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CROCCOLOSO ALLA NOCCIOLA

CROCCOLOSO AL CAFFE’ E CEREALI

CROCCOLOSO ALLA NOCCIOLA
PASTA DI NOCCIOLE

PASTA DI PISTACCHIO

PASTA DI CAFFE’

PASTA ALLO ZABAIONE

PASTA ALLA PANNACOTTA
PASTA DI MELONE

PASTA Al FRUTTI DI BOSCO
PASTA AL COCCO

PASTA AL CIOCCOLATO BIANCO
PASTA DI ANANAS

PASTA DI FRAGOLA

RISOLATTE SOFFIATO

CREMA GIANDUIA (MODERNO)
VARIEGATO WAFER
FARCITURA DI MELE

CREMA DI MARRONI

RICOTTA SEMILAVORATA

1 CREMA PASTICCERA
tuorli pastorizzati , zucchero , farina di frumento” 0 “, amido di mais, fecola di
patate, vaniglia, latte.

2 CREMA PASTICCERA AL CIOCCOLATO:

tuorli pastorizzati , zucchero , farina di frumento” 0 “, amido di mais, fecola di
patate, vaniglia, latte, oli vegetali,zucchero, cacao magro al 10-12% di burro di
cacao(26%) , nocciole(12%), latte scremato in polvere, emulsionante: lecitina di
soia,aromi.

3 CREMA DELLA NONNA AL LIMONE

tuorli pastorizzati , zucchero , farina di frumento” 0 “, amido di mais, fecola
di patate, vaniglia, latte,sostanze aromatizzanti naturali, acqua ,zucchero,
sciroppo di glucosio, stabilizzante: E415 (gomma xantano), acidificante: E330
(acido citrico 0,15%), colorante: Rosso cocciniglia A E124, conservante: E202
(potassio sorbato ) 0,15%., limone fresco.

4 CREMA PASTICCERA ALLA NOCCIOLA
tuorli pastorizzati , zucchero , farina di frumento” 0 “, amido di mais, fecola di
patate, vaniglia, latte, nocciole tostate e raffinate ( 100%).

5 CREMA PASTICCERA AL PISTACCHIO

tuorli pastorizzati , zucchero , farina di frumento” 0 “, amido di mais, fecola di
patate, vaniglia, latte, pistacchi (99,8%), coloranti E100-E133, pu0 contenere
mandorle olio vegetale.

6 CREMA PASTICCERA ALLA ZUPPA INGLESE
tuorli pastorizzati , zucchero , farina di frumento” 0 “, amido di mais, fecola di
patate, vaniglia, latte., aroma zuppa inglese ( vedi” preparaz. di base n°52 “)

7 CREMA PASTICCERA AL CAFFFE’

tuorli pastorizzati , zucchero , farina di frumento” 0 “, amido di mais, fecola di
patate, vaniglia, latte, sciroppo di glucosio, estratto di caffe, coloranteE150b
caffe in polvere, olio di girasole, aromi.

8 CREMA PASTICCERA ALLO ZABAJONE

tuorli pastorizzati , zucchero , farina di frumento” 0 “, amido di mais, fecola
di patate, vaniglia, latte,vino Marsala,zucchero, tuorlo d’uovo, alcool, latte
concentrato, aromi, amido modificato.



9 CREMA CHANTILLY
tuorli pastorizzati , zucchero , farina di frumento” 0 “, amido di mais, fecola di
patate, vaniglia, latte, panna fresca.

10 CREMA CHANTILLY AL PISTACCHIO

tuorli pastorizzati , zucchero , farina di frumento” 0 “, amido di mais, fecola di
patate, vaniglia, latte., panna fresca, pistacchi (99,8%) , coloranti E100-E133,
puo contenere mandorle olio vegetale.

11 CREMA CHANTILLY AL CIOCCOLATO

tuorli pastorizzati , zucchero , farina di frumento” 0 “, amido di mais, fecola
di patate, vaniglia, latte., panna fresca, cremoso fondente ( vedi “farciture n°
35")

12 CREMA CHANTILLY ALLA PANNA COTTA

tuorli pastorizzati , zucchero , farina di frumento” 0 “, amido di mais, fecola di
patate, vaniglia, latte, panna fresca,latte condensato, zucchero, sciroppo di
glucosio, sciroppo di zucchero invertito, aroma.

13 CREMA VANIGLIA AL BURRO
tuorlo d’uovo, zucchero semolato, glucosio, acqua, burro, vanillina.

14 MOUSSE AL PISTACCHIO
acqua, zucchero semolato, tuorli d’ uovo, vanillina, panna fresca,pistacchi
(99,8%) , coloranti E100-E133, puo contenere mandorle olio vegetale.

15 MOUSSE ALLA NOCCIOLA
acqua, zucchero semolato, tuorli d’ uovo, vanillina, panna fresca ,nocciole
tostate e raffinate ( 100%).

16 MOUSSE AL CAFFE’

acqua, zucchero semolato, albumi, sale, limone, panna fresca, sciroppo di
glucosio, estratto di caffe, coloranteE150b, caffe in polvere, olio di girasole,
aromi.

17 MOUSSE ALLUARANCIA

acqua, zucchero semolato, albumi, sale, limone., panna fresca,sostanze
aromatizzanti naturali, acqua, zucchero, sciroppo di glucosio, stabilizzante:
E415(gomma xantano)acidificante: E330(acido citrico 0,15%), colorante: E 102,

E 129,(possono influire negativamente sull’attivita e I'attenzione dei bambini)
conservante: E202(potassio sorbato)0,15%

18 MOUSSE AL LIMONE

acqua, zucchero semolato, albumi, sale, limone., panna fresca, sostanze
aromatizzanti naturali, acqua ,zucchero, sciroppo di glucosio, stabilizzante:
E415 (gomma xantano), acidificante: E330 (acido citrico 0,15%), colorante:
Rosso cocciniglia A E124, conservante: E202 (potassio sorbato ) 0,15%.

19 MOUSSE AL LAMPONE
acqua, zucchero semolato, albumi, sale, limone., panna fresca, purea di
lampone congelata

20 MOUSSE AL CIOCCOLATO

acqua, zucchero semolato, tuorli d’ uovo, vanillina., panna fresca,

oli vegetali,zucchero, cacao magro al 10-12% di burro di cacao(26%) ,
nocciole(12%), latte scremato in polvere, emulsionante: lecitina di soia,aromi.

21  MOUSSE FIOR DI LATTE
acqua, zucchero semolato, albumi, sale, limone., panna fresca, latte in polvere

22 MOUSSE AL FRUTTO DELLA PASSIONE
acqua, zucchero semolato, albumi, sale, limone., panna fresca, purea di frutto
della passione congelata

23  MOUSSE ALLA FRAGOLA

acqua, zucchero semolato, albumi, sale, limone., panna fresca,sostanze
aromatizzanti naturali, acqua, zucchero, sciroppo di glucosio, stabilizzante:
E415(gomma xantano) acidificante: E330(acido citrico 0,15%) colorante: E
102, (possono influire negativamente sull’attivita e I'attenzione dei bambini),
conservante: E202,(potassio sorbato )0,15% contiene: Estrapolo (0,00173%),
Etileugenolo(0,000004%), Tuyona (0,0000012%).

24 MOUSSE AL MELONE

acqua, zucchero semolato, albumi, sale, limone., panna fresca,zucchero,
acqua, polpa di melone, sciroppo di glucosio; acidificante: acido citrico;
stabilizzanti: E410-E412-E401, aromi.



25 MOUSSE Al FRUTTI DI BOSCO

acqua, zucchero semolato, albumi, sale, limone., panna fresca, zucchero,
polpa di frutti di bosco ,sciroppo di glucosio, aromi naturali, stabilizzanti:
E410-E412, acidificante: acido citrico; aromi.

26 MOUSSE AL COCCO

acqua, zucchero semolato, albumi, sale, limone., panna fresca,zucchero,
polpa e latte di cocco,sciroppo di glucosio, aromi naturali, stabilizzanti:
E410-E440, maltodestrine, proteine del latte.

27 MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO

acqua, zucchero semolato, tuorli d’ uovo, vanillina., panna fresca, zucchero,
olio di girasole, latte scremato in polvere, amido di mais, emulsionante :
lecitina di soia, aromi.

28 MOUSSE AL MANGO
acqua, zucchero semolato, albumi, sale, limone., panna fresca, purea di
mango congelata .

29 MARMELLATA Al FRUTTI DI BOSCO

sciroppo di glucosio-fruttosio, purea di frutti di bosco ( fragola mora),
zucchero, addensante: pectina addizionata di pirofosfato di sodio e alginato di
sodio, conservante: potassio, sorbato; colorante : E150d; aromi.correttori di
acidita: acido citrico e citrato di calcio,

30 MARMELLATA ALALBICOCCA

sciroppo di glucosio-fruttosio, albicocche, zucchero; addensante: pectina
addizionata di pirofosfato tetrasodico e alginato di sodio; correttori di acidita:
acido citrico e citrato di calcio; colorante: E160c ; conservante: sorbato di
potassio; aromi.

31 MARMELLATA ALLE VISCIOLE
visciole, sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero; gelificante: pectina; correttore
di acidita: acido citrico.

32 MARMELLATA DI MORE

more 35%, zucchero, sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero caramellato;
addensanti: pectina addizionata di pirofosfato tetrasodico e alginato di sodio;
correttore di acidita: acido citrico, citrato di sodio e citrato di calcio ; aromi.

o

33 CREMOSA AL CIOCCOLATO BIANCO

zucchero, oli e grassi vegetali ( palma e colza), lattosio, siero di latte in polvere,
latte scremato in polvere, emulsionante: lecitina di girasole. Aromi .Puo
contenere traccie di nocciole e soia.

34 CREMA NOCCIOLATA (similnutella)
zucchero, oli vegetali, nocciole (12%) , latte scremato in polvere, cacao al 22-
24% di burro di cacao (6%) , emulsionante: lecitina di soia, aromi.

35 CREMOSO FONDENTE (morellina)
oli vegetali,zucchero, cacao magro al 10-12% di burro di cacao(26%) ,
nocciole(12%), latte scremato in polvere, emulsionante: lecitina di soia,aromi.

36 CREMA DI NOCCIOLA
oli vegetali (girasole , palma), zucchero, nocciole (12%), latte scremato in
polvere, siero di latte in polvere, lattosio, emulsionante: lecitina di soia, aromi.

37 KROCCOLOSO CIOCCOLATO E CEREALI

zucchero, olio di girasole, nocciole, preparato croccante a base di riso ( farina
di riso, estratto di malto d’orzo, sale) cacao, latte scremato in polvere, amido
di mais, aromi ; emulsionante: lecitina di soia.

38 KROCCOLOSO ALLA NOCCIOLA

nocciole, zucchero, croccante di nocciole e mandorle, granella di nocciola
caramellizzata, olio di girasole emulsionante E471, cacao magro in polvere,
aromi.

39 KROCCOLOSO CAFFE’ E CEREALI

olio vegetale, destrosio, zucchero, caffe in polvere (15,3%), biscotti al cacao
(farina di frumento zucchero, olio vegetale, cacao in polvere, siero di latte in
polvere, uova in polvere, agenti lievitanti: E500-E503, sale , aromi ), preparato
croccante a base di riso ( riso, zucchero, estratto di malto d’orzo, sale ),nocciole,
latte intero in polvere, amido, emulsionante: lecitina di soia.

40 KROCCOLOSO ALLA NOCCIOLA

nocciole tostate e raffinate (47%) , zucchero, croccante di nocciole e mandorle
( zucchero nocciole, mandorle, miele, aromi ) al 10% ; granella di nocciole
caramellizzata, sciroppo di glucosio,, olio di girasole, emulsionante E471, cacao

magro in polvere, aromi.



41 PASTA DI NOCCIOLE
nocciole tostate e raffinate ( 100%).

42  PASTA DI PISTACCHIO
pistacchi (99,8%) , coloranti E100-E133, pu0 contenere mandorle olio
vegetale.

43  PASTA DI CAFFE’
sciroppo di glucosio, estratto di caffé, coloranteE150b , caffe in polvere, olio di
girasole, aromi.

44 PASTA ALLO ZABAJONE
vino Marsala,zucchero, tuorlo d’uovo, alcool, latte concentrato, aromi, amido
modificato.

45 PASTA ALLA PANNACOTTA
latte condensato, zucchero, sciroppo di glucosio, sciroppo di zucchero invertito,
aroma.

46 PASTA DI MELONE
zucchero, acqua, polpa di melone, sciroppo di glucosio; acidificante: acido
citrico; stabilizzanti: E410-E412-E401, aromi.

47 PASTA Al FRUTTI DI BOSCO
zucchero, polpa di frutti di bosco ,sciroppo di glucosio, aromi naturali,
stabilizzanti: E410-E412, acidificante: acido citrico; aromi.

48 PASTA AL COCCO
zucchero, polpa e latte di cocco,sciroppo di glucosio, aromi naturali,
stabilizzanti: E410-E440, maltodestrine, proteine del latte.

49 PASTA AL CIOCCOLATO BIANCO
zucchero, olio di girasole, latte scremato in polvere, amido di mais,
emulsionante : lecitina di soia, aromi.

50 PASTA DI ANANAS
zucchero, polpa e succo di ananas, sciroppo di glucosio; acidificante: acido
citrico; stabilizzanti: E410-E412-E466-E401, aromi.

51 PASTA DI FRAGOLA

zucchero, polpa e succo di fragole, sciroppo di glucosio, stabilizzanti farina di
semi di carruba, alginato di sodio, pectina, acidificante: acido citrico, aromi,
colorante antociani.

52 RISOLATTE SOFFIATO

zucchero, oli vegetali, (girasole , noce di cocco ), latte scremato in polvere,
preparato croccante a base di riso, (farina di riso, zucchero, estratto di malto
d’orzo, sale) , amido di mais, emulsionante: lecitina di soia, aromi.

53 CREMA GIANDUIA(MODERNO)da forno

zucchero, oli vegetali (girasole, palma), nocciole,(10%), cacao magro al 10\12%
di burro di cacao (6%) , latte intero in polvere, emulsionante : lecitina di soia,
aromi.

54 VARIEGATO WAFER

olio di girasole, nocciole (21,4%), zucchero, sciroppo di glucosio, cialda per
wafers 6,7%, ( farina di frumento, olio di palma, zuccheri caramellizzati, tuorlo
d’ uovo in polvere,agente lievitante: E500, sale , zucchero, aromi,) panna

in polvere, cacao magro in polvere, siero di latte in polvere , amido di mais,
lecitina di soia, aromi, emulsionante E471, sale.

55 FARCITURA DI MELE
mele a cubetti, zucchero, addensante (pectina), correttore di acidita (acido
citrico), conservante ( potassio sorbato ).

56 CREMA DI MARRONI
marroni, zucchero di canna, sciroppo di glucosio-fruttosio, estratto naturale di
vaniglia Bourbon.

57 RICOTTA SEMILAVORATA
Siero di latte di pecora, zucchero, sale.
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PAN DI SPAGNA

PASTA SFOGLIA

BIGNE’

PASTA FROLLA

PASTA FROLLA BRETONE

PASTA FROLLA AL CIOCCOLATO
PASTA FROLLA ALLA NOCCIOLA
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IMPASTO BABA’

MACARON DI BASE

PASTA DI MARRONI

PANCARRE’

PANCARRE’ TRICOLORE

PANCARRE’ INTEGRALE

PANCARRE’ AL NERO DI SEPPIA
FROLLA ACQUISTATA SEMILAVORATA
COPERTURA DI ZUCCHERO AL CIOCCOLATO
ANANAS SCIROPPATA

BISCUIT ALLE MANDORLE

BISCUIT AL CIOCCOLATO

BISCUIT AL PISTACCHIO

FROLLA ALLA CANNELLA

SFOGLIA AL CIOCCOLATO

PASTA FROLLA ALLE MANDORLE
FRANGIPANE AL COCCO

CREMA CHIBOUST AL LIME

BISCUIT CLASSICO

FRANGIPANE ALLE MANDORLE
BAGNE

IMPASTO DEL CIAMBELLONE DI BASE
AROMA IN PASTA ARANCIO

AROMA IN PASTA AL LIMONE
AROMA IN PASTA ALLA FRAGOLA
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STACCANTE SPRAY

LIEVITO IN POLVERE

MONTANTE PER PAN DI SPAGNA
COLORANTE ROSSO BRILLANTE
COLORANTE AZZURRO CELESTE
COLORANTE AZZURRO CELESTE
COLORANTE ROSA BRILLANTE
COLORANTE VERDE FOGLIA
COLORANTE VERDE BRILLANTE
COLORANTE NERO CARBONE
COLORANTE GIALLO UOVO
COLORANTE ORO\GOLD

CEDRO CANDITO

ARANCIA CANDITA

AROMA ZUPPA INGLESE

MERINGA ALL’ ITALIANA

PATE A BOMBE

MERINGA FRANCESE

GLASSA A SPECCHIO AL CIOCCOLATO
GLASSA A SPECCHIO AL CIOCCOLATO BIANCO
GLASSA A SPECCHIO AL PISTACCHIO
GLASSA ALLA MOU \ CARAMELLO
GLASSA ALL ARANCIA

CILIEGIA CANDITA

GLASSA ALLA FRAGOLA
COPERTURA FONDENTE

GELATINA NEUTRA A SPECCHIO
PASTA DI ZUCCHERO PER COPERTURA TORTE
GOCCE DI CIOCCOLATA

GELATINA DI ALBICOCCA
MAIONESE

PANE CASARECCIO TIPO CIAVATTE
PANE TIPO ROSETTE

PIZZA ROMANA OLIO E SALE

PANE ALLOLIO

PANE ALL'OLIO TIPO BOTTONCINI
PANE ALL'OLIO CON OLIVE

PANE TIPO TRECCE

PANE CON FARINA DI GRANO DURO
PIADINE

78  PANE INTEGRALE

79  PANE Al CEREALI

80  CORNETTI SALATI

81  VOLAU VENT

82  PAN BRIOCHE

83  PITA ARABA

84  PITA GRECA

85 HOT DOG

86  BAGUETTE

87  BAGUETTE INTEGRALE

1 PAN DI SPAGNA

zucchero, farina , uova, montante:zucchero, acqua, emulsionante(mono e
digliceridi degli acidi grassi), stabilizzante: sorbitolo, lievito chimico: difosfato
disodico, carbonato acido di sodio, vaniglia.

2 PASTA SFOGLIA

farina 00 ; acqua; sale; margarina fanny : oli e grassi vegetali in parte
idrogenati e frazionati , acqua, sale, emulsionanti: E471, E322, lecitina di
soia, correttore di acidita: E330, conservante: E202, aromi ( contenenti latte),
coloranti: E160b, E100, senza glutine .

3 BIGNFE’
acqua, sale, farina di frumento” 0 “ burro, uova

4 PASTA FROLLA

farina di frumento “ 0 “, zucchero, uova, aroma limone ( sostanze aromatizzanti
naturali, acqua ,zucchero, sciroppo di glucosio, stabilizzante: E415; gomma
xantano) , aroma arancio [ sostanze aromatizzanti naturali, acqua, zucchero,
sciroppo di glucosio, stabilizzante: E415; gomma xantano acidificante:
E330;(acido citrico 0,15%), colorante: E 102, E 129,(possono influire
negativamente sull’attivita e I'attenzione dei bambini), conservante: E202,
potassio sorbato 0,15% ] ; vaniglia, burro.



5 PASTA FROLLABRETONE

tuorlo d’uovo, zucchero, zucchero di canna, burro,sale, farina di frumento,
lievito: difosfato disodico, carbonato acido di sodio, farina di frumento di
grano tenero tipo “0”

6 PASTA FROLLA AL CIOCCOLATO
tuorlo d’uovo, zucchero, zucchero a velo, burro, farina di frumento, cacao.

7 PASTA FROLLA ALLA NOCCIOLA
tuorlo d’uovo, zucchero, zucchero a velo, burro, farina di frumento, pasta di
nocciole: nocciole tostate e raffinate ( 100%).

8 PASTA FROLLA AL PISTACCHIO

tuorlo d’uovo, zucchero, zucchero a velo, burro, farina di frumento, pasta di
pistacchio ( pistacchi (99,8%) , coloranti E1I00-E133, pu0 contenere mandorle
olio vegetale ).

9 MOUSSE ACQUISTATA SEMILAVORATA

integratore con fibre: fibra alimentare , sciroppo di glucosio, fruttosio;
zucchero, latte scremato in polvere, destrosio, latte intero in polvere,
maltodestrine , emulsionante: E 471 ; stabilizzanti: E410-E466, aromi.

10 GELATI DI BASE :

Latte ,panna fresca ; integratore con fibre: fibra alimentare, sciroppo di
glucosio, fruttosio ; zucchero, latte scremato in polvere, destrosio, latte intero
in polvere, maltodestrine ; emulsionante: E 471 ; stabilizzanti: E410-E466,
aromi.

11 IMPASTO DEI CORNETTI

farina di frumento O ; farina di frumento 00; zucchero, lievito di birra; burro
; miele mille fiori; aroma arancio [ sostanze aromatizzanti naturali, acqua,
zucchero, sciroppo di glucosio, stabilizzante: E415 ; ( gomma xantano ) sciroppo
di glucosio, stabilizzante: E415 ; (gomma xantano), acidificante: E330;(acido
citrico 0,15%), colorante: E 102, E 129, (possono influire negativamente
sull’attivita e I'attenzione dei bambini), conservante: E202,(potassio sorbato
)0,15% ] ; aroma limone [(sostanze aromatizzanti naturali, acqua ,zucchero,
sciroppo di glucosio, stabilizzante: E415;(gomma xantano) , acidificante:
E330;(acido citrico 0,15%)], colorante: Rosso cocciniglia A E124, conservante:
E202,(potassio sorbato )0,15% uova ; vaniglia ; margarina : materie grasse

o

vegetali (55%) di cui: olio di mais (25%), olio vegetale ; burro(25%), (latte),
acqua , acidificanti: acidocitrico,citrato trisodico , emulsionanti: mono

e digliceridi degli acidi grassi, lecitine (soia) , sale(0,1%), aroma (latte),
conservante: sorbato di potassio, colorante: beta carotene, tenore totale di
materia grassa: 80%.

12 IMPASTODEI FRITTI

farina di frumento 00; margarina : materie grasse vegetali (55%) di cui: olio
di mais (25%), olio vegetale ; acqua; vaniglia; lievito di birra, sale; uova;
aroma limone [(sostanze aromatizzanti naturali, acqua ,zucchero, sciroppo
di glucosio, stabilizzante: E415;(gomma xantano) , acidificante: E330;(acido
citrico 0,15%)].

13 IMPASTO BABA’

farina 00, uova, lievito di birra, zucchero semolato, bagna al Rhum , burro,
aroma arancio [ sostanze aromatizzanti naturali, acqua, zucchero, sciroppo

di glucosio, stabilizzante: E415 ; ( gomma xantano ) sciroppo di glucosio,
stabilizzante: E415 ; (gomma xantano), acidificante: E330;(acido citrico
0,15%), colorante: E 102, E 129, (possono influire negativamente sull’attivita e
I'attenzione dei bambini), conservante: E202,(potassio sorbato )0,15% ]

14 MACARON DI BASE
zucchero semolato, farina di mandorla, zucchero a velo, albume, acqua,
cremor tartaro.

15 PASTA DI MARRONI
marroni , zucchero, sciroppo di glucosio, sale, conservante: E220-E202

16 PANCARRF’

Ingredienti pancarre: farina 00, acqua, strutto, destrosio, sale, lievito di birra,
acido sorbico, nucleo bauletti. Nello stabilimento di produzione vengono
utilizzati i seguenti prodotti allergeni:semi di sesamo, uova, pesce e derivati,
frutta a guscio, cereali contenente glutine.

17 PANCARRE’ INTEGRALE
Ingredienti pancarre: farina di frumento, acqua, strutto, destrosio, sale, lievito
di birra, acido sorbico, nucleo bauletti. Nello stabilimento di produzione
vengono utilizzati i seguenti prodotti allergeni: semi di sesamo, uova, pesce e
derivati, frutta a guscio, cereali contenente glutine.
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18 PANCARRE’ TRICOLORE

Ingredienti pancarre: farina 00, acqua, strutto, destrosio, sale, lievito di birra,
acido sorbico, nucleo bauletti, pomodoro, spinaci. Nello stabilimento di
produzione vengono utilizzati i seguenti prodotti allergeni: semi di sesamo,
uova, pesce e derivati, frutta a guscio, cereali contenente glutine.

19 PANCARRE’ AL NERO DI SEPPIA

Ingredienti pancarre: farina 00, acqua, strutto, destrosio, sale, lievito di
birra, acido sorbico, nucleo bauletti, nero di seppia. Nello stabilimento di
produzione vengono utilizzati i seguenti prodotti allergeni: semi di sesamo,
uova, pesce e derivati, frutta a guscio, cereali contenente glutine.

20 FROLLA ACQUISTATA SEMILAVORATA

farina di frumento; margarina vegetale mista di burro : oli e grassi vegetali

in parte idrogenati e frazionati ( cocco, palma, girasole) , acqua burro,
emulsionanti( mono e digliceridi degli acidi grassi), sale, aromi, correttore di
acidita (acido citrico) , conservante ( sorbato di potassio) ,colorante (carotene
misti) ; zucchero; tuorlo d’'uovo; destrosio ; sale ; lecitina di soia ; polvere
lievitante: difosfato sodico, carbonato acido di sodio ; aromi .

21 COPERTURA DI ZUCCHERO AL CIOCCOLATO
cioccolato fondente (52%) , sciroppo di glucosio, zucchero fondente, pasta di
cacao naturale, fecola di patata, zucchero, lecitina di soia E322, latte in polvere.

22 ANANAS SCIROPPATA
ananas, acqua, zucchero di canna, acidificante : acido citrico.

23  BISCUIT ALLE MANDORLE
zucchero semolato, farina di mandorla, uovo, farina di frumento “0”.

24  BISCUIT AL CIOCCOLATO
burro, cioccolato fondente 55%, uova intere, zucchero semolato, zucchero
invertito, zucchero a velo, farina di frumento, farina di mandorle.

25 BISCUIT AL PISTACCHIO

zucchero semolato, farina di mandorle, uova intere, farina di
frumento,pistacchi (99,8%) , coloranti E100-E133, pud contenere mandorle
olio vegetale.
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26 FROLLA ALLA CANNELLA

zucchero di canna, burro, zucchero semolato, uova intere, latte intero, farina
di frumento,difosfato disodico, carbonato acido di sodio, farina di frumento di
grano tenero tipo “0” , sale, cannella in polvere.

27 SFOGLIA AL CIOCCOLATO
farina di frumento, burro, cacao amaro in polvere, sale, acqua.

28 PASTA FROLLA ALLE MANDORLE
Burro, zucchero a velo, uova tuorlo, farina di frumento, farina di mandorle.

29 FRANGIPANE AL COCCO

burro, zucchero a velo, cocco in scaglie, amido di mais, liquore al cocco, uova
intere,tuorli pastorizzati, zucchero, farina di frumento” 0 “, amido di mais,
fecola di patate, vaniglia, latte.

30 CREMA CHIBOUST AL LIME
latte intero, tuorlo d’uovo, zucchero semolato, amido di mais, gelatina in
polvere, succo di lime, scorza di lime.

31 BISCUIT CLASSICO
uova intere, farina di frumento, zucchero semolato.

32 FRANGIPANE ALLE MANDORLE

burro, zucchero a velo, farina di mandorle, amido di mais, liquore al cocco,
uova intere, crema pasticcera (tuorli pastorizzati , zucchero, farina di
frumento” 0 “, amido di mais, fecola di patate, vaniglia, latte ) .

33 BAGNE
acqua, zucchero semolato, liquore ( specificato in ricetta).

34 IMPASTO DI BASE DEL CIAMBELLONE
burro, zucchero, farina 0, uova, vaniglia, aroma limone, limone grattuggiato.

35 AROMA IN PASTA ARANCIO

sostanze aromatizzanti naturali, acqua, zucchero, sciroppo di glucosio,
stabilizzante: E415(gomma xantano)acidificante: E330(acido citrico 0,15%),
colorante: E 102, E 129,(possono influire negativamente sull’attivita e
I'attenzione dei bambini) conservante: E202(potassio sorbato )0,15%
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36 AROMA IN PASTA AL LIMONE

sostanze aromatizzanti naturali, acqua ,zucchero, sciroppo di glucosio,
stabilizzante: E415 (gomma xantano), acidificante: E330 (acido citrico 0,15%),
colorante: Rosso cocciniglia A E124, conservante: E202 (potassio sorbato )
0,15%.

37 AROMA IN PASTA ALLA FRAGOLA

sostanze aromatizzanti naturali, acqua, zucchero, sciroppo di glucosio,
stabilizzante: E415(gomma xantano) acidificante: E330(acido citrico 0,15%)
colorante: E 102, (possono influire negativamente sull’attivita e I'attenzione
dei bambini), conservante: E202,(potassio sorbato )0,15% contiene: Estrapolo
(0,00173%), Etileugenolo(0,000004%), Tuyona (0,0000012%).

38 STACCANTE SPRAY:
olio vegetale, cere vegetali, emulsionanti(soja E322), propellente: miscele di
gas butano e propano

39 LIEVITO IN POLVERE
difosfato disodico, carbonato acido di sodio, farina di frumento di grano tenero
t_ipo lloll

40 MONTANTE PER PAN DI SPAGNA
zucchero, acqua, emulsionante(mono e digliceridi degli acidi grassi),
stabilizzante: sorbitolo.

41 COLORANTE ROSSO BRILLANTE: (reg CE232\2012 e 1129\2011)
E124 (puo influire negativamente sull’attivita e sull’attenzione dei bambini:Reg.
CE 1333\2008 del 16\12\08), solfato di sodio: 60%

42 COLORANTE AZZURRO CELESTE: (reg CE232\2012 e 1129\2011)
E131, solfato di sodio: 94%

43 COLORANTE AZZURRO CELESTE: (reg CE232\2012 e 1129\2011)

E102 (puo influire negativamente sull’attivita e sull’attenzione dei bambini: Reg.

CE 1333\2008 del 16\12\08) ,solfato di sodio: 70%

44 COLORANTE ROSA BRILLANTE: (reg CE232\2012 e 1129\2011)
E131;E122, E129: (possono influire negativamente sull’attivita e sull’attenzione
dei bambini: Reg. CE 1333\2008 del 16\12\08), solfato di sodio: 60%
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45 COLORANTE VERDE FOGLIA: (reg CE232\2012 e 1129\2011)
E131;E102 (puo influire negativamente sull’attivita e sull’attenzione dei
bambini: Reg. CE 1333\2008 del 16\12\08), solfato di sodio: 82%

46 COLORANTE VERDE BRILLANTE: (reg CE232\2012 e 1129\2011)
E131;E102 (puo influire negativamente sull’attivita e sull’attenzione dei
bambini: Reg. CE 1333\2008 del 16\12\08), solfato di sodio: 85%

47 COLORANTE NERO CARBONE: (reg CE232\2012 e 1129\2011)
NAT.E.153

48 COLORANTE GIALLO UOVO: (reg CE232\2012 e 1129\2011)
E102, E110:(possono influire negativamente sull’attivita e sull’attenzione dei
bambini: Reg. CE 1333\2008 del 16\12\08), solfato di sodio: 77%

49 COLORANTE ORO\GOLD: (reg CE232\2012 e 1129\2011)
alcol etilico, coloranti: E555, silicato di alluminioe potassio; E171 biossido di
titanio; E172 ossido di ferro, propellente: butanpropano

50 CEDRO CANDITO:

Cedro, sciroppo di glucosio, fruttosio , zucchero, Acidificante: acido citrico,
Conservanti: sorbato di potassio (E202), anidride solforosa (E220) come
residuo.

51 ARANCIA CANDITA
Scorza d’ arancia, sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero

52 AROMA ZUPPA INGLESE
Acqua, zucchero, alchermes.

53 MERINGA ALLUITALIANA
acqua, zucchero semolato, albumi, sale, limone.

54 PATE A’BOMBE
acqua, zucchero semolato, tuorlid’'uovo, vanillina.

55 MERINGA FRANCESE
zucchero, albume, limone, sale,



56 GLASSA A SPECCHIO AL CIOCCOLATO
sciroppo di glucosio, cioccolato in polvere (cacao, zucchero), acqua,
addensante: E406, correttore di acidita: E330, aromi, conservante E202.

57 GLASSA A SPECCHIO AL CIOCCOLATO BIANCO
Sciroppo di zucchero, sciroppo di glucosio, grassi vegetali, amido modificato,

aromi, emulsionanti: E471,E 322, ( da soia), coloranti: E160a, E171 addensante:

E407, acidificante: E330, sale, conservante:E202, , antiossidante: E307.

58 GLASSA A SPECCHIO AL PISTACCHIO

Sciroppo di zucchero- sciroppo di glucosio , grassi vegetali, amido modificato,
aromi, emulsionanti: E471,E 322, ( da soia), coloranti: E102, E131, addensante:
E407, acidificante: E330, sale, conservante:E202, , antiossidante: E307.

59 GLASSA ALLA MOU CARAMELLO

sciroppo di glucosio, grassi vegetali, zucchero caramellizzato , amido
modificato, aromi, emulsionanti: E471, E322, acqua, addensante: E406,
correttore di acidita: E330, addensante: E407, acidificante: E330, sale,
conservanti: E202, colorante: E129, E171, antiossidanti: E307.

60 GLASSA ALL ARANCIA

sciroppo di zucchero( zucchero e acqua) , sciroppo di glucosio, grassi
vegetali, amido modificato, aromi, emulsionante: E471, E322, addensante:
E407, acidificante: E330, conservante: E202, coloranti: E102, E129,E171,
antiossidante: E307.

61 CILIEGIA CANDITA

sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, correttore di acidita: acido citrico
E330, conservanti: potassio sorbato E202, anidride solforosa E220, coloranti:
rosso E127.

62 GLASSA ALLA FRAGOLA

sciroppo di zucchero( zucchero e acqua), sciroppo di glucosio, grassi vegetali,
amido modificato, aromi, emulsionante: E471, E322, addensante: E407,
acidificante: E330, conservante: E202, coloranti: E129, E133,antiossidante:
E307.
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63 COPERTURA FONDENTE
Perugina: zucchero, grassi vegetali idrogenati ( palma, cocco, babacu), cacao
magro, emulsionante: lecitina di soia, aromi.

64 GELATINA NEUTRA A SPECCHIO
sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero acqua, gelificante: agar-agar , E406;
acidificante: acido citrico, E330,aromi, conservante: sorbato di potassio E202.

65 PASTA DI ZUCCHERO PER COPERTURA TORTE
Zucchero impalpabile, proteine del latte, amidi modificatisciroppo di glucosio
atomizzato, gomma arabica E414, aroma vanillina, burro di cacao.

66 GOCCE DI CIOCCOLATA
Cioccolata fondente al55%

67 GELATINA DI ALBICOCCA

acqua, zucchero, sciroppo di glucosio-fruttosio, polpa di albicocche (5%) ,
addensante: E410, gelificante: E407, acidificante: E330, conservante: E200,
aromi

68 MAIONESE

acqua, olio di semi di girasole, aceto, succo di limone, amido di mais, amido
di mais modificato, sale, tuorlo d’'uovo pastorizzato, farina di semi di girasole,
gomma xantano, senape, potassio sorbato, acido citrico, acido attico, estratto
di noci, EDTA.

69 PANE CASARECCIO -CIAVATTE-
Farina “0”, acqua, lieviti naturale (madre), sale, lievito di birra. Lievitazione
minima 4 ore prima della cottura.

70 PANE TIPO ROSETTE
Farina “0”, acqua, lieviti naturale (madre), sale, lievito di birra, malto.

71 PIZZA ROMANA OLIO E SALE

Farina “0”, acqua, sale, olio di olva, olio di sansa, margarina vegetale, super
crema malto, zucchero, lievito di birra, olio di oliva per ungitura, sale in
superfice. Lievitazione minima 3 ore prima della cottura. Cotta sul suolo del
forno.
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72 PANE ALL OLIO
Farina “00” acqua, lievito naturale (madre) zucchero, olio di sansa e di olive,
malto, sale, lievito di birra, Levitazione minima 2 ore prima della cottura.

73 PANE ALL OLIO - bottoncini-
Farina “00” acqua, lievito naturale (madre) zucchero, olio di sansa e di olive,
malto, sale, lievito di birra, Levitazione minima 2 ore prima della cottura.

74 PANE ALL OLIO CON OLIVE
Farina “00” acqua, lievito naturale (madre) zucchero, olio di sansa e di olive,

malto, sale, lievito di birra, Levitazione minima 2 ore prima della cottura. Olive
affettatee olive denocciolate nell’'impasto e aggiunte a guarnizione, olio di oliva

per ungitura.

75 PANE TIPO TRECCE
Acqua, sale, lievito naturale e di birra, farina tipo 0

76 PANE CONFARINA DI GRANO DURO
Farina di grano duro, acqua, sale, lievito naturale(madre), lievito di birra,
malto. Levitazione minima 4 ore prima della cottura.

77 PIADINE
farina di grano tenero tipo “00”, acqua, strutto, sale, agenti lievitanti:E450,
E500(ii); amido di frumento. Puo’ contenere tracce di soia.

78 PANE INTEGRALE
Farina integrale , acqua, lievito naturale (madre), sale, lievito di birra,
Lievitazione minima 2 ore prima della cottura.

79 PANE Al CEREALI
Farina “00”, acqua, cereali secchi umidificati, lievito naturale (madre) sale,
lievito di birra. Lievitazione minima 3 ore prima della cottura.

80 CORNETTI SALATI

Impasto dei cornetti (sale, farina di frumento 0 ; farina di frumento 00;
zucchero, lievito di birra; burro; miele mille fiori; aroma arancio [ sostanze
aromatizzanti naturali, acqua, zucchero, sciroppo di glucosio, stabilizzante:
E415 ; ( gomma xantano ) sciroppo di glucosio, stabilizzante: E415 ; (gomma
xantano), acidificante: E330;(acido citrico 0,15%), colorante: E 102, E 129,
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(possono influire negativamente sull’attivita e I'attenzione dei bambini),
conservante: E202,(potassio sorbato )0,15% ]; aroma limone [(sostanze
aromatizzanti naturali, acqua ,zucchero , sciroppo di glucosio), acqua e

zucchero, aroma arancio).

81 VOL AU VENT

margarina vegetale(oli e grassi vegetali in parte idrogenati e frazionati,
emulsionanti: E471, E322, lecitina di soia, correttore di acidita’,:E330,
conservante: E202, aromi contenenti latte, coloranti:E160d, E100), farina 00,
acqua, sale, pepe, wurstel, acciughe, ricotta, salmone, gamberetti, salumi,
maionese. Nello stabilimento di produzione vengono utilizzati i seguenti
prodotti allergeni: semi di sesamo, uova, pesce e derivati, frutta a guscio,
cereali contenente glutine.

82 PANBRIOCHE
farina “00”, zucchero, lievito di birra, latte, uova, burro,formaggio, sale.

83 PITA ARABA
farina “00”, acqua, lievito di birra, olio di oliva, sale.

84 PITA GRECA
farina “00”, acqua, lievito di birra.

85 HOTDOG
farina “0”, acqua, lievito di birra, zucchero, sale, burro, latte, tuorli d’uovo.

86 BAGUETTE
farina “00”, lievito di birra, sale, olio extravergine di oliva.

87 BAGUETTE INTEGRALE
farina integrale, lievito di birra, sale, olio extravergine di oliva.
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1 FROLLA MONTATA BIANCA
burro, zucchero a velo, latte, farina di frumento “ 0 “, aroma limone, aroma
arancia ( vedi “preparaz. Di base n° 36 e 35 “),vaniglia.

2 FROLLA MONTATA AL CIOCCOLATO

burro, zucchero a velo, latte, farina di frumento “0 “, aroma limone, aroma

arancia( vedi “preparaz. Di base n° 35”), vaniglia , cacao in polvere.

3 FROLLA MONTATA ALLA FRAGOLA

burro, zucchero a velo, latte, farina di frumento “ 0 “, aroma limone, aroma
arancia ( vedi “preparaz. Di base”), vaniglia, aroma fragola ( vedi “preparaz. Di
base n° 37”).

4 LINGUE DI GATTO
burro, zucchero, farina di frumento “ 0 “, albumi, vaniglia, aroma limone
( vedi “preparaz. Di base n° 36" ).

5 LINGUE DI GATTO AL CIOCCOLATO
burro, zucchero, farina di frumento “ 0 “, albumi, vaniglia, aroma limone
( vedi “preparaz. Di base n° 36” ), cacao magro in polvere.

6 LINGUE DI GATTO CON SCAGLIE FONDENTI
burro, zucchero, farina di frumento “ 0 “, albumi, vaniglia, aroma limone
( vedi “preparaz. Di base n° 36” ), con gocce di cioccolato fondente al 55%.

7 LINGUE DI GATTO CON GRANELLA DI ZUCCHERO
burro, zucchero , farina di frumento “ 0 “, albumi, vaniglia, aroma limone
( vedi “preparaz. Di base n° 36” ), cacao magro in polvere, granella di zucchero.

8 LINGUE DI GATTO CON MANDORLE FILETTATE
burro, zucchero, farina di frumento “ 0 “, albumi, vaniglia, aroma limone
( vedi “preparaz. Di base n° 36” ), cacao magro in polvere con mandorle.

9 LINGUE DI GATTO CON GRANELLA DI NOCCIOLA

burro, zucchero, farina di frumento “ 0 “, albumi, vaniglia, aroma limone
( vedi “preparaz. Di base n° 36” ), cacao magro in polvere con nocciole,
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10 LINGUE DI GATTO CON FARINA DI CcOCCO
burro, zucchero, farina di frumento “ 0 “, albumi, vaniglia, aroma limone
(vedi “preparaz. Di base n° 36” ), cacao magro in polvere con cocco in scaglie.

11 BISCOTTI AL COCCO
cocco in scaglie, zucchero semolato, albume, cedro candito ( vedi preparaz di
base n° 50).

12 BRUTTI MA BUONI
granella di nocciole , zucchero semolato, albume.

13 TOZZETTI AL LATTE
nocciole, zucchero, latte, uova, farina di frumento, burro, lievito in polvere
(vedi preparaz di base n°39), aromi naturali, sale.

14 CIAMBELLE AL VINO
vino bianco, olio di arachidi, zucchero, farina di frumento, bicarbonato (vedi
preparaz di base n°39).

15 CIAMBELLE AL LATTE
latte, burro, zucchero, lievito in polvere, bicarboonato (vedi preparaz di base
n°39), farina di frumento, aromi naturali, uova.

16 CIAMBELLE AL VINO ROSSO E NOCCIOLE
vino rosso, olio di arachidi, zucchero, farina di frumento, bicarbonato (vedi
preparaz di base n° 39), nocciole.

17 VENTAGLIETTO IN SFOGLIA
pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n°® 2), zucchero semolato.

18 BACI DI DAMA ROSA
Burro, zucchero, farina”0”, fecola, uova, colorante alimentare.

19 BACI DI DAMA
Burro, zucchero, farina”0”, fecola, uova.

20 OCCHIO DI BUE ALLA MARMELLATA
pasta frolla ( vedi preparaz di base n®4), marmellata di albicocche (vedi
farciture n° 30), zucchero a velo o glassatura di cioccolato fondente.



21 OCCHIO DI BUE AL CIOCCOLATO
pasta frolla ( vedi preparaz di base n° 4 ), nocciolata similnutella (vedi
farciture di base n°® 34), glassatura di cioccolato fondente.

22 MINI PARIGINA ALLE MELE
pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2), mele fresche, gelatina di albicocche
(vedi preparaz di base n° 67).

23  MINI CIAVATTONE AL CIOCCOLATO
pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2), nocciolata similnutella (vedi
farciture di base n°® 34).

24 MINI CIAVATTONE ALLA MARMELLATA
pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2), marmellata di albicocche (vedi
farciture n° 30).

25 SAPORELLI

Farina di grano tenero tipo 00, mandorle, albume, zucchero semolato,
zucchero a velo, ostia: amido di mais; latte in polvere; zucchero; sciroppo di
glucosio; fruttosio; addensanti; E414, E440, aroma emulsionant,E322; lievito
in polvere: difosfato disodico; carbonato acido di sodio; farina di frumento di
grano tenero;.

26 BISCOTTI IN PASTA DI MANDORLA
Farina di mandorle

27 RAVIOLI RIPIENI
pasta frolla ( vedi preparaz di base n° 4 ), marmellata di more,

28 MANINE IN SFOGLIA
pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2), zucchero semolato.

29 CROSTATINA AL CIOCCOLATO GIANDUIA
pasta frolla ( vedi preparaz di base n° 4 ), nocciolata similnutella (vedi
farciture di base n° 34), uovo per lucidare.

30 CROSTATINA ALALBICOCCA
pasta frolla ( vedi preparaz di base n®4), marmellata di albicocche (vedi
farciture n° 30), uovo per lucidare.
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31 BOCCONCINIIN PASTA DI MANDORLA E AMARENA
Farina di mandorle, mandorle filettate, amarene.

32 OCCHIO DI BUE AL CIOCCOLATO BIANCO
frolla classica ( vedi preparaz di base n° 4), cremosa al cioccolato bianco (vedi
farciture n° 33 ).

33 BISCOTTI COOKIES
Burro, zucchero semolato di canna, zucchero a velo, sale grosso, bicarbonato,
farina di frumento “00”, cioccolato fondente, vaniglia, uovo.

34 PETIT FOUR
mandorle, zucchero , albume, miele, scorza d’arancia candita ( vedi preparaz di
base n° 51).

35 FROLLINI
latte, zucchero a velo, burro, uova, farina di frumento, sale, aromi: vaniglia,
limone grattuggiato.

36 MINI CIAVATTONE ALLA CREMA
pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2), crema pasticcera (vedi farciture n° 1).

37 PEPETTI
miele, nocciole, farina di frumento, cacao in polvere, aromi naturali.

38 CIAMBELLE ALANICE
vino bianco, olio di arachidi, zucchero, farina di frumento, bicarbonato (vedi
preparaz di base n°39), anice .

39 BACI DI DAMA AL CACAO
Burro, zucchero, farina”0”, fecola, uova, cacao.
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ROCHE AL LATTE
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PRALINA LAMPONE E CIOCCOLATO
PRALINA AL PEPERONCINO

PRALINA ALLA MANDORLA PRALINATA



1 ROCHE FONDENTE

45% Pasta nocciola pura 100% , zucchero, cacao, olio di girasole, copertura di
cioccolato fondente ( pasta di cacao, zucchero, burro di cacao, lecitina di soia,
estratto di vaniglia naturale), granella di nocciola.

2 ROCHE AL LATTE

45% Pasta nocciola pura 100% , zucchero, cacao, latte in polvere scremato,
copertura di cioccolato al latte ( zucchero, burro di cacao, latte in polvere,
lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale), granella di nocciola.

3 TARTUFO AL LATTE

45% di copertura di cioccolato al latte (zucchero, burro di cacao, latte in
polvere, pasta di cacao, siero di latte in polvere, lecitina di soia, estratto di
vaniglia naturale ), panna UHT , destrosio, sciroppo di glucosio, zucchero
invertito burro di cacao, burro anidro, sale, lecitina di soia, copertura di
cioccolato fondente (pasta di cacao zucchero, lecitina di soia, estratto di
vaniglia naturale) , cacao.

4 TARTUFO GIANDUIA E WAFER

59% copertura cioccolato al latte ( pasta di cacao, zucchero, burro di cacao,
lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale) 34% pasta di nocciola (100% pura)
granella di nocciola, 7% wafer alla vaniglia (farina, olio vegetale, sale, lecitina
di soia, carbonato di soia) copertura di cioccolato al latte (zucchero, burro di
cacao, latte in polvere, pasta di cacao, siero di latte in polvere, lecitina di soia,
estratto di vaniglia naturale) ,copertura di cioccolato fondente (pasta di cacao
zucchero, lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale).

5 TARTUFO FONDENTE

tartufo fondente 40% di copertura cioccolato fondente (pasta di cacao,
zucchero, burro di cacao, lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale, panna
UHT, destrosio, massa di cacao, sciroppo di glucosio, burro anidro, zucchero
invertito, sale, copertura di cioccolato fondente (pasta di cacao zucchero,
lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale)

6 GANACHE AL LATTE

45% di copertura di cioccolato al latte (zucchero, burro di cacao, latte in
polvere, pasta di cacao, siero di latte in polvere, lecitina di soia, estratto di
vaniglia naturale), panna UHT, destrosio, sciroppo di glucosio, zucchero
invertito, burro di cacao, burro anidro, sale, lecitina di soia, copertura di
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cioccolato al latte (zucchero ,burro di cacao, latte in polvere, pasta di cacao,
siero di latte in polvere, lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale), trasfer
(grasso vegetale, zucchero , latte scremato in polvere, burro di cacao, colori
alimentari (E100, E120, E160b, E171, E171, E172) aroma di vaniglia naturale).

7 GANACHE FONDENTE

40% copertura fondente ( pasta di cacao, zucchero, burro di cacao, lecitina di
soia, estratto di vaniglia naturale), destrosio, massa di cacao, burro anidro,
zucchero invertito, sale, lecitina di soia, cioccolato fondente (Pasta di cacao,
zucchero, burro di cacao, lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale), transfer
( grasso vegetale, zucchero, latte scremato in polvere, siero di latte in polvere,
burro di cacao, colori alimentari ( E100, E120, E160b, E171, E172), aroma
vaniglia naturale, lecitina di soia ) .

8 PRALINA AL COCCO

Zucchero fondente 27% di cocco rape, copertura di cioccolato bianco
(zucchero, burro di cacao, latte in polvere, siero di latte in polvere, lecitina di
soia, estratto di vaniglia), burro di cacao, lecitina di soia, copertura Il cioccolato
fondente ( pasta di cacao, zucchero, burro di cacao, lecitina di soia, estratto di
vaniglia naturale) transfer ( grassi vegetali, zucchero, latte scremato in polvere,
siero del Latte, burro di cacao,

9 MARZAPANE ARANCIO E FAVE DI CACAO

72% marzapane al 50% ( zucchero, mandorle, zucchero invertito ), 19%
scorza di arancia candita ,4% fave di cacao e cannella, liquore di arancio, olio
essenziale arancio, copertura di cioccolato fondente ( pasta di cacao zucchero,
burro di cacao, lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale) copertura di
cioccolato al latte ( zucchero, burro di cacao, latte in polvere, pasta di cacao,
siero di latte in polvere, lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale).

10 CREMINO BICOLORE

Copertura di cioccolato bianco ( zucchero, burro di cacao, latte in polvere, siero
di latte in polvere, lecitina di soia, estratto di vaniglia ) coperture di cioccolato
al latte (zucchero, burro di cacao, latte in polvere, pasta di cacao, siero di latte
in polvere, lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale ), pasta nocciola.



11 PRALINA AL LIMONE

copertura di cioccolato bianco ( zucchero, burro di cacao, latte in polvere, siero
di latte in polvere, lecitina di soia, estratto di vaniglia), riso soffiato ( farina di
riso, zucchero, estratto di malto d’orzo, sale), burro anidro, olio di girasole, olio
essenziale di limone , copertura di cioccolato bianco (zucchero, burro di cacao,
latte in polvere, siero di latte in polvere, lecitina di soia, estratto di vaniglia),
transfer ( grasso vegetale, zucchero, latte scremato in polvere, siero di latte in
polvere, burro di cacao, colori alimentari ( E100, E133,E171), aroma vaniglia
naturale, lecitina di soia).

12 GANACHE ESOTICA

Copertura di cioccolato fondente (pasta di cacao, zucchero, lecitina di soia,
estratto di vaniglia naturale) , panna UHT, sciroppo di glucosio, destrosio,

burro anidro, fruttosio, sale , mango, zucchero, sciroppo di glucosio frutto della
passione, copertura di cioccolato bianco ( zucchero, burro di cacao, latte in
polvere, siero di latte in polvere, vicina di soia, estratto di vaniglia) copertura di
cioccolato fondente (pasta di cacao, zucchero, burro di cacao, lecitina di soia,
estratto di vaniglia naturale) transfer (grasso vegetale, zucchero , latte scremato
in polvere, siero del latte, burro di cacao, colori alimentari ( E100, E160b E171,
E172), aroma di vaniglia naturale, lecitina di soia.

13 GANACHE ACETO BALSAMICO

Zucchero, aceto balsamico di Modena 30% ( aceto di vino rosso, mosto di uva
concentrato), copertura di cioccolato bianco ( zucchero, burro di cacao, latte in
polvere, siero di latte in polvere, lecitina di soia, estratto di vaniglia) sciroppo di
glucosio, copertura di cioccolato fondente ( pasta di cacao, zucchero, burro di
cacao, lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale ), colorante: E 124.

14 PRALINA AL CAFFFE’

Copertura di cioccolato al latte ( zucchero, burro di cacao, latte in polvere,
pasta di cacao, siero di latte in polvere, lecitina di soia, estratto di vaniglia
naturale ), pasta di mandorle , 11% di pasta di caffe ( zucchero Caffe, olio),
pasta di nocciole 100% pura, burro anidro, olio di girasole, riso soffiato,
copertura di cioccolato fondente ( pasta di cacao, zucchero, burro di cacao,
lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale ) transfer (grasso vegetale,
zucchero, latte scremato in polvere, siero del latte, burro di cacao, colori
alimentari ( E 100,E 120,E 160b, E 171,E 172) aroma di vaniglia naturale,
lecitina di soia)
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15 PRALINA CARAMELLO E MOU

35% caramello in polvere ( zucchero, sciroppo di glucosio ) ,Panna UHT
copertura di cioccolato bianco (zucchero, burro di cacao, latte in polvere,
siero di latte in polvere , lecitina di soia, estratto di vaniglia), burro anidro,
Destrosio, sciroppo di glucosio,Lecitina di soia, sale. Coperture di cioccolato
al latte (Zucchero, burro di cacao,Latte in polvere, pasta di cacao, siero

di latte in polvere, lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale,) Transfer
(Grasso vegetale,Zucchero, latte scremato in polvere,Siero del latte, burro di
cacao, colori alimentari ( E 100,E 120,E 160b, E 171,E 172)Aroma di vaniglia
naturale,Lecitina di soia).

16 CREMINO NOCCIOLA E GIANDUIA

Coperture di cioccolato al latte (zucchero, burro di cacao, latte in polvere, pasta
di cacao, siero di latte in polvere, lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale),
19% pasta nocciola, pura 100%, 28% nocciola tostata

17 PRALINA AL PISTACCHIO

Copertura di cioccolato bianco ( zucchero, burro di cacao, latte in polvere, siero
di latte in polvere, lecitina di soia, estratto di vaniglia), 20% pasta pistacchio
sicilia puro 100%, burro anidro, olio di semi di girasole, copertura di cioccolato
bianco ( zucchero, burro di cacao, latte in polvere, siero di latte in polvere,
lecitina di soia , estratto di vaniglia), transfer ( grasso vegetale, zucchero, latte
scremato in polvere, siero del latte, burro di cacao, colori alimentari ( E 100,E
133, E 171,) aroma di vaniglia naturale, lecitina di soia).

18 PRALINA LAMPONE E CIOCCOLATO

polpa di mele, 28% polpa di lamponi, zucchero, sciroppo di glucosio, 8%
copertura di cioccolato fondente ( pasta di cacao, zucchero, burro di cacao,
lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale) , pectina, acido citrico, aroma
lampone, copertura di cioccolato fondente ( pasta di cacao, zucchero, burro di
cacao, lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale), transfer ( grasso vegetale,
zucchero, latte scremato in polvere, siero del latte, burro di cacao, colori
alimentari ( E 100,E 120,E 160b, E 171,E 172 ) aroma di vaniglia naturale,
lecitina di soia).



19 PRALINA AL PEPERONCINO

coperture di cioccolato al latte (zucchero, burro di cacao, latte in polvere, pasta
di cacao, siero di latte in polvere, lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale),
pasta nocciola, pura 100%, corn flakes ( mais, estratto di malto d’orzo, sale,
sciroppo di glucosio ) , burro anidro, olio di girasole, 0,45% di peperoncino

in polvere, coperture di cioccolato al latte (zucchero, burro di cacao, latte in
polvere, pasta di cacao, siero di latte in polvere, lecitina di soia, estratto

di vaniglia naturale, transfer ( grasso vegetale, zucchero, latte scremato in
polvere , siero del latte, burro di cacao, colori alimentari ( E 100,E 120,E 160b,
E 171,E 172 ) aroma di vaniglia naturale, lecitina di soia).

20 PRALINA ALLA MANDORLA PRALINATA

copertura di cioccolato bianco ( zucchero, burro di cacao, latte in polvere,

siero di latte in polvere, lecitina di soia, estratto di vaniglia), 32% di pasta di
mandorla pura, granella di mandorle. copertura di cioccolato fondente ( pasta
di cacao, zucchero, burro di cacao, lecitina di soia, estratto di vaniglia naturale),
transfer ( grasso vegetale, zucchero, latte scremato in polvere, siero del

latte, burro di cacao, colori alimentari ( E 100,E 133, E 171,) aroma di vaniglia
naturale, lecitina di soia).
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CORNETTI SEMPLICI

CORNETTI CON CREMA PASTICCERA
CORNETTI CON CIOCCOLATO

CORNETTI CON MARMELLATA DI ALBICOCCHE
CORNETTI AL PISTACCHIO

FAGOTTINI CON CIOCCOLATO

FAGOTTINI CON ALBICOCCA

FAGOTTINI ALLE MORE

FAGOTTINI CREMA E PINOLI

RADESCHI CON UVETTA

DANESE AL CIOCCOLATO

FAGOTTINO CON MELE

GIRELLA MELE E CANNELLA

TRECCIA CON CREMA

TRECCIA CON FRUTTA

TRECCIA CIOCCOLATA BIANCA E AL LATTE CON PINOLI
CORNETTI CON MARMELLATA DI VISCIOLA
MARITOZZI SEMPLICI

MARITOZZI CON PANNA

VENEZIANE

CIAMBELLE AL FORNO

CIAMBELLE FRITTE

BOMBE FRITTE CON CREMA

BOMBE FRITTE CON NUTELLA

BOMBE FRITTE CON MARMELLATA
CANNOLI FRITTI CON CIOCCOLATA
CANNOLI FRITTI CON CREMA

CORNETTI VEGANI SEMPLICI

CORNETTI VEGANI INTEGRALI

CORNETTI VEGANI INTEGRALI ALBICOCCA
CORNETTI VEGANI CANAPA

CORNETTI VEGANI SEMI

CORNETTI VEGANI CIOCCOLATA
CORNETTI FRANCESI

CORNETTO INTEGRALE Al CEREALI
CORNETTO CANADESE

MINI DELIZIE ALLE MELE



38
39
40
41
42
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45
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MINI DELIZIE ALLE FRAGOLE

MINI DELIZIE ALLE CILIEGIE

MINI DELIZIE AL MANGO
FAGOTTINO ALLA CREMA MIGNON
TORCIGLIONE Al FRUTTI DI BOSCO
TORCIGLIONE AL CIOCCOLATO
GIRELLA MIGNON ALLA CANNELLA
CORNETTO QUADRO ALLE MELE
MUFFIN DOPPIO CIOCCOLATO
MUFFIN VANIGLIA

MINI MUFFIN

DONUTS ALLA CREMA PASTICCERA
DONUTS Al FRUTTI DI BOSCO
DONUTS CACAO E NOCCIOLE

1 CORNETTI SEMPLICI
impasto dei cornetti (vedi preparaz di base n°11), acqua e zucchero, aroma
arancio ( vedi preparaz di base n° 35).

2 CORNETTI CON CREMA PASTICCERA

impasto dei cornetti (vedi preparaz di base n°11), acqua e zucchero, aroma
arancio ( vedi preparaz di base n° 35), crema pasticcera ( vedi farciture n° 1),
zucchero a velo.

3 CORNETTI CON CIOCCOLATO

impasto dei cornetti (vedi preparaz di base n°11), acqua e zucchero, aroma
arancio ( vedi preparaz di base n° 35), nocciolata similnutella ( vedi farciture
n°34), zucchero a velo.

4 CORNETTI CON MARMELLATA DI ALBICOCCHE

impasto dei cornetti (vedi preparaz di base n°11), acqua e zucchero, aroma
arancio ( vedi preparaz di base n° 35), marmellata di albicocche ( vedi farciture
n°30), zucchero a velo.

5 CORNETTI AL PISTACCHIO

impasto dei cornetti (vedi preparaz di base n°11), acqua e zucchero, aroma
arancio ( vedi preparaz di base n° 35) crema al pistacchio (vedi farciture n° 5),
granella di pistacchio, zucchero a velo.

6 FAGOTTINI CON CIOCCOLATO

impasto dei cornetti (vedi preparaz di base n°11), acqua e zucchero, aroma
arancio ( vedi preparaz di base n° 35), copertura fondente al 55%, zucchero a
velo.

7 FAGOTTINI CON ALBICOCCA

impasto dei cornetti (vedi preparaz di base n°11), acqua e zucchero, aroma
arancio ( vedi preparaz di base n° 35), marmellata di albicocca ( vedi farciture
n°30), zucchero a velo.

8 FAGOTTINI ALLE MORE

impasto dei cornetti (vedi preparaz di base n°11), acqua e zucchero, aroma
arancio ( vedi preparaz di base n° 35), marmellata di more (vedi farciture
n°32), zucchero a velo.

o



9 FAGOTTINI CREMA E PINOLI

impasto dei cornetti (vedi preparaz di base n°11), acqua e zucchero, aroma
arancio ( vedi preparaz di base n° 35), crema pasticcera ( vedi farciture n° 1),
zucchero a velo, pinoli.

10 RADESCHI CON UVETTA

impasto dei cornetti (vedi preparaz di base n°11), acqua e zucchero, aroma
arancio ( vedi preparaz di base n° 35), crema pasticcera ( vedi farciture n° 1),
zucchero a velo, uvetta sultanina, zucchero in granella.

11 DANESE AL CIOCCOLATO

impasto dei cornetti (vedi preparaz di base n°11), acqua e zucchero, aroma
arancio ( vedi preparaz di base n° 35), crema pasticcera ( vedi farciture n° 1),
zucchero a velo, gocce di cioccolata (vedi preparaz di base n°66 ), zucchero in
granella.

12 FAGOTTINO CON MELE

impasto dei cornetti (vedi preparaz di base n°11), acqua e zucchero, aroma
arancio ( vedi preparaz di base n° 35), farcitura di mele ( vedi farciture n°55),
crema pasticcera ( vedi farciture n° 1).

13  GIRELLA MELE E CANNELLA

impasto dei cornetti (vedi preparaz di base n°11), acqua e zucchero, aroma
arancio ( vedi preparaz di base n° 35), farcitura di mele ( vedi farciture n°55),
crema pasticcera ( vedi farciture n° 1), cannella.

14 TRECCIA CON CREMA

impasto dei cornetti,(vedi preparaz di base n°11), acqua e zucchero, aroma
arancio ( vedi preparaz di base n° 35), crema pasticcera ( vedi farciture n° 1),
zucchero in granella.

15 TRECCIA CON FRUTTA

impasto dei cornetti,(vedi preparaz di base n°11) acqua e zucchero, aroma
arancio ( vedi preparaz di base n° 35), crema pasticcera ( vedi farciture n°
1), zucchero in granella, frutta fresca di stagione, gelatina di albicocca (vedi
preparaz di base n° 67).

16 TRECCIA CIOCCOLATA BIANCA E AL LATTE CON PINOLI
impasto dei cornetti,(vedi preparaz di base n°11) acqua e zucchero, aroma
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arancio ( vedi preparaz di base n° 35),nocciolata similnutella (vedi “farciture”
n° 34) , cremosa al cioccolato bianco (vedi farciture n° 33 ), pinoli.

17 CORNETTI CON MARMELLATA DI VISCIOLA

impasto dei cornetti,(vedi preparaz di base n°11) acqua e zucchero, aroma
arancio ( vedi preparaz di base n° 35), marmellata di visciola (vedi “farciture”
n° 31), zucchero a velo.

18 MARITOZZI SEMPLICI
impasto dei fritti, (vedi preparaz di base n°12), acqua e zucchero, zucchero a
velo.

19 MARITOZZI CON PANNA
impasto dei fritti, (vedi preparaz di base n°12) acqua e zucchero, zucchero a
velo, panna fresca.

20 VENEZIANE

impasto dei fritti (vedi preparaz di base n°12), acqua e zucchero, zucchero a
velo, crema pasticcera ( vedi farciture n°® 1), zucchero in granella, marmellata di
albicocca ( vedi farciture n°30).

21 CIAMBELLE AL FORNO

impasto dei fritti (vedi preparaz di base n°12), acqua e zucchero, zucchero a
velo, crema pasticcera ( vedi farciture n°® 1), zucchero in granella, marmellata di
albicocca ( vedi farciture n°30).

22 CIAMBELLE FRITTE
impasto dei fritti (vedi preparaz di base n°12), acqua e zucchero, zucchero a
velo, zucchero semolato, tracce di olio di frittura ( olio di arachidi).

23 BOMBE FRITTE CON CREMA

impasto dei fritti (vedi preparaz di base n°12), acqua e zucchero, zucchero
a velo, zucchero semolato, tracce di olio di frittura ( olio di arachidi), crema
pasticcera ( vedi farciture n° 1)

24 BOMBE FRITTE CON NUTELLA
impasto dei fritti (vedi preparaz di base n°12), acqua e zucchero, zucchero a
velo, zucchero semolato, tracce di olio di frittura ( olio di arachidi) , nocciolata
similnutella (vedi “farciture” n°® 34).
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25 BOMBE FRITTE CON MARMELLATA

impasto dei fritti (vedi preparaz di base n°12), acqua e zucchero, zucchero a
velo, zucchero semolato, tracce di olio di frittura ( olio di arachidi), marmellata
di albicocca ( vedi farciture n°30).

26 CANNOLI FRITTI CON CIOCCOLATA

impasto dei fritti (vedi preparaz di base n°12), acqua e zucchero, zucchero a
velo, zucchero semolato, tracce di olio di frittura ( olio di arachidi), nocciolata
similnutella (vedi “farciture” n° 34).

27 CANNOLI FRITTI CON CREMA

impasto dei fritti (vedi preparaz di base n°12), acqua e zucchero, zucchero
a velo, zucchero semolato, tracce di olio di frittura ( olio di arachidi), crema
pasticcera ( vedi farciture n° 1).

28 CORNETTI VEGANI SEMPLICI

farina biodinamica manitoba, acqua, farina biologica di semola rimacinata
di senatore cappelli, lievito madre, zucchero di canna, grassi vegetali

non idrogenati (burro di cacao, olio di riso ed olio extravergione di oliva),
miglioratore(farina di frumento ed enzimi), lievito di birra, sale alimentare.

29 CORNETTI VEGANI INTEGRALE

farina biodinamica manitoba, acqua, farina integrale biodinamica tipo

Il macinata a pietra, lievito madre, zucchero di canna, grassi vegetali

non idrogenati(burro di cacao, olio di riso ed olio extravergione di oliva),
miglioratore(farina di frumento ed enzimi), lievito di birra, sale alimentare.

30 CORNETTI VEGANI INTEGRALE ALBICOCCA

farina biodinamica manitoba, acqua, farina integrale biodinamica tipo Il
macinata a pietra, lievito madre, zucchero di canna, grassi vegetali non
idrogenati (burro di cacao, olio di riso ed olio extravergione di oliva),
miglioratore(farina di frumento ed enzimi), lievito di birra, sale alimentare.
Passata di albicocca al 70% di frutta.

31 CORNETTI VEGANI CANAPA

farina biodinamica manitoba, acqua, lievito madre, zucchero di canna, farina
biologica di canapa, grassi vegetali non idrogenati(burro di cacao, olio di riso ed
olio extravergione di oliva), miglioratore(farina di frumento ed enzimi), lievito
di birra, sale alimentare.
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32 CORNETTI VEGANI SEMI

farina biodinamica manitoba, acqua, farina biologica di semola rimacinata
di senatore cappelli, lievito madre, miscela di semi, (sesamo, girasole, lino
e fiocchi di farro), zucchero di canna, grassi vegetali non idrogenati(burro
di cacao, olio di riso ed olio extravergione di oliva), miglioratore(farina di
frumento ed enzimi), lievito di birra, sale alimentare.

33 CORNETTI VEGANI CIOCCOLATA

farina biodinamica manitoba, acqua, farina biologica di semola rimacinata
di senatore cappelli, lievito madre, zucchero di canna, cioccolato extra
fondente al 72%(aromatizzato con bacche di vaniglia), grassi vegetali

non idrogenati(burro di cacao, olio di riso ed olio extravergione di oliva),
miglioratore(farina di frumento ed enzimi), lievito di birra, sale alimentare.

34 CORNETTI FRANCESI

acqua e zucchero, farina di frumento, burro (23%), acqua, sciroppo di zucchero
invertito, lievito, uova, sale, glutine, emulsionante: lecitina di colza, agente di
trattamento della farina : E300; enzimi, glassatura: uova, acqua

35 CORNETTO INTEGRALE Al CEREALI

farina di frumento,margarina vegetale [ grasso vegetale (palma), acqua,olio
vegetale ( colza, palma, girasole); emulsionanti: E471; E322; sale;acidificanti:
330;E331; aromi; coloranti:E160a ], acqua, preparato al miele (12,2%),
sciroppo di glucosio e fruttosio, miele, gelificante: E440i; lievito naturale,
farina ai cereali,(crusca di frumento termotrattata; pasta acida di
ermentazione) farina di frumento, semi di sesamo, semi di lino, olio di oliva,
farina di segale, di avena, di riso, di orzo,agente di trattamento della farina
E300, alfa amilasi, xilanasi, glutine di frumento, uova, destrosio,vanillina, sale,
emulsionanti E472e.

36 CORNETTO CANADESE

farina di frumento, oli e grassi vegetali ( palma, colza, cocco), acqua, zucchero,
sciroppo di glucosio-fruttosio, noci pecan,latte concentrato, sciroppo di
glucosio, lievito, amido, sciroppo d’ acero, uovo, sale, emulsionanti: E471-E472,
aromi, siero di latte in polvere, destrosio, addensanti: E464, stabilizzanti: E341,
aromi naturali, agenti di trattamento della farina: acido ascorbico, enzimi,
acqua, sale, aromi naturali. Sciroppo d’ acero: sciroppo di glucosio-fruttosio,
sciroppo di glucosio-zucchero.
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37 MINIDELIZIE ALLE MELE

pasta (57,5%): farina di frumento; burro (23%); acqua; sciroppo di zucchero
invertito; lievito, uova; sale, glutine, emulsionante: lecitina di colza; agente

di trattamento della farina: E300; enzimi. Glassatura: uova, acqua. Ripieno
(42,5%): mela a pezzi (44%), purea di patate concentrato, sciroppo di glucosio,
zucchero, caramello (4%), burro anidro, aroma, colorante: E150b.

38 MINIDELIZIE ALLE FRAGOLE

Pasta (57,5%): farina di frumento; burro (23%); acqua; sciroppo di zucchero
invertito; lievito, uova; sale, glutine, emulsionante: lecitina di colza; agente
di trattamento della farina: E300; enzimi. Glassatura: uova, acqua. Ripieno
(42,5%): fragola (47%), acqua; zucchero, amido di mais, regolatori di acidita,
E330,E331iii, E333iii, aromi, agente gelificante: E418; conservante: E202.

39 MINIDELIZIE ALLE CILIEGIE

Pasta (57,5%): farina di frumento; burro (23%); acqua; sciroppo di zucchero
invertito; lievito, uova; sale, glutine, emulsionante: lecitina di colza; agente
di trattamento della farina: E300; enzimi. Glassatura: uova, acqua. Ripieno
(42,5%): ciliegie visciola (45%), zucchero, acqua, amido di mais, regolatori di
acidita, E330,E331iii, E333iii, aromi, agente gelificante: E418; conservante:
E202.

40 MINIDELIZIE AL MANGO

Pasta (57,5%): farina di frumento; burro (23%); acqua; sciroppo di zucchero
invertito; lievito, uova; sale, glutine, emulsionante: lecitina di colza; agente
di trattamento della farina: E300; enzimi. Glassatura: uova, acqua. Ripieno
(42,5%): mango (48%), zucchero, acqua, amido di mais, regolatori di acidita,
E331iii, aromi, agente gelificante: E418; conservante: E202.

41 FAGOTTINO ALLA CREMA MIGNON
Farina di frumento, acqua, burro 23%, sciroppo di zucchero invertito, lievito,
uova, sale, glutine, emulsionanti: E 322 ( da colza ), agente di trattamento

delle farine: E 300, enzimi; doratura ( uova, acqua); Crema pasticciera 25%:

acqua, zucchero, uova, amido modificato, latte intero in polvere, latte
scremato in polvere, stabilizzanti: E327, E450 iii , E339ii, grasso vegetale
di palma non idrogenato, sciroppo di glucosio, emulsionante: E472a, sale,
aromi, colorante: E160aii.
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42 TORCIGLIONE Al FRUTTI DI BOSCO

Farina di frumento, acqua, burro 19,3%, sciroppo di zucchero invertito,lievito,
uova, sale, glutine, emulsionanti: E 322 ( da colza ),agente di trattamento
delle farine: E 300, enzimi; doratura ( uova, acqua); Crema pasticciera 23%
:acqua, zucchero, uova, amido modificato, latte intero in polvere , latte
scremato in polvere , stabilizzanti: E327, E450 iii , E339ii, grasso vegetale

di palma non idrogenato, sciroppo di glucosio, emulsionante: E472a, sale,
aromi, colorante: E160aii. Mirtilli rossi 17%, : zucchero, mirtilli rossi 41%, olio
di girasole.

43 TORCIGLIONE AL CIOCCOLATO

Farina di frumento, acqua, burro 19,3%, sciroppo di zucchero invertito,lievito,
uova, sale, glutine, emulsionanti: E 322 ( da colza ),agente di trattamento
delle farine: E 300, enzimi; doratura ( uova, acqua); Crema pasticciera 25%:
acqua, zucchero, uova, amido modificato, latte intero in polvere, latte
scremato in polvere , stabilizzanti: E327, E450 iii , E339ii, grasso vegetale di
palma non idrogenato, sciroppo di glucosio, emulsionante: E472a, sale,aromi,
colorante: E160aii. Cioccolato 10,7% : zucchero, massa di cacao, burro di
cacao, cacao magro in polvere; emulsionanti : E322 ( da soia ) , aroma naturale
vaniglia.

44  GIRELLA MIGNON ALLA CANNELLA

Farina di frumento, acqua, burro 19,3%, sciroppo di zucchero invertito,
lievito, uova, sale, glutine, emulsionanti: E 322 ( da colza ), agente di
trattamento delle farine: E 300, enzimi; doratura ( uova, acqua); Crema alla
cannella 23% : acqua, zucchero, preparazione di cannella 11,7% [zucchero,
sciroppo di zucchero invertito, cannella 7 %, materia grassa vegetale (
contenente E322 : lecitina di girasole ), amido modificato, aroma ], siero

di latte, latte scremato in polvere, stabilizzanti: E263, E450 iii , E339ii,
colorante: E160aii, aromi.

45 CORNETTO QUADRO ALLE MELE
impasto dei cornetti (vedi preparaz di base n°11), acqua e zucchero, aroma
arancio ( vedi preparaz di base n° 35), mele fresche.

46 MUFFIN AL DOPPIO CIOCCOLATO
farina di frumento, zucchero, olio vegetale (colza), acqua, cioccolato al
latte 7 % (zucchero, latte intero in polvere, cacao in polvere, pasta di cacao,
emulsionante : lecitina di soia, aroma naturale), cioccolato fondente 7%
Q



(zucchero, cacao in polvere, pasta di cacao, burro di cacao emulsionante:
lecitina di soia aroma naturale), uova intere in polvere, amido modificato,
cacao magro in polvere ( 2%), agenti lievitanti :E500, E450, siero di latte in
polvere, albume d’uovo in polvere, emulsionanti (E477, E471, E481), sale,
aromi, stabilizzante: E415.

47 MUFFIN ALLA VANIGLIA

farina di frumento, zucchero, olio vegetale (colza, palma ), acqua, uova intere
in polvere, amido modificato di mais, destrosio, agenti lievitanti (E500, E450,
E541, ) siero di latte in polvere, albume d’uovo in polvere, emulsionanti: E471,
E481, stabilizzante : E415, sale aromi, colorante : betacarotene.

48 MINIMUFFIN AL CIOCCOLATO

zucchero, uova, olio vegetale di colza non idrogenato, farina di grano tenero,
acqua, pasta di cioccolato 8,5% (pasta di cacao; zucchero; emulsionante:
lecitina di soia; burro di cacao), cacao in polvere 3%, grasso vegetale di
palma non idrogenato,cacao magro in polvere, siero di latte in polvere, amido
modificato, latte scremato in polvere, emulsionanti: E477-E471-E481, agente
lievitante: E450-E500, sale, glutine di grano tenero, aromi.

49 DONUT’S ALLA CREMA PASTICCERA

pasta 69% : farina di grano tenero, acqua, olio di palma non idrogenato,
margarina vegetale, ( palma, colza, succo di limone), zucchero, lievito,
emulsionanti: E471, E472e, E481, glutine di grano tenero, sale, agente
lievitante: E450, E500, destrosio, stabilizzante: E412, lattosio (latte), latte
scremato in polvere, agente di trattamento della farina: E300; crema pasticcera
21%: acqua, zucchero, sciroppo di glucosio, amido modificato, latte intero in
polvere, grasso di palma non idrogenato, conservante:E202, sale, colorante:
E160a, aroma. Glassatura 10%: zucchero, grassi vegetali non idrogenati di
palma e di cocco, emulsionante: E322, coloranti: E120, E171, aroma.

50 DONUT’S Al FRUTTI DI BOSCO

pasta 69% : farina di grano tenero, acqua, olio di palma non idrogenato,
margarina vegetale, ( palma, colza, succo di limone), zucchero, lievito,
emulsionanti: E471, E472e, E481, glutine di grano tenero, sale, agente
lievitante: E450, E500, destrosio, stabilizzante: E412, lattosio (latte), latte
scremato in polvere, agente di trattamento della farina: E300; farcitura 21%:
frutti di bosco 50% ( fragole mirtilli, more , lamponi ) acqua, zucchero, amido
modificato, gelificante: E440, correttore di acidita: E330, aroma, conservante:
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E202. Glassatura 10%: zucchero, grassi vegetali non idrogenati di palma e di
cocco, emulsionante: E322, coloranti: E120, E171, aroma.

51 DONUT’S CACAO E NOCCIOLE

Pasta 70%: farina di grano tenero, acqua, olio di palma non idrogenato, margarina
vegetale, ( palma, colza, succo di limone), zucchero, lievito, emulsionanti:

E471, EA72e, EA81, glutine di grano tenero, sale, agente lievitante: E450, E500,
destrosio, stabilizzante: E412, lattosio (latte), latte scremato in polvere, agente di
trattamento della farina: E300; farcitura 20,5% : zucchero, grassi vegetali non
idrogenati di palma, girasole, soia, nocciole 10%, cacao sgrassato in polvere 6%,
lattosio (latte), latte scremato in polvere, emulsionante: lecitina di soia, aromi.
Glassatura 7% : zucchero, grassi vegetali non idrogenati di palma e di cocco, cacao
sgrassato in polvere 12,5%, latte scremato in polvere, emulsionante: E322, aroma.
Nocciole.
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CIAMBELLONE ALLO YOGURT



1 CROSTATA Al FRUTTI DI BOSCO
frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), marmellata ai frutti di bosco
(vedi “farciture” n° 29), uovo per lucidare.

2 CROSTATA ALLA MARMELLATA DI ALBICOCCHE

frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), marmellata di albicocche (vedi
“farciture” n° 30) , uovo per lucidare, gelatina di albicocca (vedi preparaz. di
base N°67).

3 CROSTATA AL CIOCCOLATO
frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), nocciolata similnutella
(vedi “farciture” n° 34), uovo per lucidare.

4 CROSTATA ALLA RICOTTA E MORE
frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), ricotta di mucca e pecora, uovo
per lucidare, marmellata di more (vedi “farciture” n° 32).

5 CROSTATA DELLA NONNA
frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), crema pasticcera della nonna
(vedi “farciture” n° 3) , uovo per lucidare, pinoli sgusciati.

6 CROSTATA Al DUE CIOCCOLATI

frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), nocciolata similnutella
(vedi “farciture” n° 34), uovo per lucidare, cremosa al cioccolato bianco
(vedi farciture n® 33 ).

7 CROSTATA FRANGIPANE ALLE MELE

frolla alle mandorle ( vedi preparaz. di base n° 28 ), crema pasticcera (vedi
“farciture” n° 1), frangipane alle mandorle, ( vedi preparaz. di base n° 32),
mele fresche, gelatina di albicocca (vedi preparaz. di base N°67)

8 CROSTATA FRANGIPANE Al PINOLI

frolla alle mandorle ( vedi preparaz. di base n° 28 ), crema pasticcera (vedi
“farciture” n° 1), frangipane alle mandorle, ( vedi preparaz. di base n° 32),
gelatina di albicocca (vedi preparaz. di base N°67), pinoli sgusciati, zucchero a
velo.

o

9 CROSTATA FRANGIPANE Al FRUTTI DI BOSCO

frolla alle mandorle ( vedi preparaz. di base n° 28 ), marmellata di albicocche
(vedi “farciture” n° 30), frangipane alle mandorle, (vedi preparazioni di base
n°® 32) ,frutti di bosco congelati .

10 CROSTATA DI MELE CLASSICA

frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), marmellata di albicocche (vedi
“farciture” n° 30) , pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1 ), mele fresche,
gelatina di albicocca (vedi preparaz. di base N°67)

11 CROSTATA ALLE VISCIOLE
frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), marmellata di visciole (vedi
“farciture” n° 31) , uovo per lucidare.

12 CROSTATA ALLE AMARENE
frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), amarene intere (Fabbri), gelatina
di albicocca (vedi preparaz. di base N°67)

13 CROSTATA DI FRUTTA SECCA

frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ),marmellata di albicocche (vedi
“farciture” n° 30) , frutta secca assortita: noci, mandorle, nocciole, pistacchi,
pinoli, gelatina di albicocca (vedi preparaz. di base N°67).

14 SBRISOLONA ALLA GIANDUIA

burro, farina di frumento di grano tenero, farina di mais gialla, zucchero

semolato, farina di nocciole, farina di mandorle, lievito in polvere ( vedi

preparaz. di base n° 39), latte, vaniglia, sale, zucchero a velo, nocciolata
similnutella (vedi “farciture” n° 34).

15  CROSTATA RICOTTA E CIOCCOLATO
frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), ricotta di mucca e pecora , uovo
per lucidare, gocce di cioccolato fondente ( vedi preparaz. di base n° 66 ).

16 SBRISOLONA ALLE AMARENE

burro, farina di frumento di grano tenero, farina di mais gialla, zucchero
semolato, farina di nocciole, farina di mandorle, lievito in polvere ( vedi
preparaz. di base n° 39), latte, vaniglia, sale, zucchero a velo, amarene intere

(Fabbri).
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17 SBRISOLONA ALLE MELE

burro, farina di frumento di grano tenero, farina di mais gialla, zucchero
semolato, farina di nocciole, farina di mandorle, lievito in polvere ( vedi
preparaz. di base n° 39), latte, vaniglia, sale, zucchero a velo, farcitura di mele
(vedi “farciture” n° 55).

18 STRUDEL DI MELE

pasta:  olio, sale, acqua, uova intere, farina di frumento di grano tenero ;
ripieno: pangrattato, burro, zucchero, limoni, pinoli, uvetta, cannella, rum,
mele fresche, zucchero a velo.

19 CROSTATA ALLA CREMA DI NOCCIOLE
frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), nocciolata similnutella (vedi
“farciture” n° 34) , uovo per lucidare, crema di nocciole (vedi farciture n° 36 ).

20 CROSTATA ALLE TRE CREME

frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), nocciolata similnutella (vedi
“farciture” n° 34) , uovo per lucidare, crema di nocciole (vedi farciture n°36),
cremosa al cioccolato bianco (vedi farciture n® 33 ).

21 CROSTATA ALLE MORE
frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), marmellata di more (vedi
“farciture” n° 32) , uovo per lucidare.

22 CROSTATA RICOTTA E NUTELLA
frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), ricotta di mucca e pecora , uovo
per lucidare, nocciolata similnutella (vedi farciture di base n° 34)

23 CIAMBELLONE VARIEGATO AL CIOCCOLATO

impasto del ciambellone di base ( vedi preparaz. Di base n° 34), cacao magro in
polvere, zucchero in granella, gocce di cioccolato fondente ( vedi preparaz. di
base n° 66 ).

24 CIAMBELLONE ALLA VANIGLIA
impasto del ciambellone di base ( vedi preparaz. Di base n° 34),

25 CIAMBELLONE ALLE MELE
impasto del ciambellone di base ( vedi preparaz. Di base n° 34), mele fresche a
spicchi.
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26 CIAMBELLONE ALLO YOGURT
impasto del ciambellone di base ( vedi preparazione di base n° 34), aggiunta di
yogurt magro.
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1 PANETTONE TRADIZIONALE

farina di grano tenero tipo”0”, lievito naturale di farina di grano tenero tipo
“0“ zucchero glutine di frumento, emulsionanti: E471, sale, latte scremato
in polvere, aroma, enzimi agenti di trattamento della farina: acido ascorbico,
uova, burro, lievito di birra, uvetta sultanina arancia candita, aroma arancio,
vaniglia

2 PANETTONE AL CIOCCOLATO

farina di grano tenero tipo”0”, lievito naturale di farina di grano tenero tipo
“0“ zucchero glutine di frumento, emulsionanti: E471, sale, latte scremato
in polvere, aroma, enzimi agenti di trattamento della farina: acido ascorbico,
uova, burro, lievito di birra, gocce di cioccolato aroma arancio, vaniglia,
copertura fondente

3 PANETTONE Al FRUTTI DI BOSCO

farina di grano tenero tipo”0”, lievito naturale di farina di grano tenero tipo
“0“ zucchero glutine di frumento, emulsionanti: E471, sale, latte scremato
in polvere, aroma, enzimi agenti di trattamento della farina: acido ascorbico,
uova, burro, lievito di birra, frutti di bosco aroma arancio, vaniglia.

4 PANETTONE GLASSATO

farina di grano tenero tipo”0”, lievito naturale di farina di grano tenero tipo
“0“ zucchero glutine di frumento, emulsionanti: E471, sale, latte scremato
in polvere, aroma, enzimi agenti di trattamento della farina: acido ascorbico,
uova, burro, lievito di birra, uvetta sultanina arancia candita, aroma arancio,
vaniglia; glassa: farina di mandorle, fecola di patate, zucchero, limone, sale,
albume

5 COLOMBA TRADIZIONALE

farina di grano tenero tipo”0”, lievito naturale di farina di grano tenero tipo
“0“ zucchero glutine di frumento, emulsionanti: E471, sale, latte scremato
in polvere, aroma, enzimi agenti di trattamento della farina: acido ascorbico,
uova, burro, lievito di birra, uvetta sultanina arancia candita, cedro candito,
aroma arancio ( vedi prep. Di base) , vaniglia; glassa: farina di mandorle,
fecola di patate, zucchero, limone, sale, albume

6 COLOMBA Al FRUTTI DI BOSCO
farina di grano tenero tipo”0”, lievito naturale di farina di grano tenero tipo
“0“ zucchero glutine di frumento, emulsionanti: E471, sale, latte scremato
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in polvere, aroma, enzimi agenti di trattamento della farina: acido ascorbico,
uova, burro, lievito di birra, frutti di bosco aroma arancio, vaniglia, glassa:
farina di mandorle, fecola di patate, zucchero, limone, sale, albume

7 COLOMBA AL CIOCCOLATO

farina di grano tenero tipo”0”, lievito naturale di farina di grano tenero tipo
“0“ zucchero glutine di frumento, emulsionanti: E471, sale, latte scremato

in polvere, aroma, enzimi agenti di trattamento della farina: acido ascorbico,
uova, burro, lievito di birra, gocce di cioccolato aroma arancio, vaniglia, glassa
: farina di mandorle, fecola di patate, zucchero, limone, sale, albume

8 PASTIERA NAPOLETANA

grano, ricotta di pecora fresca, zucchero, cannella, limone, burro, acqua di
fiori d’'arancio, arance candite cedro candito, uova, vaniglia,latte, pasta frolla
classica( vedi “ preparazioni di base” )

9 PIZZA PASQUALINA
uova intere, zucchero, farina di frumento di grano tenero, limone fresco,
fecola di patate.

10 PIZZA AL FORMAGGIO
farina di frumento, lievito di birra, pecorino, parmigiano, emmenthal, olio
extravergine di oliva, latte, uova, sale, pepe, acqua.

11 CASATIELLO

farina di frumento 0 e 00, lievito di birra, pecorino, olio extravergine di oliva,
uova, strutto, provolone semipiccante,sale pepe, salame,pancetta tesa, acqua,
zucchero, malto,

12 STRUFFOLI NAPOLETANI
farina di frumento di grano tenero, uova, zucchero, burro, limone fresco,
liguore limoncello, sale, olio per friggere: arachidi. Miele, confettini alla
cannella, arancia e cedro canditi.

13 FRAPPE

sale, farina di frumento Manitoba, burro, zucchero, uova, vino bianco, liquore
Strega, vaniglia, aroma limone.
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14 CASTAGNOLE TRADIZIONALI

ricotta di pecora e di mucca, zucchero semolato, burro, uova, latte , sale,
farina di frumento di grano tenero, lievito chimico , aromi arancio, aroma
limone, vaniglia, liquore Strega o rum. Olio di frittura (arachidi)

15 CASTAGNOLE AL’ ALCHERMES

ricotta di pecora e di mucca, zucchero semolato, burro, uova, latte , sale,
farina di frumento di grano tenero, lievito chimico , aromi arancio, aroma
limone, vaniglia, liquore alcherms. Olio di frittura (arachidi)

16 CASTAGNOLE AL FORNO

ricotta di pecora e di mucca, zucchero semolato, burro, uova, latte , sale,
farina di frumento di grano tenero, lievito chimico, aromi arancio, aroma
limone, vaniglia, liquore alcherms.

17 CASTAGNOLE RIPIENE ALLA RICOTTA
impasto: farina italiana di grano tenero “0” e “00” , uova, acqua, sale, buccia

di limone, strutto, lievito in polvere ( vedi preparaz. di base), liquore Strega.

Ripieno: ricotta di pecora, vaniglia, cannella, zucchero.

18 CASTAGNOLE RIPIENE AL CIOCCOLATO
impasto: farina italiana di grano tenero “0” e “00” , uova, acqua, sale, buccia

di limone, strutto, lievito in polvere ( vedi preparaz. di base), liquore Strega.

Ripieno: crema nocciolata (similnutella)

19 CASTAGNOLE RIPIENE ALLA CREMA PASTICCERA
impasto: farina italiana di grano tenero “0” e “00”, uova, acqua, sale, buccia

di limone, strutto, lievito in polvere ( vedi preparaz. di base), liquore Strega.

Ripieno: crema pasticcera.

20 CASTAGNOLE RIPIENE ALLA CREMA CHANTILLY
impasto: farina italiana di grano tenero “0” e “00” , uova, acqua, sale, buccia

di limone, strutto, lievito in polvere ( vedi preparaz. di base), liquore Strega.

Ripieno: crema pasticcera panna fresca.

21 BIGNE’ DI SAN GIUSEPPE
impasto: farina italiana di grano tenero “0” e “00”, uova, acqua, sale, buccia

di limone, strutto, lievito in polvere ( vedi preparaz. di base), liquore Strega.

Ripieno: crema pasticcera.
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22  ZEPPOLE RIPIENE CON CREMA PASTICCERA

impasto: farina italiana di grano tenero “0” e “00”, uova, acqua, sale, buccia
di limone, strutto, lievito in polvere ( vedi preparaz. di base), liquore Strega.
Ripieno: crema pasticcera.

23  ZEPPOLE RIPIENE CON RICOTTA

impasto: farina italiana di grano tenero “0” e “00” , uova, acqua, sale, buccia
di limone, strutto, lievito in polvere ( vedi preparaz. di base), liquore Strega.
Ripieno: ricotta di pecora, vaniglia, cannella, zucchero, ciliegie candite,
zucchero a velo.

24 SALAME DI CIOCCOLATA
frolla “breton” ( vedi preparaz. di base), burro, zucchero, cioccolato fondente,
uova, rhum.

25 UOVA DI CIOCCOLATA AL LATTE

Cacao 31,8% min, latte 23,5% min, zucchero burro di cacao, massa di cacao,
grasso di latte anidro, emulsionante: lecitina di soia, aroma vaniglia naturale.
Puo’ contenere tracce di frutta a guscio.

26 UOVA DI CIOCCOLATA FONDENTE

Cacao 31,8% min, latte intero in polvere, latte scremato in polvere, lattosio
zucchero burro di cacao, pasta di cacao, cacao magro, nocciole, emulsionante:
lecitina di soia, estratto di malto d’orzo, aroma vaniglia naturale. Puo’
contenere tracce di frutta a guscio e mandorle.

27 UOVA DI CIOCCOLATA AL CIOCCOLATO BIANCO

Cacao 30,8% min, zucchero burro di cacao, latte intero in polvere, siero di
latte in polvere, emulsionante: lecitina di soia, aroma vaniglia naturale. Puo’
contenere tracce di frutta a guscio.

28 CARAMELLE GELEES
frutta (arancia, limone, mora, lampone, mela, pera, fragola), zucchero
semolato, pectina, soluzione citrica al 50% (acido citrico, acqua).

29 TORRONE CON NOCCIOLE
acqua, miele, zucchero semolato, sciroppo di glucosio, albume, nocciole
tostate e pelate.
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30 TORRONE CON MANDORLE
acqua, miele, zucchero semolato, sciroppo di glucosio, albume, mandorle
tostate e pelate.

31 TORRONE Al PISTACCHI
acqua, miele, zucchero semolato, sciroppo di glucosio, albume, pistacchi
tostate e pelate.

32 PANFORTE

miele, zucchero semolato, scorza di arancia e cedro canditi ( vedi preparazioni
di base n° 51 e n° 50 ), mandorle tostate, farina di frumento, sciroppo di
glucosio, fogli di ostia, cannella pepe , vaniglia.

33 MELE CARAMELLATE
mele fresche, vaniglia, cannella, chiodi di garofano, colorante rosso brillante
( vedi preparaz. di base), miele, acqua, zucchero.

34 BISCOTTI PAN DI ZENZERO

anice stellato, burro, lievito in polvere ( vedi preparaz. Dd base), miele cacao
in polvere, noce moscata, cannella, sale, cardamomo, uova, chiodi di garofano,
zenzero, farina di frumento, zucchero.

35 CASETTA PAN DI ZENZERO

anice stellato, burro, lievito in polvere ( vedi preparaz. di base), miele cacao in
polvere, noce moscata, cannella, sale, cardamomo, uova, chiodi di garofano,
zenzero, farina di frumento, zucchero, torrone alle nocciole e mandorle,
croccante alle mandorle, ghiaccia reale: albumi, zucchero, limone, sale,
coloranti ( vedi preparaz. di base): verde brillante, rosso brillante, rosa,
cioccolato fondente, fogli di gelatina alimentare, nocciole , pistacchi, cioccolato
bianco, zucchero a velo, confetti di mandorla, caramelle gelees.
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1 GELATO AL CIOCCOLATO
miscela di gelato di base ( vedi preparaz di base n° 10), destrosio, cacao in
polvere.

2 GELATO AL PISTACCHIO
miscela di gelato di base,( vedi preparaz di base n° 10) destrosio, pasta di
pistacchio.

3 GELATO ALLA CREMA VANIGLIA :
miscela di gelato di base,( vedi preparaz di base n° 10) tuorlo d’uovo, sale,

4 GELATO ALLA STRACCIATELLA
miscela di gelato di base,( vedi preparaz di base n° 10) cioccolato fondente
in pezzi.

5 GELATO ALLA NOCCIOLA
miscela di gelato di base,( vedi preparaz di base n° 10) destrosio, pasta di
nocciola.

6 GELATO AL CAFFFE’
miscela di gelato di base, ( vedi preparaz di base n° 10) pasta caffée.

7 GELATO AL COCCO
miscela di gelato di base,( vedi preparaz di base n° 10) pasta di cocco.

8 GELATO ALLA BANANA

acqua, frutta fresca, zucchero, destrosio; emulsionanti : E471-E472e-E477,
amido modificato ; addensanti : E405-E412; polpa di banana, sciroppo di
glucosio, stabilizzanti: farina di semi di carruba, gomma di guar, alginato di
sodio, aromi naturali; acidificante: acido citrico.

9 GELATO ALLA PESCA
acqua, frutta fresca, zucchero, destrosio; emulsionanti : E471-E472e-E477,
amido modificato ; addensanti : E405-E412;

10 GELATO AL MELONE
zucchero, acqua, polpa di melone, sciroppo di glucosio; acidificante: acido
citrico; stabilizzanti: E410-E412-E401, aromi; miscela di gelato di base.
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11 GELATO GUSTO FRAGOLA

acqua, frutta fresca, zucchero, destrosio; emulsionanti : E471-E472e-E477,
amido modificato ; addensanti : E405-E412; polpa e succo di fragole, sciroppo
di glucosio, stabilizzanti farina di semi di carruba, alginato di sodio, pectina,
acidificante: acido citrico, aromi, colorante antociani.

12 GELATO AL LIMONE

acqua, frutta fresca, zucchero, destrosio; emulsionanti : E471-E472e-E477,
amido modificato ; addensanti : E405-E412; aromi; fruttosio,olio di palmisti,
acidificante: acido citrico, sciroppo di glucosio, addensanti: E405-E412-E415,
proteine di soia, amido, emulsionante: E472a, pud contenere tracce di latte.

13  GELATO VARIEGATO AL AMARENA

miscela di gelato di base,( vedi preparazioni di base n° 10), amarene, sciroppo
di glucosio, succo di amarena, acidificante: acido citrico, aromi, colorante
antociani estratti da vegetali. stabilizzante: pectina,

14 GELATO VARIEGATO AL CIOCCOLATO

miscela di gelato di base ( vedi preparaz di base n° 10),

per variegare: zucchero, olio di girasole, nocciole, cacao in polvere, latte
scremato in polvere, sciroppo di glucosio, emulsionante: lecitina di soia, aromi,
estratto di vaniglia.

15 GELATO VARIEGATO AL MOU , CEREALI E CIOCCOLATO

miscela di gelato di base ( vedi preparaz di base n° 10) mou: latte concentrato,
latte intero in polvere, amido modificato,colorante E150b, sale, stabilizzante:
E406, aromi, croccoloso cioccolato e cereali ( vedi” farciture”)

16 GELATO ALLO YOGURT
miscela di gelato di base ( vedi preparazioni di base n° 10) yogurt magro in
polvere, acidificante: acido citrico, lattosio.

17 GELATO GUSTO ANANAS
polpa e succo di ananas, sciroppo di glucosio; acidificante: acido citrico;
stabilizzanti: E410-E412-E466-E401, aromi.

18 GELATO GUSTO TIRAMISU’
miscela di gelato di base ( vedi preparazioni di base n° 10), pasta tiramisu.



19 GELATO KINDER CEREALI

miscela di gelato di base ( vedi preparaz di base n° 10), risolatte soffiato ( vedi
“farciture”)per variegare: zucchero, olio di girasole, nocciole, cacao in polvere,
latte scremato in polvere, sciroppo di glucosio, emulsionante: lecitina di soia,
aromi, estratto di vaniglia.

20 GELATO AFTER HEIGHT

miscela di gelato di base ( vedi preparaz di base n° 10), sciroppo di glucosio,
acqua, aroma naturale di menta con altri aromi naturali, coloranti E133-E150b,
stabilizzante: E440.

21 GELATO WAFER

miscela di gelato di base ( vedi preparaz di base n° 10), cialda per wafers 20%
( farina di frumento, olio di soia, sale, aromi, emulsionante: lecitina di soia,
colorante E150b ), latte scremato in polvere, destrosio, olio di girasole, olio di
cocco, nocciole (8%), anacardi, cacao, amido di mais, sala, aromi . Variegato
wafer: olio di girasole, nocciole (21,4%), zucchero, sciroppo di glucosio, cialda
per wafers 6,7%, ( farina di frumento, olio di palma, zuccheri caramellizzati,
tuorlo d’ uovo in polvere, agente lievitante: E500, sale , zucchero, aromi,),
panna in polvere, cacao magro in polvere, siero di latte in polvere , amido di
mais, lecitina di soia, aromi, emulsi
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1 MACARON AL CACAO CON CREMINO ALLA NOCCIOLA

impasto del macaron: zucchero semolato, farina di mandorla, zucchero a
velo, albume , acqua, cremor tartaro.crema vaniglia al burro: tuorlo d’uovo,
zucchero semolato, glucosio, acqua, burro, vanillina, burro di cacao,cioccolato
bianco, pasta nocciola ( vedi farciture n® 41 ), cacao in polvere, colorante
alimentare : bruno HT E155, granella di nocciola.

2 MACARON Al FRUTTI DI BOSCO

impasto del macaron: zucchero semolato, farina di mandorla, zucchero a
velo, albume , acqua, cremor tartaro. crema vaniglia al burro: tuorlo d’uovo,
zucchero semolato, glucosio, acqua, burro, vanillina, burro di cacao, pasta
ai frutti di bosco ( vedi farciture n° 47 ), colorante alimentare azzurro ( vedi

preparaz di base n° 42), colorante rosso brillante ( vedi preparaz di base n°® 41).

3 MACARON AL COCCO

impasto del macaron: zucchero semolato, farina di mandorla, zucchero a
velo, albume , acqua, cremor tartaro. crema vaniglia al burro: tuorlo d’uovo,
zucchero semolato, glucosio, acqua, burro, vanillina, burro di cacao, cocco
rape disidratato, pasta al cocco (vedi “farciture n°® 48”).

4 MACARON ALLA FRAGOLA

impasto del macaron: zucchero semolato, farina di mandorla, zucchero a
velo, albume , acqua, cremor tartaro. crema vaniglia al burro: tuorlo d’uovo,
zucchero semolato, glucosio, acqua, burro, vanillina, burro di cacao, pasta
alla fragola ( vedi preparaz di base n° 37 ), colorante alimentare rosa ( vedi
preparaz di base n° 44) .

5 MACARON AL CIOCCOLATO

impasto del macaron: zucchero semolato, farina di mandorla, zucchero a
velo, albume , acqua, cremor tartaro, crema vaniglia al burro: tuorlo d’uovo,
zucchero semolato, glucosio, acqua, burro, vanillina, burro di cacao, cremoso
fondente ( vedi farciture n° 35), colorante alimentare : bruno HT E155.
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6 MACARON AL PISTACCHIO

impasto del macaron: zucchero semolato, farina di mandorla, zucchero a
velo, albume , acqua, cremor tartaro, crema vaniglia al burro: tuorlo d’uovo,
zucchero semolato, glucosio, acqua, burro, vanillina, burro di cacao, pasta
pistacchio ( vedi farciture n° 42), colorante verde ( vedi preparazione di base
n° 46), granella di pistacchio.

7 MACARON ALLA NOCCIOLA

impasto del macaron: zucchero semolato, farina di mandorla, zucchero a
velo, albume , acqua, cremor tartaro, crema vaniglia al burro: tuorlo d’uovo,
zucchero semolato, glucosio, acqua, burro, vanillina, burro di cacao, pasta di
nocciola ( vedi farciture n°® 41), colorante bruno HT E155, granella di nocciola.

8 MACARON CON CREMA VANIGLIA

impasto del macaron: zucchero semolato, farina di mandorla, zucchero a
velo, albume , acqua, cremor tartaro, crema vaniglia al burro: tuorlo d’uovo,
zucchero semolato, glucosio, acqua, burro, vanillina, burro di cacao, colorante
alimentare azzurro ( vedi preparaz di base n° 42) .

9 MACARON AL LIMONE

impasto del macaron: zucchero semolato, farina di mandorla, zucchero a
velo, albume , acqua, cremor tartaro, crema vaniglia al burro: tuorlo d’uovo,
zucchero semolato, glucosio, acqua, burro, vanillina, burro di cacao, aroma
in pasta limone ( vedi preparaz di base n° 36) , colorante alimentare giallo
chinolina E104.
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BIGNE ‘AL CIOCCOLATO
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CANNOLO SFOGLIA ALLA CREMA nostra produzione
CANNOLO SFOGLIA AL CIOCCOLATO nostra produzione
CANNOLO SFOGLIA ALLA CREMA semilavorato
CANNOLO SFOGLIA AL CIOCCOLATO semilavorato
CODA DI ARAGOSTA CHANTILLY AL RUM

CODA DI ARAGOSTA AL CIOCCOLATO GIANDUIA

CODA DI ARAGOSTA ALLA RICOTTA LEGGERA

DOLCE PESCA

PANNACOTTA SU DISCO DI FROLLA

PANNACOTTA AL PISTACCHIO SU DISCO DI FROLLA
TARTUFO

MOUSSE TIRAMISU ‘TAGLIATA A CHITARRA

MOUSSE AMARENATA TAGLIATA A CHITARRA

MOUSSE AL LIMONE TAGLIATA A CHITARRA

MOUSSE ALLA FRAGOLA TAGLIATA A CHITARRA
MOUSSE CHEESECAKE TAGLIATA A CHITARRA

MOUSSE DELIZIA AL PISTACCHIO TAGLIATA A CHITARRA
SACHER AL TAGLIO

BAVARESE

BICCHIERINO CIOCCOLATO BIANCO E LAMPONE
BICCHIERINO CIOCCOLATO BIANCO E FRUTTO DELLA PASSIONE
BICCHIERINO CIOCCOLATO E PISTACCHIO

BICCHIERINO FIOR DI PANNA E FRAGOLA

BICCHIERINO COCCO E NUTELLA

BICCHIERINO COCCO E FRUTTO DELLA PASSIONE
BICCHIERINO PISTACCHIO E NOCCIOLA

BICCHIERINO MENTA E CIOCCOLATO

BICCHIERINO ARANCIA E FONDENTE

BICCHIERINO CHEESECAKE

BICCHIERINO COCCO E ARANCIA

BICCHIERINO COCCO E FRAGOLA

DOPPIO DISCO CANNELLA E FORMAGGIO CAFFE’ E FIOR DI PANNA
ZUCCHETTA DI HALLOWEEN

FANTASMINO DI HALLOWEEN

LOLLYPOP RICETTA BASE

DIPLOMATICI
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DELIZIA AL CAFFE’ IN TAZZINA DI CIOCCOLATO

DOLCE PESCA AL LIMONCELLO

CREMA COTTA ALLE SPEZIE

TARTELLETTA CIOCCOLATO E PISTACCHIO CON FRANGIPANE AL COCCO
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PIRAMIDE MANGO E CIOCCOLATO

MARRON GLACES



1 BIGNE ‘AL CIOCCOLATO
pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema pasticcera al cioccolato
( vedi farciture n° 2).

2 BIGNE’ ALLA PANNA
pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3),

3 BIGNE’ ALLO ZABAJONE
pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), pasta allo zabajone ( vedi farciture
n°® 44), crema pasticcera ( vedi farciture n° 3).

4 BIGNE’ ZABAJONE E PANNA
pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), panna fresca, crema pasticcera
( vedi farciture n° 1), pasta allo zabajone ( vedi farciture n°® 44),

5 BIGNE’ ALLA CREMA
pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema pasticcera ( vedi farciture
n°® 1), zucchero a velo.

6 BIGNE’ ALLA NOCCIOLA

pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema pasticcera ( vedi farciture
n° 1), zucchero a velo, pasta alla nocciola ( vedi farciture n° 41), granella di
nocciole.

7 BIGNE’ AL PISTACCHIO
pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema pasticcera ( vedi farciture

n° 1), zucchero a velo, pasta al pistacchio ( vedi farciture n° 42), panna fresca,

granella di pistacchi.

8 BIGNE’ AL CAFFE’
pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema pasticcera ( vedi farciture

n°® 1), pasta al caffe ( vedifarciture n®43), glassato al cioccolato bianco, chicco

di caffe di cioccolato fondente al 55%.

9 BIGNE’ ALLA ZUPPA INGLESE
pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema pasticcera ( vedi farciture
n° 1), zucchero a velo, pasta alla zuppa inglese ( vedi preparaz di base

n°® 52), panna fresca, pan di spagna ( vedi preparazioni di base n° 1), colorante

alimentare rosso ( vedi preparaz di base n°® 41).
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10 BIGNE’ AL TIRAMISU’

pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema pasticcera ( vedi farciture
n° 1), formaggio mascarpone e panna fresca, zucchero, cioccolato fondente al
55%.

11 BIGNE’ ALLA CASTAGNA

pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema pasticcera ( vedi farciture
n° 1), panna fresca, crema di marroni ( vedi farciture n° 56) , cacao magro in
polvere.

12 BIGNE’ ALL ARANCIA

pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema pasticcera ( vedi farciture
n° 1), panna fresca, aroma in pasta arancia ( vedi preparaz di base n° 35),
glassato allo zucchero caramellato.

13 BIGNE’ TRILOGY
pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema pasticcera ( vedi farciture
n° 1), panna fresca, nocciolata similnutella (vedi “farciture” n°34)

14 BIGNE’ CIGNO CREMA CIOCCOLATA
pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), panna fresca, crema pasticcera
( vedi farciture n° 1) oppure nocciolata similnutella (vedi “farciture” n° 34).

15 BIGNE’ FUNGHETTO BIGUSTO
pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema pasticcera ( vedi farciture n°
1), panna fresca, polvere di cacao magro,

16 BIGNE’ ALMOU

pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema pasticcera ( vedi farciture
n° 1), panna fresca, mou: latte concentrato, latte intero in polvere, amido,
modificato, sale,stabilizzante: E406, aromi.

17 BIGNE’ SCAGLIATA ALLA GIANDUIA

pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema pasticcera ( vedi farciture
n° 1), panna fresca, cremoso fondente ( vedi farciture n° 35), cioccolato
gianduia al latte.



18 BIGNE’ SCAGLIATA AL CIOCCOLATO BIANCO

pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema pasticcera ( vedi farciture

n° 1), panna fresca, cremoso mou: latte concentrato, latte intero in polvere,
amido, modificato, sale,stabilizzante: E406, aromi; cioccolato bianco.

19 BIGNE’ “CHANTILLY” CON SFOGLIA
pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema chantilly ( vedi farciture n° 9),
pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2), zucchero a velo.

20 BIGNE’ “CHANTILLY” CON SFOGLIA AL CIOCCOLATO

pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), chantilly al cioccolato ( vedi farciture
n°® 11 ), sfoglia al cioccolato ( vedi preparaz di base n° 27), cacao magro in
polvere.

21 BIGNE’ CON FROLLA AL CIOCCOLATO
pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), chantilly al cioccolato ( vedi farciture

n°11), frolla al cioccolato ( vedi preparaz di base n° 6), cacao magro in polvere.

22 BIGNE’ CON FROLLA
pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), chantilly ( vedi farciture n°9 ), frolla
classica ( vedi preparaz di base n° 4)

23 SFOGLIATELLA NAPOLETANA

farina di frumento “0” “00” , acqua, strutto, sale. Farcitura: zucchero, ricotta
di mucca, semola di granoduro, acqua, canditi, sale, uova fresche, aromi
naturali.

24  CASSATINA SICILIANA acquistata semilavorata congelata
farcitura: ricotta ( siero di latte bovino, latte ovino, sale ), zucchero, goccine
di surrogato di cioccolato (zucchero, grassi vegetali idrogenati, cacao magro
in polvere), etilvanillina. Pasta reale: zucchero impalpabile ( saccarosio da
barbabietola ed amido di mais ), farina armelline dolci, glucosio, etilvanillina,
aroma mandorle, colorante alimentare E141. Zucchero fondente: zucchero,
sciroppo di glucosio, solfito, acqua, emulsionante E471, addensante: gomma
di guar, acidificanti: E330. Frutta candita: ciliegie rosse ( vedi preparaz di base
n° 61) e arance candite ( vedi preparaz di base n° 51). Pan di spagna: farina di
frumento, uovo, zucchero, acqua, sciroppo di glucosio, emulsionante: E471,
agenti lievitanti: E450i, E500ii, sale, aromi.
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25 CASSATINA SICILIANA nostra produzione

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1 ), Zucchero fondente: zucchero

di canna, sciroppo di glucosio, acqua, Pasta reale: zucchero a velo, farina

di mandorla, sciroppo di glucosio, colorante alimentare verde brillante
(vedipreparazioni di base n° 46), liquore strega. Ripieno: liquore Grand marnier
o strega, gocce di cioccolato fondente al 55 %, ricotta ( vedi farciture n° 57),
arancia candita (vedi preparaz di base n°51), granella di pistacchio, ciliegie
rosse ( vedi preparaz di base n° 61).

26 MONT BLANC acquistato semilavorato congelato

marroni, zucchero, panna vegetale, (grassi vegetali idrogenati, , zucchero,
stabilizzanti E 420ii, E 463,proteine del latte, emulsionanti: E472e, E322,
lecitina di soia, sale, aromi, colorante: betacarotene),amido modificato: E
1414, latte intero in polvere, sciroppo di glucosio, albume d’uovo, zucchero
invertito, gelificante: E339, E 450, E 516, conservante: E 202, addensante: E401,
coloranti: E 102, E 110, aromi.

27 MONT BLANC nostra produzione

pasta di marroni ( vedi preparaz. di base ), panna fresca, meringa francese
( vedi preparazioni di base 85), zucchero a velo, violetta di zucchero,
marron glaces : marroni, zucchero,sciroppo di glucosio, sale, conservante :
E220, E202.

28 QUADRATO DI SFOGLIA CIOCCOLATO E BANANE

sfoglia al cioccolato ( vedi preparaz di base n°® 27), crema pasticcera al
cioccolato ( vedi farciture n° 2), banane fresche, burro, rhum, zucchero di
canna.

29 CROSTATINA COCCO E FRUTTO DELLA PASSIONE
frolla alle mandorle ( vedi preparaz di base n° 28), frangipane al cocco
(vedi preparaz di base n° 29), frutto della passione in purea,

30 CROSTATINA ALLA FRUTTA MISTA

frolla classica ( vedi preparaz di base n° 4), oppure con frolla acquistata
semilavorata (informarsi al banco pasticc.): farina di frumento; margarina
vegetale mista di burro : oli e grassi vegetali in parte idrogenati e frazionati
(cocco, palma, girasole) , acqua burro, emulsionanti( mono e digliceridi degli
acidi grassi), sale, aromi, correttore di acidita (acido citrico) , conservante
(sorbato di potassio) ,colorante (carotene misti) ; zucchero; tuorlo d’uovo;
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destrosio ; sale ; lecitina di soia ; polvere lievitante: difosfato sodico, carbonato
acido di sodio ; aromi . Frutta mista di stagione, gelatina di albicocca ( vedi
preparaz di base n° 67).

31 CROSTATINA ALLE FRAGOLINE

frolla classica ( vedi preparaz di base n° 4), oppure con frolla acqistata
semilavorata( vedi preparaz di base n° 20) (informarsi al banco pasticceria):
Fragoline di bosco fresche, gelatina di albicocca ( vedi preparaz di base n° 67)
o zucchero avelo, crema pasticcera ( vedi farciture n°® 1).

32 CROSTATINA ALLE FRAGOLINE ALLA PANNACOTTA

frolla classica ( vedi preparaz di base n°4), oppure con frolla acquistata
semilavorata( vedi preparaz di base n° 20) (informarsi al banco pasticceria):
Fragoline di bosco fresche, gelatina di albicocca ( vedi preparaz di base n°
67) o zucchero avelo, crema pasticcera ( vedi farciture n® 1), pasta alla
pannacotta ( vedi farciture n° 45 ), panna fresca.

33 CROSTATINA Al FRUTTI DI BOSCO

frolla classica ( vedi preparaz di base n°4), oppure con frolla acquistata
semilavorata( vedi preparaz di base n° 20) (informarsi al banco pasticceria):
Frutti di bosco freschi, zucchero a velo,crema chantilly ( vedi farciture n° 9).

34 CROSTATINA ALLE FRAGOLE

frolla classica ( vedi preparaz di base n°4), oppure con frolla acquistata
semilavorata( vedi preparaz di base n° 20) (informarsi al banco pasticceria):
Fragole fresche, crema pasticcera ( vedi farciture n° 1), zucchero a velo o
gelatina di albicocca ( vedi preparaz di base n° 67).

35 BABA’
impasto baba ( vedi preparaz di base n° 13), bagna ( acqua, zucchero
semolato) al rhum, gelatina di albicocca (vedi preparaz. di base N°67).

36 SAVARIN

impasto baba ( vedi preparaz di base n° 13), bagna ( acqua, zucchero
semolato) al rhum, crema pasticcera ( vedi farciture n° 1), gelatina di albicocca
(vedi preparaz. di base n°67).
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37 SICILIANO

ripieno: Ricotta: di latte ovino, siero di latte, sale, zucchero, gocce di
cioccolato fondente , bagna strega, vaniglia,zucchero a velo; buccia del
cannolo: cacao, farina 0, marsala, zucchero, strutto;  frutta candita: arancia,
ciliegie, granella di pistacchio.

38 CANNOLO SFOGLIA ALLA CREMA ( nostra produzione)
sfoglia ( vedi preparaz. di base), crema pasticcera ( vedi farciture ), zucchero a
velo.

39 CANNOLO SFOGLIA AL CIOCCOLATO ( nostra produzione)
sfoglia ( vedi preparaz. di base), crema nocciolata (similnutella) ( vedi
farciture n° 34 ), zucchero a velo ,cacao in polvere.

40 CANNOLO SFOGLIA ALLA CREMA ( semilavorato)

farina di frumento, tipo “0” e “00” ; margarina vegetale: oli e grassi vegetali
(palma e girasole), in parte idrogenati, acqua, correttori di acidita (acido citrico
e trisodico), latte scremato in polvere, sale, emulsionante ( mono e digliceridi
degli acidi grassi ), aromi, conservante ( sorbato di potassio ) colorante
(carotene misti); acqua; sale; malto in polvere; zucchero (come lucidante);
aromi ( vanillina); crema pasticcera.

41 CANNOLO SFOGLIA AL CIOCCOLATO ( semilavorato)

farina di frumento, tipo “0” e “00” ; margarina vegetale: oli e grassi vegetali
(palma e girasole), in parte idrogenati, acqua ,correttori di acidita (acido citrico
e trisodico), latte scremato in polvere, sale, emulsionante ( mono e digliceridi
degli acidi grassi ), aromi, conservante ( sorbato di potassio ) colorante
(carotene misti); acqua; sale; malto in polvere; zucchero (come lucidante);
aromi ( vanillina); crema nocciolata (similnutella)

42  CODA DI ARAGOSTA CHANTILLY AL RUM
impasto: farina, strutto, uova pastorizzate, zucchero, sale , acqua, margarina
vegetale; crema chantilly ( vedi farciture n°9), liquore rhum.

43 CODA DI ARAGOSTA AL CIOCCOLATO

impasto: farina, strutto, uova pastorizzate, zucchero, sale , acqua, margarina
vegetale; crema nocciolata similnutella ( vedi farciture n° 34 ).
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a4 CODA DI ARAGOSTA ALLA RICOTTA LEGGERA

impasto: farina, strutto, uova pastorizzate, zucchero, sale , acqua, margarina
vegetale; Ricotta semilavorata ( vedi farciture n° 57 ), panna fresca, ciliegie
rosse candite (vedi preparaz di base n° 61) zucchero a velo.

45 DOLCE PESCA

Impasto dei fritti (vedi preparaz di base n°12), Bagna alchermes ( vedi
preparazioni di base n° 33), Crema pasticcera ( vedi farciture n° 1), Zucchero,
Ciliegie candite.

46 PANNACOTTA SU DISCO DI FROLLA
panna fresca, gelatina in polvere, vanillina, frolla alle mandorle
( vedi preparaz di base n° 28)

a7 PANNACOTTA AL PISTACCHIO SU DISCO DI FROLLA
panna fresca, gelatina in polvere, vanillina, frolla alle mandorle
( vedi preparaz di base n° 28), pasta al pistacchio ( vedi farciture n° 42).

48 TARTUFO

pan di spagna ( vedi preparaz di base n° 1 ), marmellata di albicocche
(vedi farciture n° 30), nocciolata similnutella (vedi farciture di base n° 34),
polvere di cacao magro, liquore strega.

49 MOUSSE TIRAMISU’ TAGLIATA A CHITARRA

biscuit al cioccolato ( vedi preparaz. di base n°24 ), formaggio mascarpone,
zucchero, panna fresca, crema pasticcera ( vedi farciture n° 1), gelatina in
polvere, cioccolata fondente 55%, polvere di cacao, chicchi di caffe di cioccolato
fondente 55%.

50 MOUSSE TIRAMISU’ TAGLIATA A CHITARRA

pan di spagna ( vedi preparazioni di base n° 1), crema chantilly ( vedi farciture
n°9), zucchero, panna fresca, , gelatina in polvere, amarene giganti Fabbri,
gelatina a specchio ( vedi preparaz di base n° 64).

51 MOUSSE AL LIMONE TAGLIATA A CHITARRA

pan di spagna ( vedi preparazioni di base n° 1), crema chantilly ( vedi farciture
n°9), zucchero, panna fresca, , gelatina in polvere, aroma limone ( vedi
preparaz di base n° 36), gelatina a specchio ( vedi preparazioni di base n° 64 ),
frutti di bosco freschi.

52 MOUSSE ALLA FRAGOLA TAGLIATA A CHITARRA

pan di spagna ( vedi preparazioni di base n° 1), crema chantilly ( vedi farciture
n°9), zucchero, panna fresca, , gelatina in polvere, aroma in pasta alla fragola
( vedi preparaz di base n° 37), gelatina a specchio ( vedi preparazionidi base n°
64), fragole fresche.

53 MOUSSE CHEESECAKE TAGLIATA A CHITARRA

frolla bretone ( vedi preparazionidi base n°5), burro, formaggio philadelphia,
panna fresca, zucchero a velo, gelatina in polvere, limone, vaniglia, lamponi
freschi .

54 MOUSSE DELIZIA AL PISTACCHIO TAGLIATA A CHITARRA

biscuit al pistacchio ( vedi preparaz di base n° 25), crema al burro ( vedi
preparazioni di base n° 13), pasta di pistacchio ( vedifarciture n®42), granella
di pistacchio, colorante rosso brillante (vedi preparaz di base n®41), crema

pasticcera ( vedi farciture n° 1), bagna al’ alchermes (vedi preparaz di base
n°33).

55 SACHER AL TAGLIO
biscuit al cioccolato (vedi preparaz. di base n° 24), marmellata di albicocche
(vedi farciture n°30), cremoso fondente ( vedi farciture n° 35).

56 BAVARESE
sfoglia ( vedi preparaz. di base), crema pasticcera, panna fresca, colla di pesce,
(vedi farciture ), zucchero a velo.

57 BICCHIERINO CIOCCOLATO BIANCO E LAMPONE
mousse al cioccolato bianco ( vedi farciture 27), pan di spagna ( vedi
preparazioni di base n°1), purea di lamponi.

58 BICCHIERINO CIOCCOLATO BIANCO E FRUTTO DELLA PASSIONE
mousse al cioccolato bianco ( vedi farciture 27), pan di spagna ( vedi preparaz
di base n°1), purea al frutto della passione.

59 BICCHIERINO CIOCCOLATO E PISTACCHIO

mousse al cioccolato ( vedi farciture 20), pan di spagna ( vedi preparaz di base
n°® 1), mousse al pistacchio ( vedi farciture 14), granella di pistacchi.
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60 BICCHIERINO FIOR DI PANNA E FRAGOLA
mousse al fior di latte ( vedi farciture 21), pan di spagna ( vedi preparaz di base
n°® 1), mousse ala fragola ( vedi farciture 23), fragole.

61 BICCHIERINO COCCO E NUTELLA
mousse al cocco ( vedi farciture 26), pan di spagna ( vedi preparaz di base n° 1),
crema nocciolata similnutella ( vedi farciture n° 34 ).

62 BICCHIERINO COCCO E FRUTTO DELLA PASSIONE

mousse al cocco ( vedi farciture 26), pan di spagna ( vedi preparaz di base n° 1),
coulis di frutto della passione: frutto della passione in purea, succo di arance,
zucchero, gelatina in polvere.

63 BICCHIERINO PISTACCHIO E NOCCIOLA
mousse al pistacchio ( vedi farciture n° 14), pan di spagna ( vedi preparaz di
base n°1), mousse alla nocciola ( vedi farciture 15) .

64 BICCHIERINO MENTA E CIOCCOLATO

mousse al cioccolato ( vedi farciture 20), pan di spagna ( vedi preparaz di base
n° 1), variegatura alla menta: sciroppo di glucosio, acqua, aroma naturale di
menta con altri aromi naturali, coloranti E133-E150b, stabilizzante: E440.

65 BICCHIERINO ARANCIA E FONDENTE
mousse al cioccolato ( vedi farciture 20),

66 BICCHIERINO CHEESECAKE
panna fresca, gelatina in polvere, formaggio philadelphia, zucchero semolato,
purea di lamponi, pasta frolla bretone ( vedi preparaz di base n° 5).

67 BICCHIERINO COCCO E ARANCIA
mousse al cocco ( vedi farciture 26), pan di spagna ( vedi preparaz di base n° 1),
mousse all’ arancia ( vedi farciture 17).

68 BICCHIERINO COCCO E FRAGOLA

mousse al cocco ( vedi farciture 26), pan di spagna ( vedi preparaz di base n° 1),
mousse alla fragola ( vedi farciture 23).
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69 DOPPIO DISCO CANNELLA E FORMAGGIO CAFFE’ E FIOR DI PANNA
frolla alla cannella ( vedi preparaz di base n° 26), formaggio philadelphia,
zucchero a velo, burro, amarene fabbri.

70 ZUCCHETTA DI HALLOWEEN

crema vaniglia al burro (vedi farciture n°13), copertura di pasta di zucchero:
farina di mandorla, zucchero fondant, sciroppo di glucosio, colorante
alimentare rosso brillante , giallo e verde ( vedi preparaz. dibase n®41 e 48 e
46 ), pan di spagna ( vedi preparaz di base n°1), bagna analcolica alla vaniglia.

71 FANTASMINO DI HALLOWEEN

crema vaniglia al burro (vedi farciture n°13), copertura di pasta di zucchero:
farina di mandorla, zucchero fondant, sciroppo di glucosio, copertura fondente
al 55%, pan di spagna ( vedi preparazioni di base n°1), bagna analcolica alla
vaniglia.

72 LOLLYPOP RICETTA BASE

pan di spagna ( vedi preparaz di base n°1 ), marmellata di albicocche (vedi
farciture n° 30), nocciolata similnutella (vedi farciture di base n° 34), polvere
di cacao magro, liquore strega, copertura fondente 55%.

73 DIPLOMATICI

pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2), crema pasticcera ( vedi farciture
n° 1), pan dispagna ( vedi preparaz di base n°1), zucchero a velo, bagna
all’alchermes.

74 MOUSSE FRANCESI OVALI FIOR DI PANNA E FRAGOLA

mousse al fior di latte ( vedi farciture 21), pan di spagna ( vedi preparaz di base
n°1), mousse ala fragola ( vedi farciture 23), fragole , bagna leggera alla strega
( vedi preparaz di base n°33).

75 CESTINI DI MERINGHE
meringa francese ( vedi preparaz di base n°55), crema chantilly ( vedi farciture
n° 9), frutta di stagione.

76  PROFITEROLES MIGNON
pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema chantilly ( vedi farciture
n° 9), cremoso fondente ( vedi farciture n° 35), a volte granella di nocciole
come guarnizione, ciuffi di panna fresca.
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77  TARTELLA CUOR DI RISO E CAFFE

frolla classica ( vedi preparaz di base n° 4), composto di riso: latte, riso vialone
nano, zucchero invertito, destrosio, burro, vaniglia, uovo; mousse al caffe:
caffé espresso, meringa al’italiana ( vedi preparaz di base n° 53), panna fresca,
gelatina in polvere.

78 DELIZIA AL CAFFE’ IN TAZZINA DI CIOCCOLATO
mousse al caffé ( vedi farciture n °16), copertira fondente al 55%.

79 DOLCE PESCA AL LIMONCELLO

impasto dei fritti (vedi preparaz di base n°12), panna fresca liquida, Bagna al
limoncello ( vedi preparaz di base n° 33), Crema pasticcera ( vedi farciture
n°®1), Zucchero, limone, gelatina di albicocca (vedi preparaz di base n° 67).

80 CREMA COTTA ALLE SPEZIE
panna fresca, mix di spezie, gelatina in fogli, uovo, zucchero , disco di tartella di
frolla al cioccolato (vedi preparazione di base n° 6)

81 TARTELLETTA CIOCCOLATO E PISTACCHIO CON FRANGIPANE AL COCCO
tartella di frolla al cioccolato ( vedi preparaz di base n° 6), crema al cioccolato
( vedi farciture n°® 2) , frangipane al cocco ( vedi preparaz di base n° 29), panna
fresca, zucchero, pasta pistacchio ( vedi farciture n° 42), vaniglia, gelatina in
polvere.

82  TARTELLA CHIBOUST AL LIME E COULIS DI FRUTTO DELLA PASSIONE
frolla classica ( vedi preparaz di base n° 4), crema chiboust al lime
( vedi farciture n°30), purea al frutto della passione.

83 FINANZIERI AL RUM
farina di mandorle, cocco in scaglie, zucchero a velo, albume, marmellata di
albicocca ( vedi farciture n° 30) , burro, farina di frumento, liquore rhum.

84 TARTELLETTE Al PINOLI CON FRANGIPANE ALLE MANDORLE
frolla classica ( vedi preparaz di base n° 4), frangipane alle mandorle, ( vedi
preparaz. di base n°32), crema pasticcera ( vedi farciture n° 1), pinoli,
zucchero a velo.
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85 CROCCANTINE RIPIENE DI CHANTILLY E FRAGOLINE
croccante: zucchero nocciole e mandorle, fragoline di bosco fresche, zucchero
a velo, crema chantilly ( vedi farciture n° 9).

86 CROCCANTINE ALLA FRUTTA MISTA
croccante: zucchero nocciole e mandorle, frutta di stagione mista, fresca,
zucchero a velo, crema chantilly ( vedi farciture n° 9).

87 PIRAMIDE MANGO E CIOCCOLATO

frolla classica ( vedi preparaz di base n° 4), purea di mango, succo di limone,
gelatina in polvere, meringa italiana ( vedi preparaz di base n° 53), panna
fresca.

88 MARRON GLACES
marroni, zucchero, sciroppo di glucosio, sale, conservante, ( E220, E202).
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1 CIAVATTONE AL CIOCCOLATO
pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2), nocciolata similnutella
(vedi farciture di base n° 34)

2 CIAVATTONE ALLA CREMA
pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2), crema pasticcera (vedi farciture n° 1)

3 CIAVATTONE ALLA MARMELLATA DI ALBICOCCHE
pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2), marmellata di albicocche
(vedi farciture n° 30)

4 VENTAGLIO
pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2)

5 UNGHERESE
pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2), pasta frolla ( vedi preparaz di base
n°4 ), glassa: zucchero a velo, albumi, limone.

6 NAPOLETANO

pasta frolla ( vedi preparaz di base n® 4 ), pasta tartufata: pan di spagna

( vedi preparaz di base n° 1 ), marmellata di albicocche (vedi farciture n° 30),
nocciolata similnutella (vedi farciture di base n° 34), polvere di cacao magro,
liqguore strega.

7 PARIGINA ALLE MELE
pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2), mele fresche, gelatina di albicocche
(vedi preparaz di base n° 67).

8 PARIGINA ALL ANANAS
pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2), ananas sciroppate, gelatina di
albicocche (vedi preparaz di base n° 67).

9 OCCHIO DI BUE MARMELLATA DI ALBICOCCA
pasta frolla ( vedi preparaz di base n®4), marmellata di albicocche (vedi
farciture n° 30), zucchero a velo o glassatura di cioccolato fondente.

10 OCCHIO DI BUE AL CIOCCOLATO
pasta frolla ( vedi preparaz di base n® 4 ), nocciolata similnutella (vedi
farciture di base n°® 34), glassatura di cioccolato fondente.
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11 CROSTATINA ALLA MARMELLATA DI ALBICOCCA

pasta frolla ( vedi preparaz di base n®4), marmellata di albicocche (vedi
farciture n° 30), uovo per lucidare, gelatina di albicocche (vedi preparaz di
base n° 67).

12 CROSTATINA AL CIOCCOLATO
pasta frolla ( vedi preparaz di base n® 4 ), nocciolata similnutella
(vedi farciture di base n° 34), uovo per lucidare.

13 CROSTATINA ALLE AMARENE
frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), amarene intere (Fabbri), gelatina
di albicocca (vedi preparaz. di base N°67)

14 CROSTATINA RICOTTA E MORE
frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), ricotta di mucca e pecora , uovo
per lucidare, marmellata di more (vedi “farciture” n° 32).

15 CROSTATINA RICOTTA E NUTELLA
frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), ricotta di mucca e pecora , uovo
per lucidare, nocciolata similnutella (vedi farciture di base n°® 34)

16 CROSTATINA DELLA NONNA
frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), crema pasticcera della nonna
(vedi “farciture” n°3) , uovo per lucidare, pinoli sgusciati.

17 CROSTATINA DI MELE

frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), marmellata di albicocche (vedi
“farciture” n° 30) , pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1 ), mele fresche,
gelatina di albicocca (vedi preparaz. di base n°67)

18 CROSTATINA DI MANDORLE
frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), crema pasticcera (vedi “farciture”
n°1) , uovo per lucidare, mandorle .

19 STRUDEL DI MELE

pasta: olio, sale, acqua, uova intere, farina
di frumento di grano tenero; ripieno: TOI?NA
pangrattato, burro, zucchero, limoni, pinoli, ALL INDICE
uvetta, cannella, rum, mele fresche,
zucchero a velo.
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CREMA CAFFE

GRANITE

GRANITA TROPICAL BLU
GRANITA AL LIMONE
GRANITA ALLA COCACOLA
GRANITA ALLA FRAGOLA
GRANITA ALLA MENTA
CAFFE’ FREDDO
CAPPUCCINO FREDDO
THE’ FREDDO ALLA PESCA
THE’ FREDDO AL LIMONE
ORZO

GINSENG

ARACHIDI TOSTATE

OLIVE

PATATINE FRITTE



1 CREMA CAFFFE’
Zucchero, sciroppo di glucosio disidratato, latte scremato in polvere, fruttosio,
caffé solubile in polvere ( 7,2%), panna in polvere (panna in polvere, lattosio,

proteine del latte), amido modificato, emulsionante: E472b; addensante: E412.

2 GRANITE
Destrosio, maltodestrine, acidificante: acido citrico, aromi.

3 GRANITA TROPICAL BLU
Destrosio, maltodestrine, acidificante: acido citrico, aromi, zucchero acqua
sciroppo di glucosio, acido citrico aromi, colorante E133,

4 GRANITA AL LIMONE

Destrosio, maltodestrine, acidificante: acido citrico, aromi, zucchero, succo
di limone (25%) , acqua ,sciroppo di glucosio acidificante: acido citrico aromi
naturali

5 GRANITA ALLA COCACOLA
Destrosio, maltodestrine, acidificante: acido citrico, aromi, zucchero, acqua,
acidificante: acido citrico aromi naturali colorante E150d, sciroppo di cola.

6 GRANITA ALLA FRAGOLA

Destrosio, maltodestrine, acidificante: acido citrico, aromi, zucchero, acqua,
acidificante: acido citrico, aromi naturali colorante E150d, succo di fragola
10%, sciroppo di glucosio, colorante : antociani.

7 GRANITA ALLA MENTA
Destrosio, maltodestrine, acidificante: acido citrico, aromi, zucchero, acqua,
aromi naturali di menta, colorante E133.

8 CAFFE’ FREDDO
miscela di caffe 100% arabica, acqua, zucchero semolato.

9 CAPPUCCINO FREDDO
miscela di caffe 100% arabica, acqua, zucchero semolato, latte del bar alta
qualita.

10 THE’ FREDDO ALLA PESCA
infuso di the alla pesca, acqua, zucchero.

®

11 THE’ FREDDO AL LIMONE
infuso di the , acqua, zucchero, limone.

12 ORzZO
orzo solubile biologico, puo contenere tracce di latte.

13 GINSENG

zucchero, sciroppo di glucosio disidratato, caffé solubile (10%) , grassi di

cocco non idrogenati, latte scremato in polvere, estratto di ginseng (1,5%),
stabilizzante: E340ii, proteine del latte, antiagglomerante: E551, emulsionante:
E471, aromi e sale.

14 ARACHIDI TOSTATE
arachidi, oleina di palma, sale.

15 OLIVE
olive, acqua, sale.

16 PATATINE FRITTE
patate, oleina di palma, sale iodato. ( prodotte in uno stabilimento che utilizza
anche latte, senape, soia e sedano

TORNA
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2 FORESTA NERA

3 CROSTATA DI LINZ

4 SACHER

5 TIRAMISU’ AL CAFFE’

6 TIRAMISU” ALLANANAS

7 TIRAMISU’ AL CIOCCOLATO
8 TIRAMISU’ ALLA FRAGOLA

9 TORTA EDEN

10 TORTA BACIO

11 FRUTTA MISTA

12 FRAGOLINE DI BOSCO

13 COCCINELLA

14  CREMOSO IN CIALDA CROCCANTE
15  MILLEFOGLIE CLASSICO

16  MILLEFOGLIE ALLE FRAGOLINE
17  MILLEFOGLIE BIGUSTO

18  SAINT HONORF’

19  MONT BLANC

20  CASSATA SICILIANA

21  TORTA SAVARIN

22 IMPERIALE

23 FERRATA

24 SCAGLIATA AL TORRONCINO
25  SCAGLIATA ALLA GIANDUIA
26  FRUTTI DI BOSCO

27  MERINGATA AL LIMONE

28  MERINGATA ALLA FRAGOLA FLAMBATA
29  BROWNIE

30 MIMOSA

31 MIMOSA AL CIOCCOLATO
32 MIMOSA ALLA FRAGOLA

33  MIMOSA ALLE FRAGOLINE
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36  DELIZIA AL PISTACCHIO

37  CHEESECAKE
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51

52

53
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PULCINO

PECORELLA

A FORMA DI CAMICIA

TARTUFATA AL CIOCCOLATO

TARTUFATA AL CIOCCOLATO BIANCO

TORTA CANELLI PROSECCO , PESCHE E FICHI

PROFITEROLES BIANCO

SEMIFREDDO PISTACCHIO E NOCCIOLA, CROCCANTE ALLE MANDORLE
E AMARETTI,CON INTERNO RISO SOFFIATO E CIOCCOLATO BIANCO
SEMIFREDDO PISTACCHIO E CIOCCOLATO CON INTERNO RISO
SOFFIATO E CIOCCOLATO

SEMIFREDDO FRAGOLA E FIOR DI LATTE CON CUORE DI FRAGOLINE
E ZUCCHERO CARAMELLATO.

SEMIFREDDO COCCO E ARANCIA CON INTERNO SCORZE DI ARANCIA
CANDITA E COCCO, ARANCE CRISTALLIZZATE E CROCCANTE DI
MANDORLA.

VIENNESE AL CAPPUCCINO FIOR DI PANNA E CAFFE’ CON CUORE DI
RISO SOFFIATO AL CIOCCOLATO E CAFFE’ GLASSATO MOU
SEMIFREDDO COCCOE FRUTTO DELLA PASSIONE CON INTERNO DI
AMARETTI E COCCO, ALCHECHENGI E CROCCANTE DI MANDORLA.
SEMIFREDDO CIOCCOLATO BIANCO E FRUTTO DELLA PASSIONE CON
RIPIENO RISOLATTE E COULIS DI FRUTTO DELLA PASSIONE
SEMIFREDDO FIOR DI PANNA E AMARENE

SEMIFREDDO FIOR DI PANNA E CIOCCOLATO GLASSATO A SPECCHIO
TORTA MACARON

1 DELIZIA AL LIMONE

pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2), pan di spagna ( vedi preparaz. di
base n°1 ), crema chantilly ( vedi farciture n° 9), panna fresca, aroma limone
(vedi preparaz di base n° 36), frutti di bosco freschi, limone, gelatina neutra a
specchio ( vedi preparaz di base n° 64), scaglie di cioccolato bianco.

2 FORESTA NERA

crema pasticcera (vedi farciture n° 1), crema vaniglia al burro (vedi farciture
di base n°13), biscuit al cioccolato (vedi preparaz di base n°24) ,cioccolato in
scaglie 55%, amarene (acido citrico, zucchero, sciroppo di glucosio, pectina,
aromi, colorante antociani).

3 CROSTATA DI LINZ
Pasta frolla alla cannella ( vedi preparaz. di base n° 26 ) , farina di mandorla e
farina di nocciole, marmellata ai frutti di bosco ( vedi farciture n° 29)

4 SACHER TORTE

biscuit al cioccolato ( vedi preparaz di base n°24), marmellata di albicocche
(vedi “farciture” n° 30), bagna alla strega ( vedi preparaz di base n° 33),
glassato con cremoso fondente ( vedi farciture n° 35).

5 TIRAMISU’ AL CAFFF’

biscuit al cioccolato ( vedi preparaz di base n°24), mascarpone, panna, pate a
bombe ( vedi preparaz di base n°54), scaglie di cioccolato fondente 55%, caffe
espresso, acqua , zucchero, cacao magro in polvere, gelatina in polvere.

6 TIRAMISU’ ALl ANANAS

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1 ), succo di ananas, ananas
sciroppata ( vedi preparaz di base n°22), cacao magro in polvere, paté a bombe
( vedi preparaz di base n°54), mascarpone, panna, gelatina in polvere.

7 TIRAMISU’ AL CIOCCOLATO

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1 ), nocciolata similnutella (vedi
farciture di base n° 34) cacao magro in polvere, pate a bombe ( vedi preparaz di
base n°54), mascarpone, panna. caffé espresso, acqua, zucchero, gelatinain
polvere.
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8 TIRAMISU’ ALLA FRAGOLA

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1 ), succo di fragola, fragole

fresche, cacao magro in polvere, paté a bombe ( vedi preparaz di base n° 54),
mascarpone, panna, gelatina in polvere.

9 TORTA EDEN

frolla classica ( vedi preparaz. di base n° 4 ), crema chantilly ( vedi farciture

n° 9), pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1 ), frutta fresca ( fragole,
fragoline di bosco, frutti di bosco), gelatina di albicocca (vedi preparaz. di base
N° 67), zucchero a velo.

10 TORTA BACIO

biscuit al cioccolato ( vedi preparaz di base n°24), crema pasticcera al
cioccolato ( vedi farciture n°® 2), granella di nocciole, biscuit al cioccolato (
vedi preparaz di base n°2 4).

11 FRUTTA MISTA

Crema pasticcera (vedi “farciture” n° 1), Pan di spagna ( vedi preparaz. di
base n° 1), Pasta frolla ( vedi preparaz. di base n° 4 ), , Frutta mista di stagione
a vista, gelatina di albicocca ( vedi preparaz. di base n° 67 ), bagna strega
(zucchero semolato , liquore Strega, acqua).

12 FRAGOLINE DI BOSCO

Pasta frolla ( vedi preparaz. di base n°®4 ), Pan di spagna ( vedi preparaz. di
base n° 1), Crema chantilly (vedi preparaz. dibase n°9), Fragoline di bosco,
bagna strega (zucchero semolato , liquore Strega, acqua), zucchero a velo.

13 COCCINELLA

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n° 1), crema chantilly ( vedi farciture
n° 9), gocce di cioccolato fondente al 55%, bagna strega (zucchero semolato,
liguore Strega, acqua), colorante rosso brillante ( vedi preparaz di base n° 41),
cremoso fondente ( vedi farciture n° 35), gelatina neutra a specchio

( vedi preparaz di base n° 64).

14 CREMOSO IN CIALDA CROCCANTE

cialda di croccante con zucchero, acqua, glucosio, nocciole, chantilly alla panna
cotta ( vedi farciture n° 12), fragoline di bosco, zucchero a velo, pan di spagna

( vedi preparaz. di base n®1).
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15 MILLEFOGLIE CLASSICO
pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2), crema chantilly ( vedi farciture n° 9),
gocce di cioccolato fondente al 55%, zucchero a velo, granella di nocciole.

16 MILLEFOGLIE ALLE FRAGOLINE
pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2), crema chantilly ( vedi farciture n° 9),
fragoline di bosco, zucchero a velo, granella di nocciole, zucchero a velo.

17 MILLEFOGLIE BIGUSTO

pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n° 2), crema chantilly ( vedi farciture n° 9),
gocce di cioccolato fondente al 55%, zucchero a velo, granella di nocciole,
crema chantilly al cioccolato ( vedi farciture n® 11).

18 SAINT HONORE’

pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), pan di spagna ( vedi preparaz. di
base n° 1), pasta sfoglia ( vedi preparaz di base n°2), crema chantilly al
cioccolato ( vedi farciture n° 11 ), crema chantilly allo zabajone : ( panna
fresca, vino Marsala,zucchero, tuorlo d’uovo, alcool, latte concentrato, aromi,
amido modificato), panna montata, ciliegie rosse candite ( vedi preparaz di
base n°61), caramello: zucchero, acqua, glucosio.

19 MONT BLANC

pasta di marroni ( vedi preparaz. di base ), panna fresca, meringa francese
( vedi preparazioni di base n°® 55 ), zucchero a velo, violetta di zucchero,
marron glaces : marroni, zucchero, sciroppo di glucosio, sale, conservante :
E220, E202.

20 CASSATA SICILIANA

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n° 1), Zucchero fondente: zucchero

di canna, sciroppo di glucosio, acqua, Pasta reale: zucchero a velo, farina

di mandorla, sciroppo di glucosio, colorante alimentare verde brillante (vedi
preparazioni di base n° 46), liquore strega. Ripieno: liquore Grand marnier

o strega, gocce di cioccolato fondente al 55 %, ricotta ( vedi farciture n°

57), arancia candita (vedi preparaz di base n°51), granella di pistacchio,
ciliegie rosse ( vedi preparaz di base n°® 61), frutta mista candita ( pere, fichi,
mandarini, nespole), coloranti alimentari rosso brillante e verde brillante ( vedi
preparazioni di base n° 41 e 46), decori in ghiaccia reale ( albumi e zucchero a
velo).
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21 TORTA SAVARIN

farina 00, uova, lievito di birra, zucchero semolato, bagna al Rhum , aroma
arancio, burro , bagna ( acqua, zucchero semolato) al rhum, crema chantilly
( vedi farciture n° 9), gelatina di albicocca (vedi preparaz. di base N°67).

22 IMPERIALE
pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1 ), crema pasticcera ( vedi farciture
n° 1), nocciolata similnutella (vedi farciture di base n° 34), panna montata,

crema chantilly ( vedi farciture n° 9) , bagna strega (zucchero semolato, liquore

Strega, acqua).

23  FERRATA

biscuit al cioccolato ( vedi preparaz di base n°24), marmellata ai frutti di
bosco (vedi “farciture” n° 29 ), bagna alla strega ( vedi preparaz di base n°® 33),
rivestita di cacao magro in polvere, decorata con lamponi e cremoso fondente
vedi farciture n®35).

24  SCAGLIATA AL TORRONCINO

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1), crema chantilly ( vedi farciture
n°®9), granella di torrone, cioccolato bianco in sfoglie sottili, bagna strega
(zucchero semolato , liquore Strega, acqua).

25 SCAGLIATA ALLA GIANDUIA

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1 ), cioccolato gianduia in sfoglie
sottili, bagna strega (zucchero semolato, liquore Strega, acqua), crema
chantilly alla gianduia (similnutella) : tuorli pastorizzati , zucchero, farina di
frumento” 0 “, amido di mais, fecola di patate, vaniglia, latte, panna montata,
zucchero, oli vegetali, nocciole (12%) , latte scremato in polvere, cacao al
22-24% di burro di cacao (6%) , emulsionante: lecitina di soia, aromi.

26 FRUTTI DI BOSCO

Pasta frolla ( vedi preparaz. di base n°®4 ), Pan di spagna ( vedi preparaz. di
base n°1), Crema chantilly (vedi preparaz. di base n®9), Frutti di bosco,

bagna strega (zucchero semolato , liquore Strega, acqua), zucchero a velo.

27 MERINGATA AL LIMONE

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1 ), crema chantilly al limoncello :
tuorli pastorizzati, zucchero , farina di frumento “ 0 “, amido di mais, fecola
di patate, vaniglia, latte, panna montata, limoncello; meringa al’italiana ( vedi
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preparazioni di base n°53), aroma in pasta di limone ( vedi preparaz di base
n°36), bagna al limoncello ( acqua, zucchero, liquore limoncello), limone
fresco.

28 MERINGATA ALLA FRAGOLA FLAMBATA

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1 ), crema chantilly alla fragola :
tuorli pastorizzati, zucchero, farina di frumento” 0 “, amido di mais, fecola di
patate, vaniglia, latte, panna montata, aroma in pasta fragola ( vedi preparaz
di base n ° 37), meringa all’italiana ( vedi preparaz di base n° 53) bagna alla
strega ( acqua, zucchero, liquore strega), fragole fresche.

29 BROWNIE
burro, uova, sale, nocciole, farina di frumento, zucchero, lievito in polvere,
cacao magro in polvere, cioccolato fondente al 55%.

30 MIMOSA

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1 ), crema chantilly ( vedi farciture
n° 9), gocce di cioccolato fondente al 55%, bagna strega (zucchero semolato,
liquore Strega, acqua), zucchero a velo.

31 MIMOSA AL CIOCCOLATO

biscuit al cioccolato ( vedi preparaz di base n°24), crema chantilly al
cioccolato ( vedi farciture n° 11 ), gocce di cioccolato fondente al 55%, bagna
strega (zucchero semolato , liquore Strega, acqua), zucchero a velo, cacao
magro in polvere.

32 MIMOSA ALLA FRAGOLA

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1), crema chantilly ( vedi farciture n
9), fragole a pezzetti, bagna alla fragola (zucchero semolato , succo di fragola,
acqua), colorante rosso brillante ( vedi preparaz di base n°® 41).
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33 MIMOSA ALLE FRAGOLINE

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1 ), crema chantilly ( vedi farciture
n°9), fragoline a pezzetti, bagna alla fragola (zucchero semolato , succo di
fragola, acqua), colorante rosso brillante ( vedi preparaz di base n° 41).

34 COCCO E CIOCCOLATO
pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1 ), crema chantilly al cocco [tuorli
pastorizzati , zucchero , farina di frumento, “ 0 “, amido di mais, fecola di
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patate, vaniglia, latte, panna montata, pasta al cocco (zucchero, polpa e
latte di cocco,sciroppo di glucosio, aromi naturali, stabilizzanti: E410-E440,
maltodestrine, proteine del latte.)] , nocciolata similnutella (vedi farciture
di base n° 34), cocco in scaglie, bagna alla strega ( acqua, zucchero, liquore
strega).

35 PROFITEROLES

pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema chantilly ( vedi farciture n° 9),
crema chantilly al cioccolato ( vedi farciture n° 11 ), panna montata, granella
di nocciole, cremoso fondente ( vedi farciture n° 35).

36 DELIZIA AL PISTACCHIO

biscuit al pistacchio ( vedi preparaz di base n° 25), crema vaniglia al burro

( vedi farciture n° 13), pasta di pistacchio ( vedi farciture n° 42), bagna
al’alchermes ( acqua, zucchero, liquore alchermes ), colorante rosso brillante
(vedi preparaz di base n° 41), gelatina neutra a specchio ( vedi preparaz di base
n° 64), granella di pistacchio.

37 CHEESECAKE
panna fresca, gelatina in polvere, formaggio philadelphia, zucchero semolato,
purea di lamponi, pasta frolla bretone ( vedi preparaz di base n° 5).

38 PULCINO

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1), crema chantilly ( vedi farciture
n° 9), gocce di cioccolato fondente al 55%, bagna analcolica (zucchero
semolato, vaniglia, acqua ), colorante rosso brillante ( vedi preparaz di base
n°®41), colorante giallo ( vedi preparaz di base n° 48), pasta di zucchero

( vedi preparazioni di base n° 65 ), nocciolata similnutella (vedi farciture di
base n° 34), gelatina neutra a specchio ( vedi preparaz di base n° 64).

39 PECORELLA

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1), crema chantilly ( vedi farciture

n° 9), gocce di cioccolato fondente al 55%, bagna analcolica (zucchero
semolato, vaniglia, acqua), colorante rosa brillante ( vedi preparaz di base n°
44), colorante nero ( vedi preparaz di base n° 47), pasta di zucchero ( vedi
preparazioni di base n° 65 ), nocciolata similnutella (vedi farciture di base n°
34), gelatina neutra a specchio ( vedi preparaz di base n° 64), panna montata.
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40 A FORMA DI CAMICIA

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1 ), crema chantilly ( vedi farciture

n° 9), gocce di cioccolato fondente al 55%, bagna analcolica (zucchero
semolato, vaniglia, acqua), colorante azzurro ( vedi preparaz di base n°® 42),
colorante verde ( vedi preparaz di base n° 46), pasta di zucchero ( vedi
preparazioni di base n° 65 ), gelatina neutra a specchio ( vedi preparaz di base
n° 64).

41 TARTUFATA AL CIOCCOLATO

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1 ), crema al cioccolato ( vedi farciture
n° 2), rivestita di cioccolato fondente in fogli, bagna analcolica al maraschino
(zucchero semolato , liquore maraschino, acqua).

42 TARTUFATA AL CIOCCOLATO BIANCO

pan di spagna ( vedi preparaz. di base n°1 ), crema allo zabajone ( vino
Marsala,zucchero, tuorlo d’'uovo, alcool, latte concentrato, aromi, amido
modificato, farina di frumento), rivestita di cioccolato fondente in fogli, bagna
analcolica al maraschino (zucchero semolato, liquore maraschino, acqua).

43 TORTA CANELLI PROSECCO , PESCHE E FICHI

uova intere, zucchero semolato, zucchero a velo, mandorle, farina di riso,
burro, Moscato d’ Asti, miele di acacia, fichi freschi, pesche pulite, gelatina
addensante ( vedi preparaz di base n° 68), panna fresca, amido di mais.

44 PROFITEROLES BIANCO

pasta bigne ( vedi preparaz di base n° 3), crema chantilly ( vedi farciture n° 9),
crema chantilly al cioccolato ( vedi farciture n° 11 ), panna montata, granella
di pistacchi, cioccolato bianco, panna fresca, burro.

45 SEMIFREDDO PISTACCHIO E NOCCIOLA, CROCCANTE ALLE
MANDORLE E AMARETTI, CON INTERNO RISO SOFFIATO E
CIOCCOLATO BIANCO

mousse al pistacchio : pate a bombe ( vedi “preparaz di base n°54 “),

panna fresca, pasta pistacchio (vedi “farcituren® 42 “ ); mousse alla

nocciola : pate a bombe ( vedi “ preparazione di base n° 54 “ ),
panna fresca ,pasta nocciola ( vedi “farciture n® 41”); cialda di croccante con
zucchero, acqua, glucosio, mandorle, biscotti amaretti ( mandorle , mandorle
armelline, lievito in polvere, zucchero, albume d’ uovo); Ripieno al riso soffiato:
zucchero, oli vegetali, (girasole , noce di cocco ), latte scremato in polvere,

)



preparato croccante a base di riso, (farina di riso, zucchero, estratto di malto
d’orzo, sale) , amido di mais, emulsionante: lecitina di soia, aromi, cioccolato
bianco ( burro di cacao, latte, zucchero).

46 SEMIFREDDO PISTACCHIO E CIOCCOLATO CON INTERNO RISO
SOFFIATO E CIOCCOLATO

mousse al pistacchio : pate a bombe (vedi “preparaz di base n°54 “), panna

fresca, pasta pistacchio ( vedi “farciture n® 42”), mousse al cioccolato: pate

a bombe (vedi “farciture n° 54”), panna fresca, cremoso al cioccolato

fondente ( vedi “farciture n ° 35”), riso soffiato al cioccolato: zucchero, olio di

girasole, nocciole, preparato croccante a base di riso ( farina di riso, estratto

di malto d’orzo, sale), cacao, latte scremato in polvere, amido di mais, aromi ;

emulsionante: lecitina di soia.

47 SEMIFREDDO FRAGOLA E FIOR DI LATTE CON CUORE DI
FRAGOLINE E ZUCCHERO CARAMELLATO.
mousse alla fragola: meringa all’italiana (vedi “farciture n° 55”), panna fresca,

aroma in pasta di fragola ( vedi “preparaz. Di base n° 51”) ; mousse fior di latte:

meringa all’italiana (vedi “farciture n° 55”), panna fresca, latte in polvere;
zucchero caramellato : zucchero, acqua, glucosio; fragoline di bosco; glassa a
specchio alla fragola : sciroppo di zucchero ( zucchero e acqua), sciroppo di
glucosio, grassi vegetali, amido modificato, aromi, emulsionante: E471, E322,
addensante: E407, acidificante: E330, conservante: E202, coloranti: E129,
E133,antiossidante: E307.

48 SEMIFREDDO COCCO E ARANCIA CON INTERNO SCORZE DI
ARANCIA CANDITA E COCCO, ARANCE CRISTALLIZZATE E
CROCCANTE DI MANDORLA.

mousse all’arancia: meringa all’italiana (vedi “farciture n° 55”), panna fresca,

aroma in pasta all’arancia (vedi preparaz. di base n° 35); mousse al cocco :

meringa al’italiana (vedi “farciture n® 55”), panna fresca, pasta al cocco (vedi

“farciture n° 48”), arancia candita (scorza d’ arancia, sciroppo di glucosio-

fruttosio, zucchero), cocco in scaglie essiccate, cialda di croccante con

zucchero, acqua, glucosio, mandorle.

49 VIENNESE AL CAPPUCCINO FIOR DI PANNA E CAFFE’ CON CUORE
DI RISO SOFFIATO AL CIOCCOLATO E CAFFE’ GLASSATO MOU
mousse fior di latte: meringa all’ italiana (vedi “farciture n°55 “), panna

fresca, latte in polvere ; mousse al caffée:meringa all’italiana (vedi “farciture

)

n° 55”), panna fresca, pasta al caffé ( vedi “farciture n°43”), riso soffiato al
cioccolato:zucchero, olio di girasole, nocciole, preparato croccante a base

di riso ( farina di riso, estratto di malto d’orzo, sale), cacao ,latte scremato

in polvere, amido di mais, aromi ; emulsionante: lecitina di soia; glassa al
caramello\mou: sciroppo di glucosio,grassi vegetali, zucchero caramellizzato
, amido modificato, aromi, emulsionanti: E471, E322, acqua, addensante:
E406,correttore di acidita: E330, addensante: E407, acidificante: E330, sale,
conservanti: E202, colorante: E129, E171, antiossidanti: E307.

50 SEMIFREDDO COCCO E FRUTTO DELLA PASSIONE CON INTERNO

DI AMARETTI E COCCO, ALCHECHENGI E CROCCANTE DI MANDORLA.
mousse al cocco : meringa all’italiana (vedi “farciture n° 55”), panna fresca,
pasta al cocco (vedi “farciture n° 48 “), mousse al frutto della passione: meringa
al’italiana (vedi “farciture n° 55”), panna fresca, purea di frutto della passione
congelata ; biscotti amaretti ( mandorle , mandorle armelline, lievito in
polvere, zucchero, albume d’ uovo); cocco rape,

51 SEMIFREDDO CIOCCOLATO BIANCO E FRUTTO DELLA PASSIONE
CON RIPIENO RISOLATTE E COULIS DI FRUTTO DELLA PASSIONE
mousse al cioccolato bianco : pate a bombe (vedi “farciture n° 54”), panna
fresca, pasta al cioccolato bianco ( vedi”farciture”). mousse al frutto della
passione: meringa al’italiana (vedi “farciture n° 55”), panna fresca, purea di
frutto della passione conge lata; Ripieno al riso soffiato: zucchero, oli vegetali,
(girasole, noce di cocco ), latte scremato in polvere, preparato croccante a
base di riso, (farina di riso, zucchero, estratto di malto d’orzo, sale) , amido di
mais, emulsionante: lecitina di soia, aromi, cioccolato bianco ( burro di cacao,
latte, zucchero), purea di frutto della passione, zucchero e gelatina in polvere.

52 SEMIFREDDO FIOR DI PANNA E AMARENE

mousse fior di latte : meringa all’ italiana (vedi “farciture n®55“),
panna fresca, latte in polvere ; gelatina neutra a specchio: sciroppo di glucosio-
fruttosio, zucchero acqua, gelificante: agar-agar , E406; acidificante: acido
citrico.amarene ( acido citrico, zucchero, sciroppo di glucosio, pectina, aromi,
colorante antociani ).

53 SEMIFREDDO FIOR DI PANNA E CIOCCOLATO GLASSATO A
SPECCHIO

mousse fior di latte : meringa all’ italiana (vedi “farciture n®55“),

panna fresca, latte in polvere ; mousse al cioccolato: pate a bombe (vedi

)



“farciture n° 54”), panna fresca, cremoso al cioccolato fondente ( vedi
“farciture n ° 35”), glassa a specchio al cioccolato fondente: sciroppo di
glucosio, cioccolato in polvere (cacao, zucchero), acqua, addensante: E406,
correttore di acidita: E330, aromi, conservante E202.

54 TORTA MACARON

impasto dei macaron: zucchero semolato, farina di mandorla, zucchero a
velo, albume, acqua, cremor tartaro; (ripieno) crema vaniglia al burro: tuorlo
d’uovo, zucchero semolato, glucosio, acqua, burro, vanillina, burro di cacao,
coloranti adoperati per le ciambelle di macaron: E124 , solfato di sodio

: 60% ; E131, solfato di sodio: 94 % ; E131; E122,E129, solfato di sodio:
60% ; E131, E102 solfato di sodio: 85% ; NAT.E.153; E102, E110, solfato di
sodio: 77% .
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1 AGNOLOTTI AL POMODORO E BASILICO

pasta all’'uovo ( semola di grano duro, uova, sale) ripieno ( carne di vitello,
petto di pollo, mozzarella, burro, prezzemolo, basilico, parmigiano, sale, pepe),
polpa di pomodoro, olio extravergine di oliva, basilico, sale.

2 BAVETTE AL PESTO DI BASILICO PATATE FAGIOLINI

bavette cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), patate lesse,
pesto di basilico, olio extravergine di oliva, Grana Padano, burro, pinoli, noci,
formaggio Pecorino, aglio, fagiolini verdi cotti al vapore, olio extravergine di
oliva.

3 BUCATINI ALLAMATRICIANA

bucatini cotti (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), pomodori
pelati S. Marzano, guanciale, formaggioPecorino (latte ovino, caglio, sale),
olioextravergine di oliva, vino bianco Pinot, peperoncino.

4 CANNELLONI DI CARNE

pasta all’'uovo ( pasta di semola di grano uro, uova, sale), besciamella (latte
fresco pastorizzato, farina di frumento, burro, sale, nocemoscata), carne

di vitello, polpa di pomodoro, burro, Grana Padano (latte, sale, caglio,
conservante: lisozima da uova), carote, cipolle, sedano, lardo (lardo suino,
sale), prosciutto crudo (carne suina, sale), vino bianco, panna, latte, doppio
concentrato di pomodoro, carne bovina, sale, zucchero, pepe.

5 CANNELLONI RICOTTA SPINACI

pasta all’'uovo (pasta semola di grano duro, uova, sale), besciamella (latte
fresco pastorizzato, farina di frumento, burro, sale, nocemoscata), ripieno
(ricotta salata di pecora:siero di latte ovino, sale; spinaci cotti, Grana Padano,
pangrattato, olio extravergine di oliva, noce moscata, farina di riso), sale, pepe.

6 CASARECCE CON PESTO ALLA SICILIANA

casarecce cotte ( pasta di semola di grano uro, uova, sale), pomodoro ramato,
ricottadi mucca, basilico, parmigianoreggiano, pinoli, aglio, olio extravergine
di oliva, sale, pepe.

7 CAVATELLI CON PANCETTA E ZUCCA
cavatelli cotti ( farina tipo 00, olio extra vergine di oliva, acqua, sale), pancetta
dolce, zucca, timo, alloro, olio extravergine di oliva, sale, pepe.

22

8 CAVATELLI CON SALSICCIA E FIORI DI ZUCCA

cavatelli cotti (farina tipo 00, olio extra vergine di oliva, acqua, sale ), salsiccia
luganega, fiori di zucca finocchietto selvatico, timo, olio extravergine di oliva,
vino bianco, aglio, sale, pepe.

9 CAVATELLI ZUCCHINE COZZE E ZAFFERANO

cavatelli cotti, (farina tipo 00, olio extra vergine di oliva, acqua, sale),
zucchine, cozze precongelate, zafferano, aglio, olio extravergine di oliva, sale,
pepe, prezzemolo.

10 CHICCHE DI PATATE POMODORO PACHINO E BASILICO
gnocchetti cotti (farina tipo 00, patate, semola di grano duro, uova, sale
iodato), polpa di pomodoro, carote, sedano, cipolla, pomodoro pachino,
basilico, sale.

11 CHICCHE DI PATATE Al QUATTRO FORMAGGI

gnocchetti cotti (farina tipo 00, patate, semola di grano duro, uova, sale
iodato) , taleggio dop, parmigiano reggiano, gorgonzola dolce, Emmentaler,
latte intero, pepe bianco, sale.

12 CHICCHE DI PATATE CREMA DI ZUCCHINE E PANCETTA
CROCCANTE

gnocchetti cotti (farina tipo 00, patate, semola di grano duro, uova, sale

iodato), zucchine, latteintero, parmigiano reggiano, pancetta tesa, olio

extravergine di oliva, pepe, sale.

13 CHICCHE DI PATATE CON PESTO DI BASILICO E PACHINO
gnocchetti cotti (farina tipo 00, patate, semola di grano duro, uova, s ale
iodato), pomodori pachino, pesto di basilico, olio extravergine di oliva, Grana
Padano, burro, pinoli, noci, formaggio Pecorino, aglio, olio extravergine di
oliva.

14 CHICCHE DI PATATE CON RAGU DI MARE

gnocchetti cotti (farina tipo 00, patate, semola di grano duro, uova, sale
iodato), passata di pomodoro Mutti, preparato misto mare precongelato,
cipolla, carota, sedano, olio extravergine di oliva, vino bianco, aglio, sale.



15 CHICCHE DI PATATE RADICCHIO E GORGONZOLA

gnocchetti cotti (farina tipo 00, patate, semola di grano duro, uova, sale
iodato), gorgonzola, radicchio, latte, parmigiano reggiano, aglio, vino bianco,
olio extravergine, sale.

16 COUS-COUS VEGETARIANO

couscous [semola di grano duro, acqua, preparato per brodo (sale, esaltatore
di sapidita: glutammato monosodico, verdure disidratate: cipolla, carota,
sedano, prezzemolo in proporzionivariabili; estratto di lievito, olio di oliva,
aromi)], verdure soffritte(zucchine, carote, peperoni, melanzane, patate olio
extravergine di oliva, cipolle, sale), ceci cotti (ceci, acqua, sale), pomodori,
olio extravergine di oliva, basilico, pepe.

17 COUS-COUS CON FRUTTA FRESCA E FRUTTI DI MARE

couscous [semola di grano duro, acqua, preparato per brodo (sale, esaltatore
di sapidita: glutammato monosodico, verdure disidratate: cipolla, carota,
sedano, prezzemolo in proporzioni variabili; estratto di lievito, olio di oliva,
aromi)]fruttidi mare, fragole, melone, olio extravergine di oliva, sale, pepe.

18 COUS-COUS CON TONNO E CECI

couscous [semola di grano duro, acqua, preparato per brodo (sale, esaltatore
di sapidita: glutammato monosodico, verdure disidratate: cipolla, carota,
sedano, prezzemolo in proporzioni variabili; estratto di lievito, olio di oliva,
aromi)], tonno sottolio(tonno, olio di oliva, sale), ceci cotti, sale.

19 CREPES DOLCI E SALATE
farina tipo 00, latte, uova pastorizzate, burro, sale, zucchero.

20 CRESPELLE RADICCHIO E GORGONZOLA
crespelle salate (farina tipo 00, latte, uova pastorizzate, burro, sale) radicchio
trevigiano, gorgonzola dop, latte, burro, parmigiano reggiano, sale, pepe.

21 FARFALLE AL SALMONE

farfalle cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), cipolla,
burro, olio extravergine di oliva, brandy, prezzemolo, salmone affumicato,
panna da cucina, passata di pomodoro, sale.

e

22 FARFALLE SPECK ZUCCHINE ZAFFERANO

farfalle cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), zucchine
speck, zafferano, scalogno, burro, parmigiano reggiano, vino bianco, olio
extravergine di oliva, pepe, sale.

23 FARFALLE POMODORI MELANZANE PINOLI

farfalle cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), passata di
pomodoro, melanzane, basilico, olio extravergine di oliva, aglio, pinoli, pepe,
sale.

24 FARFALLE ALLA ZUCCA

farfalle cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), zucca di
polpa, pancetta affumicata, rosmarino, burro, ricottafresca, scalogno, vino
bianco, parmigiano reggiano, olio extravergine di oliva, pepe, sale

25 FETTUCCINE AL RAGU

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), Grana Padano, burro, passata

di pomodoro ragu (carne di vitello, carne di bovino, polpa di pomodoro,
latte, burro, carote, sedano, doppio concentrato di pomodoro, cipolle, sale,
zucchero, pepe), sale.

26 FETTUCCINE CON FUNGHI PORCINI

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), Grana Padano, burro, funghi
porcini, scalogno, olio extravergine di oliva, vino bianco, prezzemolo, pepe,
sale.

27 FETTUCCINE AL TARTUFO
pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), Grana Padano, burro, tartufo
nero, olio extravergine di oliva, aglio, pepe, sale.

28 ETTUCCINE CON CARCIOFI E GUANCIALE
pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), burro, carciofi, cipolla, guanciale,
parmigiano reggiano, prezzemolo, olio extravergine di oliva, pepe, sale.

29 FREGOLA CON LE ARSELLE

Fregola (semola di grano duro, acqua, sale iodato), vongole veraci, pomodori
pelati, aglio, prezzemolo, vino bianco, olio extravergine, vino bianco,
peperoncino, pepe, sale.

22



30 FREGOLA CON CECI E PANCETTA

fregola (semola di grano duro, acqua, sale iodato) ceci lessati, pancetta
affumicata, cipolla, brodo vegetale, passata di pomodoro, peperoncino, olio
extravergine, aglio, prezzemolo, pepe, sale.

31 FUSILLI CON RAGU BIANCO DI SALSICCIA

fusilli cotti (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), salsiccia
di maiale, sedano, carote, cipolla, olio extravergine di oliva, vino bianco,
peperoncino, pepe bianco, sale.

32 FUSILLI CON GAMBERETTI ZUCCHINE NOCI

fusilli cotti (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), noci, zucchine,
gamberidi origine congelata (gamberiatlantici, antiossidante: metabisolfito
disodio), olio extravergine di oliva, vino bianco, scalogno, pepe, sale iodato,
zafferano.

33 FUSILLI CON CREMA DI PEPERONI

fusilli cotti (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), peperoni,
passata di pomodoro, cipolla, olio extravergine di oliva, basilico, pepe,
prezzemolo, sale.

34 FUSILLI TONNO ACCIUGHE E MELA

fusilli cotti (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), tonnosottolio
(tonno, olio di oliva, sale), filetti di acciughe (acciughe, olio di semi di girasole,
sale), mela, pomodori, pepe, sale.

35 FUSILLI POMODORINI RUGHETTA PARMIGIANO

fusilli cotti (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), pomodoro
pachino, rucola, cipolla, carota, sedano, olio extravergine, pepe, parmigiano
reggiano, pecorino romano, vino bianco, sale.

36 FUSILLI ALLA NORMA

pasta cotta (semola di grano duro, acqua, sale iodato), polpa di pomodoro,
carote, sedano, cipolla, melanzane fritte (melanzane, olio di semi di
arachide), olio extravergine di oliva, formaggioPecorino, basilico, sale, aglio,

pepel.
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37 GNOCCHETTI SARDI CON RAGU DI SALSICCIA

gnocchetti cotti (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), salsiccia di
maiale, polpa di pomodoro, sedano, carote, cipolla, olio extravergine di oliva,
vino bianco, peperoncino, pepe, bianco, sale.

38 GNOCCHETTI SARDI ALLA CHECCA
gnocchetti cotti (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), mozzarella
di bufala pomodoro pachino, olio extravergine di oliva, basilico, sale.

39 GNOCCHETTI SARDI CON RAGU DI VERDURE

gnocchetti cotti (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato) olio
extravergine di oliva pomodoro pachino, zucchine, melanzane, cipolla,
peperoni, carote, sedano, prezzemolo, basilico, pepe, sale.

40 GNOCCHI POMODORO BASILICO

gnocchi cotti (farina tipo 00, patate, semola di grano duro, uova, sale iodato),
passata di pomodoro, pomodori pachino, olio extravergine di oliva, carote,
sedano, cipolla, basilico, pepe bianco, sale.

41 GNOCCHI RADICCHIO E GORGONZOLA

gnocchi cotti (farina tipo 00, patate, semola di grano duro, uova, sale iodato)
gorgonzola dolce, radicchio trevigiano, latte intero, parmigiano reggiano,
burro, olio extravergine di oliva, sale.

42 GNOCCHI ALLA SORRENTINA

gnocchi cotti (farina tipo 00, patate, semola di grano duro, uova, sale iodato),
passata di Pomodoro fresco, carota, sedano, cipolla, basilico, mozzarella di
bufala, sale.

43 GNOCCHI CON SUGO DI SPUNTATURE E SALSICCIA

gnocchi cotti (farina tipo 00, patate, semola di grano duro, uova, sale iodato),
salsiccia, costine di maiale, braciole di maiale, passata di pomodoro, sedano,
carota, cipolla, aglio, olio extravergine, vino bianco, alloro, rosmarino,
parmigianor eggiano, pecorino romano, sale.

a4 GNOCCHI CON PESTO DI BASILICO

gnocchi cotti (farina tipo 00, patate, semola di grano duro, uova, sale iodato),
basilico, olio extravergine di oliva, Grana Padano, burro, pinoli, noci,
formaggio Pecorino, aglio, olio extravergine di oliva.
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45 GNOCCHI SPECK ZUCCHINE E PACHINO

gnocchi cotti (farina tipo 00, patate, semola di grano duro, uova, sale iodato)
pomodoro pachino, zucchine, latte intero, parmigiano reggiano, speck, burro,
olio extravergine di oliva, pepe, sale.

46 GNOCCHI Al QUATTRO FORMAGGI

gnocchi cotti (farina tipo 00, patate, semola di grano duro, uova, sale iodato),
formaggio taleggio parmigiano reggiano, gorgonzola dolce, Emmentaler, latte
intero, burro, pepe bianco, sale.

a7 GNOCCHI CON ZUCCA ROBIOLA E PANCETTA CROCCANTE
gnocchi cotti (farina tipo 00, patate, semola di grano duro, uova, sale iodato),
zucca polpa, Formaggio robiola, pancetta tesa, scalogno, salvia, vino bianco,
rosmarino, olio extravergine, sale.

48 GNOCCHI CON RAGU DI MARE

gnocchi cotti (farina tipo 00, patate, semola di grano duro, uova, sale iodato),
passata di pomodoro Mutti, preparato misto mare pre-congelato, cipolla,
carota, sedano, olio extravergine di oliva, peperoncino, vino bianco, aglio, sale.

49 INSALATA DI FARRO CON VERDURE

farro cotto (farro, acqua, sale), pomodoro pachino, olio extravergine di
oliva, piselli, mais dolce (mais, acqua, zucchero, sale), zucchine, peperoni,
melanzane, funghi, carote, basilico, sale iodato, pepe bianco.

50 INSALATA DI ORZO CON VERDURE

orzo cotto (orzo, acqua, sale), pomodori pachino, olio extravergine di

oliva, piselli, melanzane, peperoni, mais dolce (mais, acqua, zucchero, sale),
zucchine, funghi, carote, basilico, sale iodato, pepe bianco.

51 INSALATA DI RISO CLASSICA
riso cotto (riso, acqua, sale iodato), prosciutto cotto, wurstel di pollo,
formaggio Emmentalerpiselli, peperoni, pomodoro, mais, funghi, zucchine,

melanzane, olio extravergine di oliva, succo di limone, sale iodato, pepe bianco.

52 INSALATA DI RISO VEGETARIANA
riso cotto (riso, acqua, sale iodato), piselli, mais dolce (mais, acqua, sale),
zucchine, valeriana, olio extravergine dioliva, pepe

@

53 INSALATA DI ORZO PERLATO MELONE E GAMBERETTI
orzo perlato cotto ( orzo perlato, acqua, sale), gamberetti in salamoia, succo di
limone, melone, rughetta, olio extravergine di oliva, sale, pepe bianco.

54 LASAGNA CON RAGU DI CARNE

besciamella (latte fresco pastorizzato, farina tipo 00, burro, sale, noce
moscata), ragu (carne di vitello, carne di bovino, polpa di pomodoro, latte,
burro, carote, sedano, doppio concentrato di pomodoro, cipolle, sale,
zucchero, pepe), pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), Grana Padano,
burro.

55 LASAGNE AL PESTO CALDE

besciamella al pesto [latte fresco pastorizzato, pesto (basilico, olio extra
vergine di oliva, sale, Grana Padano, burro, pinoli, noci, formaggio Pecorino,
aglio), farina tipo 00, burro, sale, noce moscata], pasta all’'uovo (semola di
grano duro, uova), Grana Padano.

56 LASAGNE ALLE VERDURE CALDE

sugo alle verdure [polpa di pomodoro, ortaggi (carote, zucchine, funghi
Champignon, melanzane, sedano, cipolla, piselli, peperoni), olio
extravergine di oliva, sale, pepe, zucchero, aglio], besciamella (latte fresco
pastorizzato, farina tipo 00, burro, sale, noce moscata), pasta all’'uovo
(semola di grano duro, uova), Grana Padano, burro.

57 LASAGNA POMODORO MOZZARELLA BASILICO

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), besciamella (latte fresco pastorizzato,
farina tipo 00, burro, sale, noce moscata) Grana Padano, passata di Pomodoro
carota, sedano, cipolla, basilico, mozzarella di bufala, sale.

58 LASAGNA BIANCA CON FUNGHI E PROSCIUTTO

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), Grana Padano, besciamella (latte
fresco pastorizzato, farina tipo 00, burro, sale, noce, prosciutto cotto, funghi
champignon, mozzarella, sale.

59 LASAGNA RADICCHIO E PROVOLA AFFUMICATA

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), Grana Padano, besciamella (latte
fresco, farina tipo 00, burro, sale, noce moscata)radicchio trevigliano, provola
affumicata, burro, latte intero, sale.
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60 LASAGNE BIANCHE AL SALMONE

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), Grana Padano, besciamella (latte
fresco pastorizzato, farina tipo 00, burro, sale, noce moscata), salmone
affumicato, mozzarella, sale.

61 LASAGNA BROCCOLI E SALSICCIA

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), Grana Padano, besciamella
(latte fresco pastorizzato, farina tipo 00, burro, sale, noce moscata),
broccoli ripassati, olio extravergine di oliva, salsiccia di maiale, peperoncino,
parmigiano reggiano, sale.

62 LINGUINE ALLO ZAFFERANO E POLPA DI GRANCHIO

linguine cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), pomodori
pachino, polpa di granchio, panna da cucina, vodka, peperoncino, zafferano,
olio extravergine di oliva, sale.

63 LINGUINE TONNO POMODORO OLIVE

linguine cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), tonno sott’olio
(tonno, olio di oliva, sale), passata di pomodoro, pomodoro pachino, olive nere
denocciolate, aglio, peperoncino, olio extravergine di oliva, sale.

64 LINGUINE ALLO SCOGLIO

linguine cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), passata di
pomodoro Mutti, preparato misto pesce mare pre-congelato, cipolla, carota,
sedano, olio extravergine di oliva, vino bianco, aglio, peperoncino, sale.

65 LINGUINE AL LIMONE
linguine cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), limone,
succo di limone, burro, olio extravergine di oliva, panna da cucina, sale.

66 LINGUINE ALLUARANCIA
linguine cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), arancia,
succo d’arancia, burro, olio extravergine di oliva, panna da cucina, sale.

67 LINGUINE GAMBERETTI E ZUCCHINE

linguine cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), zucchine,
gamberi di origine congelata (gamberi atlantici, antiossidante: metabisolfito
di sodio), zucchine, olio extravergine di oliva, vino bianco, scalogno, sale
iodato, zafferano
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68 LINGUINE SCAMPI FIORI DI ZUCCA ZAFFERANO

linguine cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), scampi
precongelati, fiori di zucca, mozzarella di bufala, aglio, olio extravergine, pepe,
sale.

69 LINGUINE ALLA LIGURE

linguine cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), pomodorini
pachino, patate lesse, fagiolini lessi, pesto ( basilico olio extravergine di

oliva, Grana Padano, burro, pinoli, noci, formaggio Pecorino, aglio), olio
extravergine di oliva, mandorle in granella, pinoli, basilico.

70 MALTAGLIATI AL RAGU DI SEPPIA

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), seppia precongelata, passata
di pomodoro, pomodori pachino, acciughe, cipolla, aglio, vino bianco,
prezzemolo, olio extravergine di oliva, timo, sale, pepe.

71 MALTAGLIATI CON FAGIOLI
pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), fagioli borlotti, sedano, carota,
brodo vegetale, olio extravergine, prezzemolo, pepe, sale.

72 MALTAGLIATI CON SPINACI E RICOTTA SALATA
pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), spinaci, pancetta affumicata,
ricotta salata, scalogno, olio extravergine, pepe, sale.

73 MEZZE MANICHE CON POMODORINI E ACCIUGHE
Ingredienti:mezzemaniche cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale
iodato), acciughe sott’olio, pomodori ciliegino, olio extravergine, peperoncino,
basilico, sale.

74 MEZZELUNE AL SALMONE ED ERBA CIPOLLINA
pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), ricotta di mucca, salmone
affumicato, erba cipollina, pepe, burro, sale.

75 MINESTRONE DI VERDURE MISTE

zucchine, carote, cipolle, prezzemolo, patate, basilico, aglio, sedano, pomodori,
parmigiano reggiano, pancetta tesa affumicata, fagioli borlotti, zucca, porri,
cavolfiore, piselli, olio extravergine, sale.
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76 ORECCHIETTE AL RAGU

orecchiette cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), ragu
(carne di vitello, carne di bovino, polpa di pomodoro, latte, burro, carote,
sedano, doppio concentrato di pomodoro, cipolle, sale, zucchero, pepe),
sale.

77 ORECCHIETTE AL SUGO CON RICOTTA SALATA

orecchiette cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), ricotta
salata polpa di pomodoro, carote, sedano, cipolla, pomodoro pachino, basilico,
sale.

78 ORECCHIETTE PESTO DI RUCOLA E PACHINO

orecchiette cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato),
pomodoro pachino, rucola, pinoli, aglio, olio extravergine, parmigiano
reggiano, sale.

79 ORECCHIETTE CON CIME DI RAPA

orecchiette cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), cime
di rapa, olio extravergine di oliva, filetti di acciughe(acciughe, olio di semi di
girasole, sale), pereroncino, aglio.

80 ORECCHIETTE POMODORO BASILICO MOZZARELLA
orecchiette cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato),
mozzarella di bufala, polpa di pomodoro, carote, sedano, cipolla, pomodoro
pachino, basilico, sale.

81 ORECCHIETTE ALLA NORMA

orecchiette cotte (semola di grano duro, acqua, sale iodato), salsa [polpa
di pomodoro, melanzane fritte (melanzane, olio di semi di arachide), olio
extravergine di oliva, formaggio Pecorino, basilico, sale, aglio, pepe].

82 ORECCHIETTE BROCCOLETTI E SALSICCIA

Ingredienti : orecchiette cotte (semola di grano duro, acqua, sale iodato),
broccoletti ripassati, olio extravergine di oliva, salsiccia di maiale, peperoncino,
vino bianco, aglio, parmigiano reggiano, sale.

83 ORZOTTO CON CREMA E FIORI DI ZUCCA
Ingredienti:orzo perlato, zucca, aglio, burro, cipolla, cannella, pepe bianco,
parmigiano reggiano, brodo vegetale, olio extravergine, sale.
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84 PACCHERI AL SUGO CON MOZZARELLA FILANTE

paccheri cotti (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato)mozzarella
di bufala, polpa di pomodoro, carote, sedano, cipolla, pomodoro pachino,
basilico, sale.

85 PACCHERI CON CARCIOFI ALLA CARBONARA

paccheri cotti (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato) carciofi, uova,
pancetta dolce, parmigiano reggiano, pecorino, vino bianco, olio extravergine
scalogno, sale.

86 PACCHERI CON RAGU DI PESCE SPADA

paccheri cotti (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato) pesce spada,
pomodori pachino, olio extravergine di oliva, aglio, vino bianco, capperi,
prezzemolo, sale, pepe.

87 PACCHERI FUNGHI E SALSICCIA

paccheri cotti (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato)funghi
champignon, funghi porcini, salsiccia di suino, aglio, vino bianco, prezzemolo,
olio extravergine di oliva, sale, pepe.

88 PAELLA ALLA VALENCIANA

pollo, coniglio, taccole, fagioli bianchi, peperoni rossi, passata di pomodoro,
peperoncino, zafferano, riso arborio, paprika, brodo vegetale, vino bianco,
pepe, sale.

89 PAGLIA E FIENO CON ASPARAGI ED UOVA
Ingredienti:pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), asparagi, ricotta
vaccina, uova, grana padano, nhoce moscata, pepe, olio extravergine, sale

90 PAGLIA E FIENO CREMA DI RICOTTA FIORI DI ZUCCA
PROSCIUTTO COTTO

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), ricotta vaccina, fiori di zucca,

prosciutto cotto, cipolla, brodo vegetale, olio extra vergine pepe, sale.

91 PAPPARDELLE AL RAGU DI CINGHIALE

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), polpa di pomodoro, polpa di
cinghiale, carote, sedano, rosmarino, salvia, alloro, pomodoro concentrato,
peperoncino, vino rosso, aglio, latte, pepe, sale.
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92 PAPPARDELLE SPECK E FUNGHI PORCINI
pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), funghi porcini, prezzemolo, aglio,
pepe, speck a cubetti, olio extravergine, pepe, sale.

93 PAPPARDELLE AL TARTUFO E CREMA DI MASCARPONE
pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), mascarpone, olio extravergine,
tartufo nero, aglio, sale.

94 PAPPARDELLE ASPARAGI E GAMBERETTI

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), asparagi, gamberi di origine
congelata (gamberi atlantici, antiossidante: metabisolfito disodio)
olioextravergine, vino bianco, scalogno, sale iodato, zafferano

95 PASTA INTEGRALE E VERDURE

fusilli cotti (pasta d-i semola integrale di grano duro, acqua, sale iodato),
zucchine, peperoni, fagiolini verdi cotti al vapore, carotine cotte al vapore,
pomodorini, olio extravergine di oliva, basilico, olio di semi di girasole, sale
iodato, pepe bianco.

96 PASTA E FAGIOLI

fagioli (fagioli, acqua, sale), pasta cotta (pasta di semola di grano duro,
acqua, sale iodato), patate lesse, polpa di pomodoro (polpa di pomodoro,
olio extravergine di oliva, pancetta tesa, ortaggi (carote, sedano, cipolla, in
proporzioni variabili), rosmarino, sale iodato, pepe bianco salvia, aglio.

97 PASTA E PATATE

Ingredienti:patate lesse (patate, acqua, sale), pasta cotta (pasta di semola
di grano duro, acqua, sale iodato), polpa di pomodoro, olio extravergine di
oliva, ortaggi (carote, sedano, cipolla, in proporzioni variabili), rosmarino,
sale iodato, pepe bianco salvia, aglio.

98 PASTA E CECI

ceci (ceci, acqua, sale), pasta cotta (pasta di semola di grano duro, acqua,
sale iodato), patate lesse, polpa di pomodoro, olio extravergine di oliva,
ortaggi (carote, sedano, cipolla, in proporzioni variabili), rosmarino, sale
iodato, pepe bianco salvia, aglio.
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99 PASTA E LENTICCHIE

lenticchie (lenticchie, acqua, sale), pasta cotta (pasta di semola di grano
duro, acqua, sale iodato), patate lesse, polpa di pomodoro, olio extravergine
di oliva, ortaggi (carote, sedano, cipolla, in proporzioni variabili), rosmarino,
sale iodato, pepe bianco salvia, aglio.

100 PENNE CON TARTUFO E FUNGHI
penne cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), funghi porcini,
tartufo nero, pannada cucina, burro, olio extravergine, sale.

101 PENNE ALLA BIRRA

penne cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), wurstel, polpa
di pomodoro, panna da cucina, birra chiara, peperoncino, olio extravergine,
sale.

102 PENNE Al CARCIOFI

penne cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), carciofi,
pancetta dolce, scalogno, carota, olio extravergine, parmigiano reggiano, pepe,
sale.

103 PENNETTE AL SALMONE

penne cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), salmone
affumicato, panna da cucina, scalogno, passata di pomodoro, olio extravergine,
pepe, vino bianco, sale.

104 PENNETTE CON TONNO GAMBERI ZUCCHINE

zucchine, tonno in olio di oliva, gamberi di origine congelata (atlantici,
antiossidante: metabisolfito disodio), penne cotte (pasta di semola di grano
duro, acqua, saleiodato), zucchine, olioextravergine di oliva, vino bianco,
scalogno, sale iodato, zafferano

105 PENNETTE ALLA VODKA
Ingredienti:penne cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato),
pancetta affumicata, passata di pomodoro, cipolla, brandy, vodka, panna da
cucina olio extravergine, pepe, sale.

106 PENNETTE ALL ARRABBIATA
penne cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), passata di
pomodoro, peperoncino, prezzemolo, aglio, olio extravergine, pecorino, sale.
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107 PENNETTE Al QUATTRO FORMAGGI

penne cotte (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato) formaggi:
taleggio, parmigiano reggiano, gorgonzola dolce, Emmentaler, latte intero,
burro, pepe bianco, sale.

108 POMODORI RIPIENI DI RISO
pomodori ramati, riso bianco, aglio, prezzemolo, basilico, olio extravergine,
parmigiano reggiano, pepe, sale.

109 POLENTA
acqua, farina di mais, GranaPadano, sale.

110 POLENTA CON SUGO DI SPUNTATURE E SALSICCE

polenta ( acqua, farina di mais, GranaPadano, sale) salsiccia, costine di maiale,
braciole di maiale, passata di pomodoro, sedano, carota, cipolla, aglio, olio
extravergine, vino bianco alloro, rosmarino, parmigian oreggiano, pecorino
romano, sale.

111 POLENTA CON FUNGHI E SALSICCIA

polenta ( acqua, farina di mais, GranaPadano, sale), )funghi champignon,
funghi porcini, salsiccia di suino, aglio, vino bianco, prezzemolo, peperoncino,
olio extravergine di oliva, sale, pepe.

112 POLENTINA FRITTA
acqua, farina di mais, Grana padano, olio di arachidi, sale.

113 QUINOA CON VERDURE
Ingredienti:quinoa, funghi champignon, peperoni rossi, zucchine, cipolle, olio
extravergine, menta, pepe, sale.

114  RAVIOLI DI PESCE IN SALSA ROSA

ravioli [pasta (semola di grano duro, uova), salmone, gamberi, ricotta, timo,
brandy, noce moscata, passata di pomodoro, aglio, olio extravergine, panna da
cucina, sale.

115 RAVIOLI RICOTTA E SPINACI CON POMODORO E BASILICO
ravioli [pasta (semola di grano duro, uova), ripieno (ricotta salata di pecora:
siero di latte ovino, sale; spinaci cotti, Grana Padano, pangrattato,

olio extravergine di oliva, noce moscata, farina di riso), pomodori pelati
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S. Marzano, pomodorini, ortaggi (carote, cipolle, sedano, in proporzioni
variabili), olio extravergine di oliva, Parmigiano Reggiano(latte, sale, caglio),
sale iodato, basilico, zucchero

116 RAVIOLI RICOTTA E SPINACI BURRO E SALVIA

ravioli [pasta (semola di grano duro, uova), ripieno (ricotta salata di pecora:
siero di latte ovino, sale; spinaci cotti, Grana Padano, pangrattato, olio
extravergine di oliva, noce moscata, farina di riso)], cipolla, burro, salvia, sale
iodato, basilico, zucchero

117 RAVIOLI RIPIENI DI CARNE CON RAGU’

ravioli [pasta (semola di grano duro, uova) ragu (carne di vitello, carne di
bovino, polpa di pomodoro, latte, burro, carote, sedano, doppio concentrato
di pomodoro, cipolle, sale, zucchero, pepe), sale.

118 RIGATONI ALLA CARBONARA

rigatoni cotti(pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), uova,
guanciale, formaggio Pecorino(latte ovino, caglio, sale), parmigiano reggiano,
olio extravergine di oliva, cipolla, pepe nero.

119 RIGATONI CACIO E PEPE
rigatoni cotti(pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), formaggio
pecorino romano, parmigiano reggiano, pepe nero, sale.

120 RIGATONI FUNGHI PISELLI SALSICCIA

rigatoni cotti(pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), piselli freschi
surgelati, funghi misti, salsiccia di suino, vino bianco, latte, olio extravergine,
aglio, prezzemolo, parmigian oreggiano, sale.

121 RIGATONI ALLA GRICIA
rigatoni cotti(pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), guanciale,
formaggio pecorino romano, parmigiano reggiano, pepe nero, sale.

122 RIGATONI CON RAGU DI VERDURE

rigatoni cotti(pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), polpa di
pomodoro, (carote, zucchine, funghi Champignon, melanzane, sedano, cipolla,
piselli, peperoni), olio extravergine, sale, pepe.
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123 RISOTTO CON FUNGHI MISTI
riso carnaroli, funghi porcini, funghi misti, scalogno, burro, parmigiano
reggiano, olio extravergine, sedano, carota, prezzemolo, vino bianco, sale.

124  RISOTTO CON SPINACI
riso carnaroli, spinaci freschi, cipolla, brodo vegetale, burro, parmigiano
reggiano, olio extravergine, sale.

125 RISOTTO ALLA PESCATORA, von
riso carnaroli, passata di pomodoro, cozze, vongole veraci, calamari, seppie,
pomodori pachino, aglio, prezzemolo, olio extravergine, sale.

126 RISOTTO ALLA MILANESE
riso carnaroli, midollo di bovino, zafferano, brodo di carne, burro, cipolla, olio
extravergine, parmigiano reggiano, sale.

127 RISO ALLA CANTONESE
riso carnaroli, prosciutto cotto, cipolla, uova, piselli freschi congelati, olio
extravergine, sale.

129 RISO E BISI
riso carnaroli, piselli freschi congelati, cipolla, sale, brodo vegetale

130 RISOTTO CON ASPARAGI E PANCETTA
riso carnaroli, asparagi, pancetta affumicata, scalogno, olio extravergine, brodo
vegetale, sale.

131 RISOTTO AL LIMONE E GAMBERETTI

riso carnaroli, gamberi di origine congelata (gamberi atlantici, antiossidante:
metabisolfito Disodio), limone, burro, cipolla, brodo vegetale, vino bianco, erba
cipollina, sale.

132  RISOTTO FRAGOLE E CHAMPAGNE

riso carnaroli, fragole fresche, panna fresca, cipolla, burro, champagne\
prosecco, sale.
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133  SPAGHETTI CON VONGOLE E BOTTARGA

spaghetti cotti (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), vongole
veraci, aglio, olio extravergine, peperoncino, prezzemolo, bottarga di muggine,
sale.

134 SPAGHETTI TONNO ACCIUGHE OLIVE NERE

spaghetti cotti (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), tonno
sott’olio (tonno, olio di oliva, sale), filetti di acciughe(acciughe, olio di semi
di girasole, sale), pomodori pachino, olive nere denocciolate, pepe, olio
extravegine, peperoncino, sale.

135 SPAGHETTI ALLA CHITARRA CON PALLOTTINE

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), passata di pomodoro, carote,
sedano, cipolla, carne ovina, carne bovina, carne di suino, vino bianco, olio
extravergine, pepe, sale.

136 SPAGHETTI ALLA CHITARRA CON RAGU DI POLPO

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), passata di pomodoro polpo
fresco, sedano, carote, aglio, vino bianco, prezzemolo, olio extravergine, pepe,
sale.

137 PAGHETTI ALLA PUTTANESCA

spaghetti cotti (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), capperi,
olive nere denocciolate, pomodori pachino, aglio, olio extravergine,
prezzemolo, peperoncino, acciughe.

138 SPAGHETTI ALLE VONGOLE
spaghetti cotti (pasta di semola di grano duro, acqua, sale iodato), vongole
veraci, aglio, peperoncino, olio extravergine, prezzemolo, sale.

139 SPATZLE
uova, farina tipo 00, olio extravergine, noce moscata, erba cipollina, burro,
sale.

140  SPATZLE PANNA E SPECK

uova, farina tipo 00, olio extravergine, noce moscata, erba cipollina, burro,
sale, panna da cucina, speck a dadini.
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141 STROZZAPRETI CON RAGU DI CARNE

strozzapreti cotti (semola di grano duro, acqua, sale iodato), ragu (carne di
vitello, carne di bovino, polpa di pomodoro, latte, burro, carote, sedano,
doppio concentrato di pomodoro, cipolle, sale,

zucchero, pepe), sale.

142 STROZZAPRETI CON ZUCCHINE E TALEGGIO

strozzapreti cotti (semola di grano duro, acqua, sale iodato),

zucchine, formaggio taleggio, cipolla, sedano, carote, olio extravergine, panna
da cucina, pepenero, sale.

143  STROZZAPRETI FUNGHI E GORGONZOLA

strozzapreti cotti (semola di grano duro, acqua, sale iodato), funghi porcini,
formaggio gorgonzola, aglio, peperoncino, olio extravergine, latte, pepe nero,
sale.

144  STROZZAPRETI AL PESTO DI BASILICO

strozzapreti cotti (semola di grano duro, acqua, sale iodato), patate lesse,
pesto, olio extravergine di oliva, Grana Padano, burro, pinoli, noci, formaggio
Pecorino, aglio, fagiolini verdi cotti al vapore, olio extravergine di oliva, sale

145 STROZZAPRETI ALLA NORMA

strozzapreti cotti (semola di grano duro, acqua, sale iodato), salsa [polpa
di pomodoro, melanzane fritte (melanzane, olio di semi di arachide), olio
extravergine di oliva, formaggio Pecorino, basilico, sale, aglio, pepe].

146  TAGLIATELLE FUNGHI SALSICCIA E PISELLI

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), funghi porcini, salsiccia di suino,
piselli freschi congelati, scalogno, olio extravergine, prezzemolo, vino bianco,
parmigiano reggiano, latte, pepe, sale.

147 TAGLIATELLE AL RAGU

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), ragu (carne di vitello, carne
di bovino, polpa di pomodoro, latte, burro, carote, sedano, doppio
concentrato di pomodoro, cipolle, zucchero, pepe), sale
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148 TAGLIATELLE CON FUNGHI PORCINI E TARTUFO
pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), ), funghi porcini, tartufo nero,
panna da cucina, burro, olio extravergine, sale.

149 TAGLIOLINI POMODORO E BASILICO
pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), polpa di pomodoro, carote,
sedano, cipolla, pomodoro pachino, basilico, sale.

150 TAGLIOLINI AL LIMONE

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), limone, succo di limone, burro,
olio extravergine di oliva, panna da cucina, sale.

151 TAGLIOLINI AL RAGU DI PESCE

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), passata di pomodoro Mutti
preparato misto pesce mare precongelato, cipolla, carota, sedano, olio
extravergine di oliva, vino bianco, aglio, peperoncino, sale.

152 TAGLIOLINI ALLUARANCIA
pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), ), arancia, succo di arancia, burro,
olio extravergine di oliva, panna da cucina, sale.

153 TONNARELLI CON CARCIOFI CACIO E PEPE
pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), carciofi, formaggio pecorino
romano, parmigiano reggiano, pepe nero, sale.

154 TONNARELLI ALLA GRICIA
pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), guanciale, formaggio pecorino
romano , parmigiano reggiano, pepe nero, sale.

155 TONNARELLI CACIO E PEPE
pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), formaggio pecorino romano,
parmigiano reggiano, pepe nero, sale.

156 TONNARELLI ALLO SCOGLIO

pasta all’'uovo (semola di grano duro, uova), passata di pomodoro Mutti,
preparato misto pescemare pre-congelato, cipolla, carota, sedano, olio
extravergine di oliva, pomodoro pachino, vino bianco, aglio, peperoncino, sale.
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157 TORTA RUSTICA PROSCIUTTO COTTO E MOZZARELLA
pasta sfoglia (farina tipo 00, uova, burro, sale), prosciutto cotto, mozzarella,
burro, parmigiano Reggiano, latte, sale.

158 TORTA RUSTICA SPINACI E RICOTTA
pasta sfoglia (farina tipo 00, uova, burro, sale), spinaci freschi, ricotta di
pecora, parmigiano Reggiano, burro, latte, olio extravergine, sale.

159 TORTA RUSTICA SCAROLA ED UVETTA SULTANINA
pasta sfoglia (farina tipo 00, uova, burro, sale), scarola, porri, provolone, latte,
uvetta sultanina Parmigiano eggiano, pepe, sale.

160 TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO COTTO

tortellini ripieni di carne(farina tipo 00, uova, carne bovina, carne di suino,
prosciutto crudo, mortadella, parmigiano reggiano, burro, noce moscata, pepe,
sale), prosciutto cotto, panna da cucina, cipolla, parmigiano reggiano, olio
extravergine, sale.

161 TORTELLINI IN BRODO

tortellini ripieni di carne(farina tipo 00, uova, carne bovina, carne, di suino,
prosciutto crudo, mortadella, parmigiano reggiano, burro, noce moscata, pepe,
sale), brodo di carne.

162 TROFIE AL PESTO

trofie cotte (semola di grano duro, acqua, sale iodato), pesto di basilico, olio
extravergine di oliva, Grana Padano, burro, pinoli, noci, formaggio Pecorino,
aglio, olio extravergine di oliva, sale

163 TROFIE AL PESTO CON PATATE E FAGIOLINI

trofie cotte (semola di grano duro, acqua, sale iodato), patate lesse, pesto
di basilico, olio extravergine di oliva, Grana Padano, burro, pinoli, noci,
formaggio Pecorino, aglio, fagiolini verdi cotti al vapore, olio extravergine di
oliva.

164 TROFIE CON RAGU DI VERDURE

trofie cotte (semola di grano duro, acqua, sale iodato), passata di pomodoro,
olio extravergine, pomodoro pachino, zucchine, melanzane, cipolla, peperoni,
carote, sedano, prezzemolo, basilico, pepe, sale.
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165 TROFIE CON GAMBERETTI E ZUCCHINE

trofie cotte (semola di grano duro, acqua, sale iodato), zucchine, gamberi di
origine congelata (gamberi atlantici, antiossidante: metabisolfito di sodio), olio
extravergine di oliva, vino bianco, scalogno, sale, zafferano.

166 TROFIE PACHINO CREMA DI ZUCCHINE E PANCETTA

trofie cotte (semola di grano duro, acqua, sale iodato), pomodoro pachino,
pancetta dolce, zucchine, latte intero, parmigiano reggiano, burro, olio
extravergine di oliva, pepe, sale.

167 TROFIE FUNGHI PISELLI E SALSICCIA

trofie cotte (semola di grano duro, acqua, sale iodato), funghi champignon,
funghi porcini, salsiccia di suino, piselli freschi congelati, aglio, vino bianco,
prezzemolo, peperoncino, olio extravergine di oliva, panna da cucina, sale,

pepe.

168 TROFIE BROCCOLI PICCANTI E PANCETTA

trofie cotte (semola di grano duro, acqua, sale iodato), broccoli ripassati,
pancetta affumicata, parmigiano reggiano, peperoncino, olio extravergine,
sale.

169 TROFIE CON CARBONARA DI ASPARAGI
trofie cotte (semola di grano duro, acqua, sale iodato), asparagi, uova,
pancetta dolce, aglio, olio extravergine, vino bianco, pepe, sale.

170 TROFIE CON VONGOLE E ZUCCHINE
trofie cotte (semola di grano duro, acqua, sale iodato), vongole veraci,
zucchine, aglio, olio extravergine, prezzemolo, peperoncino, sale.

171 TROFIE CON SALSA AL PESTO DI NOCI
trofie cotte (semola di grano duro, acqua, sale iodato), gherigli dinoci, aglio,
olio extravergine, menta fresca, parmigiano reggiano, sale.

172 ZUPPA DI VERDURE

ortaggi (carote, zucchine, patate, fagioli, piselli, porro, cipolla, sedano),
acqua, polpa di pomodoro, riso, sale, olio extravergine di oliva, doppio
concentrato di pomodoro, basilico.



173  ZUPPA DI COZZE E POMODORO
Ingredienti:passata di pomodoro, cozze, aglio, prezzemolo, pepe nero, olio
extravergine, sale.

174 ZUPPA DI FARRO CON LEGUMI E VERDURE

passato di fagioli (fagioli, brodo: acqua, carne di vitello, sedano, carote,
cipolla, sale; cipolla, olio extravergine di oliva, lardo: lardo suino, sale; doppio
concentrato di pomodoro, sale, pepe), farro bollito, rosmarino, aglio, salvia,
olio extravergine di oliva.

175 ZUPPA DI PATATE E FAGIOLI BORLOTTI
patate, fagioli borlotti, pancetta affumicata, carota, sedano, cipolla, salvia,
prezzemolo, olio extravergine, pepe, sale.

176  ZUPPA DI CIPOLLE
Ingredienti:cipolle, brodo vegetale, farina integrale, olio extravergine, aglio,
sale

177 ZUPPA DI PESCE AL POMODORO

pomodoro ciliegino, cozze, vongole, scampi, gamberi, seppie, coda di rospo,
gallinella, rombo, vino bianco, aglio, prezzemolo burro, olio extravergine,
sedano, carote, cipolla, sale.
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178 ABBACCHIO ALLA ROMANA

cotolette di agnello, vino bianco, olio extravergine di oliva, filetti di acciughe
(acciughe, olio di semi di girasole, sale), sale iodato, aglio, rosmarino, pepe
bianco.

179 GNELLO CACIO E UOVA
carne ovina, uova, pecorino romano, aglio, rosmarino, vino bianco, limone,
olio extravergine, pepe, sale.

180 ALETTE DI POLLO ALLA SOYA
ali di pollo, soya, miele, olio extravergine, sale.

181  ALI DI POLLO FRITTE
ali di pollo, farina tipo 00, prezzemolo, uova, olio di semi, timo, paprika, pepe,
sale.

182 ALICI ALLA PIZZAIOLA
alici fresche, pomodori ciliegino, aglio, origano, olio extravergine, pepe, sale.

183 ANATRA ALLUARANCIA
anatra, succo d’arancia, scorza d’arancia, burro, Grand Marnier, alloro, sale,

pepe.

184 POLLO AL FORNO
pollo, sale aromatizzato (sale iodato, pepe bianco, rosmarino, salvia), olio
extravergine, rosmarino aglio sale.

185 ARISTA COTTA AL FORNO
lonza di suino, sale, olio extra vergine, rosmarino.

186 ARROSTICINI DI PECORA
carne di ovino, olio extravergine, sale

187 ARROSTO DI MAIALE ALLA BIRRA
arista di maiale, birra chiara, cipolla, carote, sedano, aglio, pancetta a fette, olio
extravergine, salvia, rosmarino, pepe, sale.

188 ARROSTO DI VITELLO
carne bovina (vitello), vino bianco, farina di granotenero tipo 00, olio
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extravergine di oliva, sale iodato, brodo vegetale, carota, cipolla, sedano,
pepe bianco.

189 ARROSTO DI VITELLO AL LATTE

carne bovina (vitello), vino bianco, farina di grano tenero tipo 00, olio
extravergine di oliva, sale iodato, brodo vegetale, carota, cipolla, sedano,
pepe bianco, latte, burro, alloro, aglio.

190 ARROSTO DI TACCHINO FARCITO

uova, fesa ditacchino, prosciutto cotto, latte, olio extravergine di oliva,
spinaci lessati, formaggio [Parmigiano Reggiano(latte, sale, caglio) o Grana
Padano(latte, sale, caglio, lisozima da uova)].

191 ASPARAGI ALLA MILANESE
uova, asparagi, burro, pepe nero, sale.

192 BACCALA’ CON PATATE E OLIVE
baccala (merluzzo nordico, sale), cipolla, alloro, patate, pepe nero, olive, nere,
farina tipo 00, brodo vegetale, sale

193 BACCALA’ ALLA LIVORNESE
baccala (merluzzo nordico, sale), polpa di pomodoro, olio extravergine di oliva,
farina di grano tenero tipo 00, cipolla, brodo vegetale, prezzemolo, aglio.

194  ALLA TARTARA
carne bovina, uova, cipolla, capperi, olio extravergine, sale, pepe nero, senape,
prezzemolo, salsa Worcestershire, succo di limone

195 BOCCONCINI DI POLLO IN CROSTA DI PARMIGIANO
petto di pollo, parmigiano reggiano, uova, olio di semi, pane in mollica, pepe,
sale

196 BOCCONCINI DI TACCHINO E PANCETTA
fesa di tacchino, pancetta affumicata, olio extravergine, vino rosso, salvia,
burro, senape, sale.

197 BRACIOLE DI MAIALE ALLE ERBE CON ZUCCA E PATATE
carne di suino, zucca, patate, olio extravergine, alloro, rosmarino, maggiorana,
origano, salvia, olio extravergine, pepe, sale.



198 BRANZINO AL FORNO
spigola, cipolla, carota, sedano, salvia, basilico, prezzemolo, olio extravergine,
aglio, alloro, vino bianco, pomodori ciliegino, pepe nero sale.

199 BRASATO AL BAROLO
carne bovina, vino barolo, carote, sedano, cipolla, rosmarino, cannella chiodi di
garofano, aglio, alloro, burro, pepe, olio extravergine sale.

200 BURGER DI PESCE
merluzzo, limone, timo, prezzemolo, sale, pepe, olio di semi, uova, farina tipo
“00”, pangrattato.

201 CALAMARI RIPIENI
calamari, aglio, vino bianco, prezzemolo, olio extravergine, uova, parmigiano
reggiano, mollica di pane, acciughe, pepe, sale.

202 CARCIOFI ALLA ROMANA CON PATATE
carciofi romaneschi, menta fresca, aglio, olio extravergine, patate, pepe, sale.

203 CARPACCIO DI MANZO RUGHETTA E PARMIGIANO
carne bovina, parmigiano reggiano, rucola, olio extravergine, succo di limone,
pepe, sale

204 CARPACCIO DI POLPO
polpo fresco, carote, cipolla, ginepro, sedano, alloro, pepe, prezzemolo, sale

205 CARNE ALLA PIZZAIOLA
carne bovina, origano, olio extravergine, sale, pepe, aglio, pomodoro
concentrato, passata di pomodoro, prezzemolo.

206  CHILI CON CARNE

carne bovina, carne suina, cipolle, aglio, peperoni, polpa di pomodoro,
fagioli rossi, coriandolo, olio extravergine, cannella, brodo vegetale, cumino,
peperoncino, lime, sedano, carota, pepe nero.

207 CODA ALLA VACCINARA
carne bovina, cipolle, carote, sedano, aglio, prezzemolo, chiodi di garofano,
vino bianco, pomodori pelati, pepe, sale, pinoli, uvetta, cacao in polvere.
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208 CONIGLIO ALLA CACCIATORA
coniglio, olive taggiasche, cipolle, rosmarino, vino rosso, timo, maggiorana, olio
extravergine, brodo di carne, alloro, sale, pinoli.

209 CONIGLIO IN UMIDO
coniglio, olio extravergine, cipolle, alloro, salvia, rosmarino, peperoncino, aglio,
passata di pomodoro, vino bianco, brodo vegetale, pepe, sale.

210 COSTOLETTA ALLA MILANESE
carne bovina, uova, pangrattato, burro, sale

211  COSTOLETTE DI AGNELLO PARMIGIANO E PREZZEMOLO
carne ovina, uova, parmigiano reggiano, prezzemolo, aglio, farina tipo 00,
burro, sale

212 COTECHINO CON LENTICCHIE
carne di suino, carote, sedano, lenticchie, scalogno, alloro, rosmarino, olio
extravergine, alloro, rosmarino, sale.

213 COTOLETTA ALLA BOLOGNESE
carne bovina, uova, pangrattato, salsa di pomodoro, burro, parmigiano reggiano
prosciutto crudo, farina tipo 00, sale.

214 COZZE ALLA TARANTINA
cozze, polpa di pomodoro, aglio, peperoncino, vino bianco, olio extravergine,
pepe, sale.

215 FEGATO CON CIPOLLE
fegato di vitello, porri, burro, olio extravergine, cipolle bianche, sale

216  FILETTO AL PEPE VERDE
Ingredienti:carne bovina, senape, pepe verde, brandy, pannasale.

217  FISH AND CHIPS
merluzzo, patate, uova, farina tipo 00, latte, scalogno, olio di semi, piselli,
brodo vegetale, menta, sale.

218 FRITTATA
uova, olio extravergine, pepe, sale



219  FRITTATA DI ASPARAGI
uova, asparagi, porri, scamorza affumicata, burro, parmigiano reggiano, olio
extravergine, pepe sale.

220 FRITTATA DI CIPOLLE
uova, cipolle, porri, scamorza affumicata, burro, parmigiano reggiano, olio
extravergine, pepe sale

221 FRITTATA DI PATATE
uova, patate, scamorza affumicata, burro, parmigiano reggiano, olio
extravergine, pepe sale

222 FRITTO MISTO DI PESCE
pesce fresco, olio di semi, farina di semola

223 FRITTURA DI CALAMARI
calamari, farina tipo 00, sale, olio di semi

224  GATEAU DI PATATE
patate, prosciutto cotto, mozzarella, parmigiano reggiano, burro, uova, noce
moscata, pepe sale.

225 GULASH UNGHERESE
carne bovina, cipolla, brodo di carne, paprika, patate, aglio, carote, sale,
pomodori ramati, peperoni, cumino sale.

226 INSALATA DI MARE
cozze, vongole, gamberi, polpo, calamari, carote, sedano, alloro, prezzemolo,
prezzemolo, aglio, pepe, olio extravergine.

227 INSALATA DI POLLO
Ingredienti:petto di pollo, lattuga, olio extravergine, uova, succo di limone, sale

228 INSALATA DI POLPO E PATATE

polpo, patate, carote, sedano, cipolla, aceto di vino, alloro, prezzemolo, olio
extravergine pepe, sale.
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229 INVOLTINI ALLA PIZZAIOLA
carne bovina, mozzarella, olive nere, passata di pomodoro, aglio, olio
extravergine, sale, pepe, prezzemolo origano

230 INVOLTINI DI POLLO
petto di pollo, prosciutto cotto, spinaci freschi, fontina, brodo di carne, vino
bianco, burro, sale, pepe

231 INVOLTINI DI VERZA RIPIENI DI VERDURE
cavoliverza, porri, zucchine, carote, zucca, olio extravergine, pancetta affumicata,
noci sgusciate, sale, pepe.

232 MAIALINO AL FORNO
suino di origine congelata, olio extravergine di oliva, vino bianco, pancetta
suina, sale iodato, preparato per brodo, olio di oliva, pepe bianco.

233  MAIALE IN AGRODOLCE

carne di suino, carote, peperoni rossi, peperoni, verdi, cipolle, ananas, farina
tipo “00”, passata di pomodoro, zucchero di canna, aceto di vino bianco, ananas,
salsa di soya.

234  MELANZANE ALLA PARMIGIANA

melanzane pastellate fritte (melanzane, farinadi grano tenero tipo 00, olio di
semidi arachide, sale), polpa di pomodoro, mozzarella(latte, sale, caglio),
Grana Padano(conconservante: lisozima da uova), olio extravergine di oliva,
cipolle, sedano, carote, sale, basilico, zucchero, prezzemolo.

235 MELANZANE RIPIENE
melanzane, aglio, olio extravergine, carne di suino, pane mollica, cipolla,
basilico, formaggio pecorino, passata di pomodoro, sale, vino bianco.

236 MERLUZZO AL VAPORE CON OLIVE VERDI E POMODORINI
merluzzofresco, olive verdi, limone in scorza, pepe, timo, pomodori ciliegino

237 MOZZARELLA FRITTA
mozzarella, uova, pangrattato, farina tipo 00, latte, olio di semi, pepe, sale.
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238 MOZZARELLA IN CARROZZA
mozzarella, uova, acciughe, prosciutto cotto, pancarre, latte, olio di semi,
pepe, sale.

2390 MELETTE
uova, burro, sale.

240 OMELETTE PROSCIUTTO COTTO E STRACCHINO
uova, burro, sale, prosciutto cotto, stracchino, pepe

241 ORATA AL CARTOCCIO
orata, aglio, pepe, prezzemolo, timo, olio extravergine, limone a fette, sale.

242  ORATA AL FORNO CON PATATE
orata, patate, aglio, rosmarino, timo, salvia, vino bianco, olio extravergine, sale

243  ORATA ALLACQUA PAZZA
orata, pomodori ciliegino, prezzemolo, aglio, olio extravergine, sale pepe,
vino bianco

244  ORATA ALLA MEDITERRANEA
orata, olio extravergine, sale, pepe, prezzemolo, aglio, olive nere, pomodori
ciliegino, timo, capperi.

245  OSSIBUCHI ALLA MILANESE
carne bovina, burro, vino bianco, pepe, sale, cipolla, olio extravergine, farina
tipo 00, aglio, prezzemolo, brodo di carne, buccia di limone.

246 PANCAKES
uova, olio di semi, zucchero, sale, latte, vanillina, lievito, farina tipo 00

247 PARMIGIANA DI MELANZANE

melanzane pastellate fritte (melanzane, farina di grano tenero tipo 00, olio di
semidi arachide, sale), polpa di pomodoro, mozzarella(latte, sale, caglio),
Grana Padano(conconservante: lisozima da uova), olio extravergine di oliva,
cipolle, sedano, carote, sale, basilico, zucchero, prezzemolo.
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248 PARMIGIANA DI ZUCCHINE E PROVOLA AFFUMICATA

zucchine pastellate fritte, polpa di pomodoro, mozzarella(latte, sale, caglio),
Grana Padano, provola affumicata, olio extravergine di oliva, cipolle, sedano,
carote, sale, basilico, zucchero, prezzemolo.

249 PEPERONI RIPIENI DI CARNE

peperoni, carne di suino, salsiccia di suino, pane, prezzemolo, pepe macinato,
sale, uova, parmigiano reggiano, pecorino romano, aglio, olio extravergine,
pangrattato.

250 PESCE SPADA ALLA PIZZAIOLA
pesce spada, pomodori perini, aglio, origano, pepe, capperi, olive olio
extravergine.

251 PETTI DI POLLO ALLA SENAPE ED ERBE AROMATICHE
petto di pollo, senape, pangrattato, salvia, rosmarino, burro, olio extravergine,
prezzemolo, pepe, sale.

252 PETTO D’ANATRA LACCATO ALLUARANCIA
anatra, ginepro in bacche, marmellata d’arance, rosmarino, olio extravergine,
sale.

253 PETTO DI POLLO Al PEPERONI
petto di pollo, peperoni, scalogno, burro, brodo vegetale, vino bianco, olio
extravergine, pomodori ciliegino, sale.

254  PETTO DI POLLO ALL ACETO BALSAMICO
petto di pollo, rosmarino, timo, aceto balsamico, alloro, succo di limoni,
limoncello, pepe, olio extravergine, aglio, sale.

255 POLENTA
farina di mais, olio extravergine, sale, acqua.

256 POLENTA CON SPUNTATURE E SALSICCIA

polenta, costine di maiale, salsicce di maiale, braciole di maiale, passata di
pomodoro, carote, sedano, cipolla, vino bianco, aglio, alloro, olio extravergine,
parmigiano reggiano, pecorino romano
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257 POLLO ARROSTO
pollo intero, aglio, origano, rosmarino, alloro, salvia, sale.

258 POLLO AL CURRY
petto di pollo, cipolla, peperoni, curry, mele, olio extravergine, pomodori ramati,
zucchine, pepe, carote, brodo vegetale, pepe, sale.

259 POLLO ALLUARANCIA
petto di pollo, arance, finocchi, contreau, olio extravergine, sale.

260 POLLO AL LIMONE
petto di pollo, sale, uova, farina tipo 00, maizena, limone, zucchero, vino bianco.

261 POLLO CON | PEPERONI
pollo intero, peperoni, passata di pomodoro, vino bianco, olio extravergine,
pepe, sale.

262 POLLO ALLA DIAVOLA
pollo intero, olio extravergine, peperoncino, sale.

263 POLLO ALLA CACCIATORA
pollointero, cipolla, carota, sedano, aglio, passata di pomodori, olio extravergine,
rosmarino, prezzemolo, pepe, sale.

264 POLLO ALLA SALSA DI SOYA
pollo intero, aglio, scorza di limone, olio extravergine, miele, salsa di soya,
paprika, sale.

265 POLLO ALLE MANDORLE
petto di pollo, mandorle pelate, zenzero, farina tipo 00, sale, cipolla, salsa di
soya, olio di semi.

266 POLLO FRITTO AMERICANO
cosce ed alette di pollo, latte, farina tipo 00, peperoncino, paprika, aglio, olio di
semi.

267 POLLO IN SALSA AGRODOLCE
petto di pollo, olio extravergine, peperoni, ananas a fette, pomodoro
concentrato, zucchero aceto di vino bianco, farina tipo 00, sale.
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268 POLPETTE DELICATE

carne bovina (vitello, vitellone), carne suina, aglio, latte, patate lesse, uova,
pecorino romano, pane di tipo 0 all'olio, formaggio Grana Padano, prezzemolo,
sale, olio extravergine, pepe.

269 POLPETTEAL SUGO
carne bovina, salsiccia di suino, origano, paprika, senape, grana padano, pane
mollica, uova, pepe, sale, passata di pomodoro, olio extravergine.

270 POLPETTE IN UMIDO

polpette [carne bovina (vitello, vitellone), latte, patate lesse, uova, pane di
tipo 0 all’olio, farina tipo 00, acqua, olio extravergine di oliva, lievito di birra,
sale, Grana Padanoprezzemolo, pomodori pelati, olio extravergine di oliva,
vino bianco, sale iodato, basilico, zucchero.

271 POLPETTEDI PESCE
merluzzo, pane mollica, prezzemolo, timo, uova, aglio, sale, pepe, farina tipo
00, parmigiano reggiano, olio di semi.

272  POLPETTE DI VERDURE
carote, patate, porri, fagiolini, uova, parmigiano reggiano, prezzemolo,
zucchine, pepe sale.

273  POLPETTONE

carne bovina, salsiccia di suino, parmigiano reggiano, uova, pane mollica,
pepe, noce moscata, aglio, prezzemolo, rosmarino, timo, salvia, olio
extravergine, burro, brodo di carne.

274 POLPETTONE FARCITO SPINACI CACIOCAVALLO

carne bovina, salsiccia di suino, parmigianoreggiano, uovapane mollica, latte,
pepe, caciocavallo, spinaci, pangrattato, noce moscata, aglio, prezzemolo,
rosmarino, timo, salvia, olio extravergine, burro, brodo di carne.

275 POLPETTONE DI TONNO

tonno fresco, patate, prezzemolo, capperi, sale, olio extravergine, limone in
scorza.
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276 POLPO ALLA LUCIANA
polpo, aglio, prezzemolo, pomodori ciliegino, olio extravergine, peperoncino,
capperi, olive di Gaeta, pane casareccio, pepe, sale.

277 POLPO UBRIACO

polpo, aglio, vino rosso, alloro, peperoncino, olio extravergine, prezzemolo,sale.

278 PURE’ DI PATATE
patate bianche, latte, burro, sale, noce moscata.

279 QUICHE AGLI ASPARAGI E MORTADELLA
farina tipo 00, burro, timo, sale, asparagi, mortadella, ricotta, scalogno, latte,
uova, parmigiano reggiano, olio extravergine, pepe, sale, timo.

280 QUICHE CON VERDURE E PANCETTA

farina tipo 00, burro, timo, sale, carote, zucchine, cipolla, melanzane, peperoni,
pancetta affumicata Parmigiano reggiano, panna fresca, olio extravergine,
pepe, noce moscata, uova, porri.

281  ROAST BEEF E PATATE

Ingredienti delle patate prezzemolate: patate lesse, olio extravergine di
oliva, sale iodato, prezzemolo, Ingredienti del roast-beef: carne bovina, olio
extravergine di oliva, sale. Oppure: carne bovina (vitellone), olio extravergine
di oliva, sale iodato, pepe bianco.

282  ROLLE’ DI VITELLO AL LATTE

carne bovina, prosciutto cotto, parmigiano reggiano, uova, spinaci, erba
cipollina, vino bianco, burro, latte, aglio, pepe, sedano, carota, cipolla, alloro,
olio extravergine.

283 ROMBO AL FORNO CON PATATE
rombo, papate, olio extravergine, sale.

284  ROTOLINI DI POLLO E PANCETTA
petto di pollo, pancetta tesa, olio extravergine, pepe, sale, rosmarino.

285 ROTOLO DI FRITTATA PROSCIUTTO E FORMAGGIO
uova, parmigiano reggiano, sale, pepe, olioextravergine, prosciutto cotto,
rucola, fontina.
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286 SALMONE AL FORNO
salmone, prezzemolo, olio extravergine, vino bianco, sale, pepe.

287 SALMONE AL VAPORE
salmone, alloro, rosmarino, timo, olio extravergine, sale pepe.

288 SALMONE GRIGLIATO CON SALSA AL PREZZEMOLO
salmone, prezzemolo, peperoncino, succo di limone, olio extravergine, aceto di
mele, scalogno, sale

289 SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
carne bovina, prosciutto crudo, burro, salvia, vino bianco, pepe, sale.

290 SAUTE’ DI COZZE E VONGOLE
cozze fresche, vongole veraci, aglio, olio extravergine, prezzemolo, passata di
pomodoro, pepe.

291 SCALOPPINE AL LIMONE
carne bovina, limoni, maizena, sale, pepe, farina tipo 00, olio extravergine.

292  SCALOPPINE Al FUNGHI
carne bovina, funghi champignon, burro, farina tipo 00, aglio, olio extravergine,
prezzemolo, sale.

293  SCALOPPINE AL MARSALA
carne bovina, burro, farina tipo 00, aceto balsamico, marsala, pepe, olio
extravergine, sale.

294  SCALOPPINE ALLA PIZZAIOLA
carne bovina, burro, vino bianco, mozzarella, basilico, basilico, passata di
pomodoro, farina tipo 00, pepe, sale.

295 SEPPIE CON PISELLI
seppie, piselli, cipolla, olio extravergine, prezzemolo, pomodori pelati, vino
bianco, brodo vegetale, sale.

296  SEPPIE RIPIENE
seppie, pomodori ciliegino, basilico, vino bianco, brodo vegetale, aglio, sale,
pepe, olio extravergine.



297 SFORMATO DI VERDURE
melanzane, peperoni, zucchine, scamorza affumicata, parmigiano reggiano,
olio extravergine, pepe, sale.

298 SOGLIOLA ALLA MUGNAIA
sogliola fresca, farina tipo 00, latte, burro, succo di limone, prezzemolo, sale.

299 SOGLIOLA ALLE ERBE ED OLIVE
sogliola, olive verdi, prezzemolo, rosmarino, burro, salvia, aglio, vino bianco,
scorza di limone, timo.

300 SOUVLAKI DI MAIALE
carne di suino, origano, olio extravergine, succo di limone, rosmarino, sale.

301 SOUVLAKI DI VITELLO
carne di manzo, origano, olio extravergine, succo di limone, rosmarino, sale.

302 SOVRACOSCE DI POLLO IN CROSTA
pollo, pancarre, prezzemolo, aglio, scorza di limone, sale, pepe, olio
extravergine.

303 SPEZZATINO AL SUGO CON PATATE E PISELLI
carne bovina, patate, piselli surgelati, passata di pomodoro, peperoncino, sale
pepe, olio extravergine.

304 SPEZZATINO CON PISELLI
carne bovina, cipolla, piselli surgelati, sedano, carota, farina tipo 00, brodo di
carne, pepe, olio extra vergine, vino bianco, sale.

305 SPEZZATINO DI MANZO
carne bovina, burro, brodo di carne, carote, cipolle, sedano, vino rosso, farina
tipo 00, olio extravergine, pepe, sale.

306 SPEZZATINO DI POLLO
pollo, olive verdi, timo, rosmarino, peperoncino, cipolle, aglio, farina tipo 00,
brodo di pollo, olio extravergine, sale.

307 SPEZZATINO DI VITELLO CON FUNGHI
carne bovina di vitello, funghi champignon, aglio, olio extra vergine, sale, pepe,
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vino rosso, brodo di carne, farina tipo 00, sedano, carote, cipolla, prezzemolo,
sale.

308 SPEZZATINO DI VITELLO CON PATATE
carne bovina di vitello, patate, carote, sedano, cipolla, evo, olio extravergine,
brodo di carne, sale.

309 SPIEDINI DI GAMBERI
gamberi, gamberetti, evo, zucchine, carote, farina tipo 00, sale, vino bianco,

pepe.

310 SPIEDINI DI MARE
calamari puliti, totani, gamberi, pomodori ciliegino, evo, vino bianco, sale.

311 SPIEDINI DI PESCE
pesce spada, salmone, gamberi, peperoni, zucchine, evo, sale, pepe, alloro,
timo, rosmarino.

312  SPIEDINI DI POLLO
pollo, pancetta tesa affumicata, funghi champignon, rosmarino, sale

313 STINCO DI MAIALE AL FORNO CON PATATE
carne di suino, patate, carote, sedano, cipolla, aglio, sale, evo, burro, vino rosso
brodo di carne, rosmarino, salvia, ginepro

314 S TRACCETTI DI POLLO CON RADICCHIO
pollo, radicchio lungo, cipolla, zucchero, olio extra vergine, sale.

315 STRACCETTI DI MANZO RUCOLA PACHINO GRANA PADANO
carne bovina, aglio, pomodoro pachino, rucola, grana padano, evo, sale.

316 TACCHINO AL CURRY CON VERDURE CROCCANTI
tacchino, aglio, carote, zucchine, timo, fagiolini, miele, aceto di mele, sale,
porri, pepe, brodo vegetale, zuchero, curry in polvere.

317 TAGLIATA AL BALSAMICO
carne bovina filetto, sale, evo, aceto balsamico, cannella, chiodi di garofano,

ginepro.
©



318 TAGLIATA CON CIPOLLE IN AGRODOLCE
carne bovina, cipolle rosse, evo, burro, sale, timo, aceto balsamico, sale

319 TAGLIATA DI MANZO RUCOLA POMODORINI
carne bovina, pomodori ciliegino, evo, rucola, sale, pepe.

320 TAGLIATA DI TONNO ALLA MENTA
filetto di tonno, evo, aglio, erba cipollina, pepe, succo di limone, menta pinoli,
sale.

321 TASCHE DI POLLO CON MORTADELLA E BRIEE
petto di pollo, mortadella, briee, evo, sale.

322 TEMPURA
code di gamberi, zucchine, funghi champignon, carote, farina tipo 00, uova,
olio di semi.

323 TEMPURA DI CALAMARI E VERDURA
mazzancolle, carote, sedano, calamari, melanzane, patate, farina tipo 00,
uova, olio di semi, sale

324 TIMBALLO DI PATATE
patate, formaggio fontina, grana padano, uovo, latte, sale.

325 TIMBALLO DI PATATE PROSCIUTTO E MOZZARELLA
patate, prosciutto cotto, mozzarella, grana padano, uovo, latte, sale.

326 TORTA RUSTICA PROSCIUTTO COTTO E MOZZARELLA
pasta sfoglia (farina tipo 00, uova, burro, sale), prosciutto cotto, mozzarella,
burro, parmigiano Reggiano, latte, sale.

327 TORTA RUSTICA SPINACI E RICOTTA
pasta sfoglia (farina tipo 00, uova, burro, sale), spinaci freschi, ricotta di
pecora, parmigiano Reggiano, burro, latte, olio extravergine, sale.

328 TORTA RUSTICA SCAROLA ED UVETTA SULTANINA
pasta sfoglia (farina tipo 00, uova, burro, sale), scarola, porri, provolone, latte,
uvetta sultanina Parmigiano reggiano, pepe, sale.
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329 TRANCIO DI SALMONE CON POMODORI E TIMO
salmone, pomodori ramati, aglio, evo, timo, sale, pepe,

330 TRANCIO DI SALMONE IN CROSTA DI PATATE E ZUCCHINE
salmone, zucchine, patate, evo, burro, sale, pepe, timo, pangrattato.

331 TRIPPA ALLA FIORENTINA
trippa precotta, aglio, alloro, pomodori pelati, burro, sedano, carote, cipolle,
vino bianco parmigiano reggiano, pepe, evo, sale.

332 TRIPPA ALLA ROMANA
trippa precotta, evo, polpa di pomodoro, pecorinoromano, vinobianco, cipolla,
carote sedano, mentaromana, sale.

333 TROTA SALMONATA ALLUARANCIA
trota salmonata, arance, panna fresca, prezzemolo, burro, evo, pepe, sale.

334 VELLUTATA DI CECI COZZE E VONGOLE
ceci secchi, cozze, vongole, pomodori, aglio prezzemolo, porri, carote, timo,
evo, pepe, sale

335 VITELLO TONNATO

carne bovina, uova sode, aceto balsamico, carote, sedano, cipolla, acciughe,
aglio, pepe Vino bianco, rosmarino, alloro, tonno in olio d’oliva, capperi, chiodi
di garofano.

336 VONGOLE ALLA PESCATORA
vongole veraci, prezzemolo, vino bianco, aglio, evo, sale

337 WURSTEL ALLA GRIGLIA E PATATINE FRITTE
wurstel di suino, evo, patate, olio di semi, sale

338 ZUCCHINE RIPENE
zucchine tonde, carne di suino, salsiccia, uova, parmigiano reggiano, pane
mollica, aglio, pepe Evo, brodo vegetale, prezzemolo.
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339
340
341
342
343
344
345
346
347
348
349
350
351
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353
354
355
356
357
358
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360
361
362
363
364
365
367
368
369
370
371
372
373
374
375
376

ASPARAGI AL LIMONE
BARBABIETOLE AGRODOLCI AL FINOCCHIETTO
BIETOLE COTTE

BROCCOLI VERDI

BROCCOLETTI RIPASSATI
CAPONATA

CARCIOFI AL GRATIN

CARCIOFI ALLA ROMANA
CARCIOFI ALLA GIUDIA

CARDI IN UMIDO

CAROTE AL LATTE

CAROTE LESSE

CAROTE IN AGRODOLCE
CAVOLETTI DI BRUXELLES IN PADELLA
CAVOLFIORI COTTI

CAVOLFIORI GRATINATI

CHIPS DI PATATE

CECI

CIPOLLE AL FORNO

CIPOLLE DI TROPEA CARAMELLATE
CRAUTI ALLA TIROLESE

FAGIOLI ALLUCCELLETTO
FAGIOLINI VERDI

FAGIOLINI RIPASSATI

FAVE ALLA MENTA

FELAFEL

FINOCCHI AL VAPORE

FINOCCHI GRATINATI

FUNGHI TRIFOLATI

FUNGHI PORCINI TRIFOLATI
JACKET POTATOES

LENTICCHIE SAPORITE AGLI AROMI
MELANZANE AL FORNO PROVOLA POMODORO
MELANZANE ALLA GRIGLIA
PANNOCCHIA AL CARTOCCIO
PATATE AL FORNO

PATATE DUCHESSA
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378
379
380
381
382
383
384
385
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387
388
389
390
391
392
393
394
395
396
397
398
399
400
401
402
403
404

PATATE E PEPERONI

PEPERONI ALLA GRIGLIA
PUNTARELLE ALLA ROMANA
PATATE NOVELLE AL VINO ROSSO
PEPERONATA

PEPERONI AL FORNO
PEPERONI GRIGLIATI
PINZIMONIO DI VERDURE
PISELLI CON PANCETTA
POLENTA CHIPS

POMODORI GRATINATI
POMODORI CONFIT

PURE’ DI CAVOLFIORE

PURE’ DI PATATE

RADICCHIO ALLA PIASTRA
RADICCHIO AL FORNO
RATATOUILLE

RISO PILAF

SCAROLA CON UVETTA

SPINACI ALLAGRO DI LIMONE
SPINACI BURRO E PARMIGIANO
SPINACI LESSATI

ZUCCA AL FORNO

ZUCCA GRATINATA CON RICOTTA SALATA
ZUCCHINE ALLA GRIGLIA
ZUCCHINE GRATINATE
ZUCCHINE TRIFOLATE
ZUCCHINE MARINATE

339 ASPARAGI AL LIMONE
asparagi freschi, acqua, sale, succo di limone

340 BARBABIETOLE AGRODOLCI AL FINOCCHIETTO
barbabietole rosse, zucchero, finocchietto, aceto di vino bianco, vino rosso

341 BIETOLE COTTE
bietola, acqua, sale.

342 BROCCOLI VERDI
broccoli cotti al vapore, evo, sale

343 BROCCOLETTI RIPASSATI
broccoletti, evo, peperoncino, aglio, sale

344 CAPONATA
melanzane, sedano, cipolle, olive, capperi, pinoli, pomodori da salsa, aceto di
vino, basilico, evo, sale.

345 CARCIOFI AL GRATIN
carciofi, formaggio pecorino, pangrattato, prezzemolo, evo, pepe, sale.

346 CARCIOFI ALLA ROMANA
carciofi, menta, aglio, prezzemolo, pangrattato, evo, limone, sale

347 CARCIOFI ALLA GIUDIA
carciofi, olio extravergine, sale, pepe, limone

348 CARDIIN UMIDO
cardi, cipollotto fresco, timo, evo, pancetta affumicata, vino bianco, cannella,
parmigiano reggiano passata di pomodoro, limone in scorza, pepe, sale.

349 CAROTE AL LATTE
carote, latte, sale, burro, farina tipo00, noce moscata.

350 CAROTE LESSE
carote cotte al vapore, evo, sale



351 CAROTE IN AGRODOLCE
carote, aceto di vino bianco, zucchero, evo, sale

352 CAVOLETTI DI BRUXELLES IN PADELLA
cavolini di Bruxelles, speck, aglio, scalogno, evo, brodo vegetale, pepe, sale.

353 CAVOLFIORI COTTI
cavolfiori cotti al vapore, evo, sale

354 CAVOLFIORI GRATINATI
cavolfiori, burro, parmigiano reggiano, besciamella(farina, burro, latte, noce
moscata, pepe, sale).

355 CHIPS DI PATATE
patate, olio di semi, sale.

356 CECI
ceci, acqua, sale.

357 CIPOLLE AL FORNO
cipolle, olio extravergine di oliva, aceto bianco, sale iodato, zucchero.

358 CIPOLLE DI TROPEA CARAMELLATE
cipolle rosse di Tropea, zucchero di canna, zucchero semolato, acqua.

359 CRAUTI ALLA TIROLESE
crauti precotti, pancetta affumicata, cipolla, evo, burro, ginepro, farina tipo 00,
sale

360 FAGIOLI ALLUUCCELLETTO
fagioli toscanelli, evo, pomodori pelati, salvia, aglio, sale, pepe

361 FAGIOLINI VERDI
fagiolini verdi cotti al vapore, evo, sale.

362 FAGIOLINI RIPASSATI
fagiolini verdi, aglio, peperoncino, evo, sale
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363 FAVE ALLA MENTA
fave fresche, pancetta dolce, cipolle, menta, prezzemolo, evo, brodo vegetale,
vino bianco, pepe, sale.

364  FELAFEL
ceci secchi, cipolle, aglio, cumino, prezzemolo, sale, pepe, olio di semi

365 FINOCCHI AL VAPORE
finocchi, evo, sale

367 FINOCCHI GRATINATI
finocchi, burro, latte, farinatipo 00, parmigiano reggiano, noce moscata, pepe,
sale.

368 FUNGHI TRIFOLATI
funghi misti, evo, prezzemolo, burro, aglio, sale

369 FUNGHI PORCINI TRIFOLATI
funghi porcini, evo, prezzemolo, burro, aglio, sale

370 JACKET POTATOES
patate, pancetta, formaggio cheddar

371 LENTICCHIE SAPORITE AGLI AROMI
lenticchie, cipolla, alloro, chiodi di garofano, evo, pancetta, brodo vegetale,
vino rosso, pepe, sale

372 MELANZANE AL FORNO PROVOLA POMODORO
melanzane, pomodori ciliegino, provola affumicata, evo, olive nere, origano,
pepe, sale.

373 MELANZANE ALLA GRIGLIA
melanzane, sale, evo.

374 PANNOCCHIA AL CARTOCCIO

pannocchie precotte, burro, prezzemolo, peperoncino, limoni, sale, pepe,
limone.
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375 PATATE AL FORNO
patate, olio extravergine di oliva, sale iodato, rosmarino, aglio

376  PATATE DUCHESSA
patate, parmigiano reggiano, uova, burro, pepe, noce moscata.

377 PATATE E PEPERONI
patate, peperoni, olio extravergine

378 PEPERONI ALLA GRIGLIA
peperoni, evo, sale

379 PUNTARELLE ALLA ROMANA
germogli di cicoria, acciughe, evo, aceto di vino, aglio, pepe, sale

380 PATATE NOVELLE AL VINO ROSSO
patate novelle, vino rosso, burro, salvia, scalogno, sale, pepe

381 PEPERONATA
peperoni, cipolle rosse, pomodori pelati, evo, aglio, sale, pepe

382 PEPERONI AL FORNO
peperoni, evo, aglio, basilico, sale

383 PEPERONI GRIGLIATI
peperoni, sale

384 PINZIMONIO DI VERDURE
carote, finocchi, ravanelli, evo, pepe nero, sale

385 PISELLI CON PANCETTA
piselli surgelati, pancetta dolce, cipolla, evo, noce moscata, pepe, sale

386 POLENTA CHIPS
farina di mais, brodo vegetale, evo, rosmarino, sale, olio di semi

387 POMODORI GRATINATI
pomodori ramati, pangrattato, basilico, evo, sale, pepe, aglio, prezzemolo
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388 POMODORI CONFIT
pomodori ciliegino, aglio, zucchero, timo, origano, evo, pepe, sale

389 PURE’ DI CAVOLFIORE
cavolfiore, patate, aglio, acqua, noce moscata, sale, grana padano, pepe.

390 PURE’ DI PATATE
patate, latte, parmigiano reggiano, burro, noce moscata, sale

391 RADICCHIO ALLA PIASTRA
radicchio lungo, evo, sale

392 RADICCHIO AL FORNO
radicchio lungo, evo, sale, pepe

393 RATATOUILLE
melanzane, zucchine, peperoni, carote, pomodori ramati, aglio, evo, zucchero,
pepe, sale.

394 RISO PILAF
riso basmati, burro, cannella, brodo vegetale, cipolla, chiodi di garofano

395 SCAROLA CON UVETTA
scarola, uvetta sultanina, pinoli, olive nere, capperi, acciughe, pangrattato.

396 SPINACI ALLUAGRO DI LIMONE
spinaci freschi, sale, evo, succo di limone.

397 SPINACI BURRO E PARMIGIANO
spinaci freschi, burro, parmigiano reggiano, sale, evo.

398  SPINACI LESSATI
spinaci, sale

399 ZUCCA AL FORNO
zucca, evo, vino bianco, rosmarino, sale



400 ZUCCA GRATINATA CON RICOTTA SALATA
zucca, burro, ricotta stagionata affumicata, evo, pepe, sale.

401 ZUCCHINE ALLA GRIGLIA
zucchine, sale

402 ZUCCHINE GRATINATE
zucchine, pangrattato, aglio, parmigiano reggiano, evo, sale

403 ZUCCHINE TRIFOLATE
zucchine, aglio, prezzemolo, evo, pepe, sale

404 ZUCCHINE MARINATE
zucchine, sale, aglio, aceto di vino, prezzemolo, evo.
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436
437
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INSALATA BRESAOLA RUGHETTA

INSALATA DI MARE EDEN

INSALATA FATTORIA

INSALATA FINOCCHI ARANCE

INSALATA DI PRAGA

INSALATA TIROLESE

INSALATA TONNO E FAGIOLI

INSALATA FAGIOLI E GAMBERETTI
INSALATA ROMANA

INSALATA ICERBERG

INSALATA AL PESTO

INSALATA SELVAGGIA

INSALATA CONTADINA

INSALATA PAZZESCA

INSALATA GRECA

INSALATA POMODORO MOZZARELLA BUFALA
INSALATA DELL'ORTO

INSALATA DI PESCE

INSALATA SALMONE YOGURT GAMBERETTI
INSALATA DI GAMBERI ED ANANAS
INSALATA DI CALAMARI

INSALATA TONNO PEPERONI PRIMOSALE
INSALATA CROCCANTE

INSALATA DI CECI GAMBERI E RUCOLA
INSALATA DI FAGIOLI ALLA ROMANA
INSALATA DI KIWI

INSALATA DI LENTICCHIE POMODORI CIPOLLOTTI
INSALATA DI PATATE

INSALATA PRIMAVERA

INSALATA RADICCHIO NOCI GORGONZOLA
INSALATA TONNO E UOVA

INSALATA DI ASPARAGI ED UOVA
INSALATA CAPRESE

INSALATA INDIVIA MELE E MELOGRANO
INSALATA PATATE E CETRIOLI

INSALATA DI PUNTARELLE

INSALATA WALDORF
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INSALATA TONNO E FAGIOLI

INSALATA TONNO E VERDURE
INSALATA DI POLPO

INSALATA FRITTATINA

INSALATA SFOGLIATA DI TERRA
INSALATA SFOGLIATA DI MARE
INSALATA TACCHINO FUNGHI MELE
INSALATA BELGA E TACCHINO
INSALATA DI SEDANO E POLLO ALLA SENAPE
INSALATA GAMBERI FINOCCHI MANGO
INSALATA DI MELE E LONZA GRIGLIATI
INSALATA RUSSA

INSALATA CAESAR

INSALATA ESOTICA

INSALATA COTTO FONTINA
INSALATINA DI GAMBERI

INSALATINA DI SALMONE

INSALATINA DI SGOMBRO

INSALATINA DI POLLO

INSALATINA DI POLLO CON VERDURE
INSALATA SEDANO E PEPERONI
INSALATINA DI TACCHINO

INSALATINA NIZZARDA

INSALATINA POLPO E VERDURE
INSALATA CAROTE ARANCE BARBABIETOLA
INSALATA CON TARTARA DI TONNO
INSALATA GRECA

INSALATA VEGETARIANA

405 INSALATA BRESAOLA RUGHETTA
rucola, bresaola di manzo, pomodoro pachino, parmigiano reggiano, evo, sale

406  INSALATA DI MARE EDEN
lattuga, gamberetti, polpa di granchio, calamari, olive di Gaeta, sedano,
carote, evo, sale

407 INSALATA FATTORIA
valeriana, salame tipo Milano, uova sode, uvetta, evo, sale

408 INSALATA FINOCCHI ARANCE
finocchi, arance, olive nere, rucola, pepe, sale, evo

409 INSALATA DI PRAGA
lattuga, prosciutto cotto, pannocchie al naturale, funghi champignon, evo, sale

410 INSALATA TIROLESE
lattuga, radicchio, speck, formaggio asiago, carciofini sott’olio, evo, sale.

411 INSALATA TONNO E FAGIOLI
rughetta, fagioli borlotti, cipolla, tonno in olio d’oliva, evo sale

412  INSALATA FAGIOLI E GAMBERETTI
lattuga romana, fagioli borlotti, code di gamberi, cipolla, pomodori pachino,
evo, sale

413 INSALATA ROMANA
lattuga, fave sgusciate, pecorino romano, carciofi romani, succo di limone, evo,
sale

414  INSALATA ICERBERG
insalata icerberg, cipolle borettane, carote, olive nere, funghi sott’olio, evo,
sale.

415 INSALATA AL PESTO
lattughino, mozzarella ciliegine, pesto di basilico, pomodoro pachino, evo, sale

o



416  INSALATA SELVAGGIA
insalata icerberg, cardi crudi, carciofi, prosciutto crudo, broccoli, pecorino
romano broccoli, prezzemolo, evo, sale.

417 INSALATA CONTADINA
funghi champignon, pomodoro pachino, Grana Padano, rucola, salsa citronette,
sale.

418  INSALATA PAZZESCA
patate lesse, uova sodo, tonno in olio extravergine, carciofini sott’olio, carote
lesse, fagiolini lessi, evo, sale.

419 INSALATA GRECA
olive Gaeta, Peperoni, Cipolle rosse, Cetrioli, pomodori pachino, evo, sale, Feta
greca.

420 INSALATA POMODORO MOZZARELLA BUFALA
mozzarella di bufala, pomodorini pachino, lattuga, valeriana, evo, sale.

421  INSALATA DELL'ORTO
spinacini freschi, pere, parmigiano reggiano, pomodori pachino, salsa
citronette.

422 INSALATA DI PESCE

merluzzo cotto (merluzzo nordico, acqua, sale), lattughino, pomodori, olio
extravergine di oliva, olive denocciolate (olive, olio extravergine di oliva, sale,
erbe aromatiche), prezzemolo, aglio, pepe bianco.

423 INSALATA SALMONE YOGURT GAMBERETTI
insalata icerberg, radicchio, erba cipollina, yogurt bianco, gamberetti, salmone
affumicato, succo di limone, evo, sale

424  INSALATA DI GAMBERI ED ANANAS
insalata mista, ananas, gamberetti, menta fresca, pomodori ciliegino, evo,
aglio, sale, peperoncino, erba cipollina.

425 INSALATA DI CALAMARI
calamaridi origine surgelata cotti in brodo vegetale (calamari, acqua, sedano,
carota, cipolla, limone in proporzioni variabili, sale iodato), valeriana,
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pomodorini, mais, sedano verde, olio extravergine di oliva, olive Riviera
condite (olive, olio extravergine di oliva, sale, erbe aromatiche), succo di
limone (succo di limoni di Sicilia, prezzemolo, sale iodato, pepe bianco.

426 INSALATA TONNO PEPERONI PRIMOSALE
lattuga, tonno in olio d’oliva, formaggio primosale, peperoni, olive nere,
acciughe, peperoncino pomodori ramati, evo, sale.

427  INSALATA CROCCANTE
insalata icerberg, parmigiano reggiano, pancarre tostato, prezzemolo,
acciughe, aceto di vino, carote, pepe, sale, evo.

428 INSALATA DI CECI GAMBERI E RUCOLA
rucola, gamberi, ceci precotti, pinoli, aglio, paprika, succo di limone, evo, pepe,
sale.

429  INSALATA DI FAGIOLI ALLA ROMANA
fagioli borlotti, acciughe, timo, aglio, cipolle rosse, aceto di vino, evo, pepe, sale.

430 INSALATA DI KIwI
valeriana, kiwi, pomodori ciliegino, mais, peperoni, peperoncino, formaggio
cheddar, succo di limone, evo, pepe, sale.

431 INSALATA DI LENTICCHIE POMODORI CIPOLLOTTI
pomodori ciliegino, lenticchie secche, cipolla, erba cipollina, peperoncino,
basilico, evo, pepe, sale.

432  INSALATA DI PATATE
patate, erba cipollina, yogurt bianco, senape, prezzemolo, maionese, pepe
bianco, sale.

433  INSALATA PRIMAVERA

formaggio fresco DOP (latte, sale, caglio, fermenti lattici), insalata (indivia
riccia, valeriana, radicchio rosso, in proporzioni variabili), carote, pomodorini,
olive Riviera condite (olive, olio extravergine di oliva, sale, erbe aromatiche).

434  INSALATA RADICCHIO NOCI GORGONZOLA
radicchio, gorgonzola, crema di aceto balsamico, noci, sale, olio extra vergine di
oliva Puo contenere frammenti di guscio di frutta secca.



435 INSALATA TONNO E UOVA

insalata (indivia riccia, radicchio rosso, indivia scarola, pan di zucchero,
inproporzioni variabili), mozzarella(latte vaccino, caglio, sale), pomodorini,
uova, tonno sott’olio (tonno, olio di oliva, sale), carote, basilico, evo, sale.

436  INSALATA DI ASPARAGI ED UOVA
lattughino, asparagi lessi, uova, erba cipollina, succo di limone, evo, pepe, sale.

437 INSALATA CAPRESE
pomodori verdoni, mozzarella, basilico, evo, sale

438 INSALATA INDIVIA MELE E MELOGRANO
insalata indivia, melograno, mele, pinoli, mapo, evo, sale, pepe.

439  INSALATA PATATE E CETRIOLI
cetrioli, cipolle rosse, pomodori ciliegino, olive nere, formaggio feta, patate
lesse, evo, pepe, sale, salsa dressing(senape, evo, aceto, miele, cetrioli)

440 INSALATA DI PUNTARELLE
puntarelle, acciughe, aglio, aceto di vino, evo, limone, pepe, sale

441 INSALATA WALDORF
sedano rapa, mele, yogurt greco, maionese, succo di limone, noci, pepe miele,
sale.

442 NSALATA TONNO E FAGIOLI
lattuga, tonno in olio di oliva, fagioli borlotti, cipolla rossa, peperoncino,
pomodoro pachino.

443 INSALATA TONNO E VERDURE

fagiolini verdi cotti al vapore, lattuga, tonno sott’olio(tonno, olio di oliva,
sale), carotine cotte al vapore, mais dolce (mais, acqua, zucchero, sale), olio
extravergine di oliva, sale iodato.

444  INSALATA DI POLPO

Ingredienti:rucola, polpo lessato, aglio, prezzemolo, vino bianco, evo, pepe,
sale, limone.
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445 INSALATA FRITTATINA
insalata mista, uova, fontina, pomodoro pachino, mozzarella, prosciutto cotto,
evo, pepe, sale.

446  INSALATA SFOGLIATA DI TERRA
lattuga, sfoglia di mozzarella, prosciutto cotto, evo, sale, pepe.

447  INSALATA SFOGLIATA DI MARE
lattuga, sfoglia di mozzarella, salmone affumicato, rucola, evo, sale.

448  INSALATA TACCHINO FUNGHI MELE
fesa di tacchino, mele rosse, funghi champignon, burro, farina tipo 00, senape,
limone Prezzemolo, evo, pepe, sale.

449  INSALATA BELGA E TACCHINO
fesa di tacchino, insalata belga, limone, evo, prezzemolo, sale, pepe.

450 INSALATA DI SEDANO E POLLO ALLA SENAPE
petto di pollo, sedano, maionese, senape, succo di limone, evo, pepe, sale.

451 NSALATA GAMBERI FINOCCHI MANGO
gamberetti, finocchi, mango, pane casareccio tostato, maionese, evo, pepe,
sale.

452  INSALATA DI MELE E LONZA GRIGLIATI
songino, melanzane, lonza di maiale, mele, evo, pepe, sale, salsa barbecue
(base senape).

453  INSALATA RUSSA
piselli congelati, carote, patate, uova, maionese.

454  INSALATA CAESAR
lattuga, pancetta dolce, pancarre, grana padano, salsa worcester, evo, limone,
pepe, sale.

455  NSALATA ESOTICA
riso basmati, gamberetti, piselli congelati, ghirgli di noci, salsa di soia, curry in
polvere, evo, pepe, sale.
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456  INSALATA COTTO FONTINA
lattughino, prosciutto cotto, fontina, pomodoro pachino, mais, carote, sedano,
evo, pepe, sale.

457 INSALATINA DI GAMBERI

gamberi di origine congelata (gamberi atlantici, antiossidante: metabisolfito
di sodio), pomodorini, insalata (valeriana, radicchio), zucchine, evo, carote,
succo di limone, sale.

458  INSALATINA DI SALMONE
salmone, insalata (radicchio, rucola), pomodorini, erba cipollina, succo di
limone, sale iodato, pepe bianco.

459 INSALATINA DI SGOMBRO

pomodorini, filetti di sgombro(sgombri, acqua, sale), insalata (valeriana,
radicchio), carotine cotte al vapore, fagiolini verdi cotti al vapore, cipolla, olio
extravergine di oliva, prezzemolo, sale iodato, aceto.

460 INSALATINA DI POLLO
carne di pollo, insalata (valeriana, lattuga), evo, succo di limone, sale iodato,

pepe.

461 INSALATINA DI POLLO CON VERDURE

petto di pollo, carciofi, zucchine, insalata (pan di zucchero, radicchio rosso,
porro, cicoria, in proporzioni variabili), carotine cotte al vapore, germogli
di soia, olio extravergine di oliva, succo di limone, sale iodato, prezzemolo,
pepe bianco.

462 INSALATA SEDANO E PEPERONI
lattuga, sedano, peperoni rossi, evo, aglio, pane, salsa dressing (senape, evo,
aceto, miele, peperoni).

463  INSALATINA DI TACCHINO

fesa di tacchino arrosto, pomodorini, rucola, olio extravergine di oliva, succo
di limone, sale iodato.

s

464  INSALATINA NIZZARDA

pomodorini, fagiolini verdi cotti al vapore, tonno sottolio, cetrioli, peperoni,
cipollotti bianchi, filetti di acciughe(acciughe, olio di semi di girasole, olive
Riviera denocciolate, olioextravergine di oliva, basilico, aglio, pepe bianco.

465 INSALATINA POLPO E VERDURE

insalata di polpo [polpo decongelato bollito], ceci cotti (ceci, acqua, sale),
sedano, carote, valeriana, olio extravergine di oliva, succo dilimone,
prezzemolo, sale iodato, aglio, salvia, pepe bianco.

466  INSALATA CAROTE ARANCE BARBABIETOLA
carote, aneto, barbabietola, aringa affumicata, arance, valeriana, maionese,
evo, pepe, sale.

467 INSALATA CON TARTARA DI TONNO
filetto di tonno, finocchietto selvatico, finocchio, lattughino, evo, pepe, sale.

468 INSALATA GRECA
formaggio feta greca, insalata, pomodori, cetriolo, olive denocciolate, cipolla,
sale olio extra vergine di oliva, pepe.

469 INSALATA VEGETARIANA
insalata mista, carote, pomodori, sedano, mais, olive denocciolate, olio extra
vergine di oliva, sale, pepe bianco.
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FRUTTA

470 ANANAS VIA AEREA
471 MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA

472 FRAGOLE AL LIMONE

470 ANANAS VIA AEREA
ananas.

471 MACEDONIA DI FRUTTA MISTA
frutta fresca mista, succo di limone, zucchero, succo d’arancia fresca .

472 FRAGOLE AL LIMONE
fragole, succo di limone, zucchero.
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479
480
481
482
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486
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489
490
491
492
493
494
495
496
497
498
499
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501
502
503
504
505
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507
508
509

PIZZA BIANCA

PIZZA MARGHERITA

PIZZA CON PATATE

PIZZA CROSTINO

PIZZA MARINARA

PIZZA CON FUNGHI PORCINI E PATATE
PIZZA PARMIGIANA

PIZZA CON FIORI DI ZUCCA

PIZZA EDEN

PIZZETTE DI SFOGILA FARCITE

RUSTICI DI SFOGLIA FARCITI

VOL AU VENT FARCITI

CORNETTI SALATI FARCITI

TARTINE FARCITE

TRAMEZZINO COTTO MOZZARELLA
TRAMEZZINO PICCANTINO
TRAMEZZINO POMODORO MOZZARELLA
TRAMEZZINO BRESAOLA RUGHETTA
TRAMEZZINO SALAME CARCIOFINI
TRAMEZZINO GAMBERETTI
TRAMEZZINO AL SALMONE
TRAMEZZINO TONNO UOVA
TRAMEZZINO TONNO E CARCIOFINI
TRAMEZZINO SALAME E UOVO
TRAMEZZINO UOVA POMODORO
TRAMEZZINO TACCHINO POMODORO FONTINA
TRAMEZZINO TONNO POMODORO
TRAMEZZINO QUATTRO FORMAGGI
TRAMEZZINO RADICCHIO GORGONZOLA
TRAMEZZINO INSALATA DI POLLO
TRAMEZZINO SPECK PATATE
TRAMEZZINO BROCCOLETTI SALSICCIA
TRAMEZZINO WURSTEL CARCIOFINI
TRAMEZZINO WURSTEL MOZZARELLA
TRAMEZZINO RICOTTA TACCHINO
TRAMEZZINO FUNGHI MOZZARELLA
TRAMEZZINO FUNGHI PROSCIUTTO
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TRAMEZZINO FUNGHI PROVOLA
TRAMEZZINO KiWwY SALMONE
TRAMEZZINO FRAGOLE GAMBERETTI
TRAMEZZINO TOAST
PANBRIOCHE

CLUB SANDWICH

CROSTINI AL SALMONE
PIADINA ROMAGNOLA
PIADINA VEGETARIANA

PITA ARABA

PITA GRECA SOUVLAKI

HOT DOG

PIZZA CON CAPRESE

CALZONE RIPIENO

CALZONE VEGETARIANO
SUPPLI’ DIRISO

CROCCHETTE DI PATATE

OLIVE ASCOLANE

FIORE DI ZUCCA

FILETTO DI BACCALA’

GIRELLA PASTA FYLLO

PANINO BAGUETTE

PANINO BAGUETTE

PANINO BAGUETTE

PANINO BAGUETTE

PANINO BAGUETTE INTEGRALE
PANINO BAGUETTE INTEGRALE
PANINO HAMBURGER

PANINO CHEESEBURGER
PANINO COTOLETTA

PANINO INTEGRALE BRESAOLA RUGHETTA
PANINO INTEGRALE CRUDO MOZZARELLA
PANINO INTEGRALE COTTO MOZZARELLA
PANINO INTEGRALE TONNO POMODORO
PANINO INTEGRALE POMODORO MOZZARELLA

PANINO INTEGRALE SPECK PROVOLA

PANINO MEDAGLIONE MORTADELLA BRIEE

PANINO MEDAGLIONE VEGETARIANO

PANINO MEDAGLIONE CICORIA PROSCIUTTO
PANINO MEDAGLIONE POMODORI SECCHI
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562
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567
568
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570
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574
575
576
577
578
579
580
581
582
583
584
585
586
587
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PANINO MEDAGLIONE SPINACI MOZZARELLA
PANINO MEDAGLIONE UOVA BACON
PANINO MEDAGLIONE MELANZANE MOZZARELLA
PANINO TRECCIA CICORIA SALTATA

PANINO TRECCIA INSALATA DI POLLO
PANINO TRECCIA COTTO MOZZARELLA
PANINO TRECCIA CRUDO MOZZARELLA
PANINO TRECCIA RADICCHIO GORGONZOLA
PANINO TRECCIA SPINACI TACCHINO
PANINO INTEGRALE CAPRESE

PANINO INTEGRALE TONNO POMODORO
PANINO INTEGRALE COTTO MOZZARELLA
PANINO INTEGRALE CRUDO MOZZARELLA
PANINO INTEGRALE SPECK PROVOLA
PANINO INTEGRALE TACCHINO

PANINO INTEGRALE FIORI DI ZUCCA
PANINO CIABATTA CRUDO BRIEE

PANINO CIABATTA COTTO BRIEE

PANINO CIABATTA SALAME PICCANTE
PANINO CIABATTA SPINACI MOZZARELLA
PANINO CIABATTA SPECK PROVOLA

PANINO CIABATTA UOVA BACON

PANINO CIABATTA TONNO POMODORO
PANINO CIABATTA POMODORO MOZZARELLA
PANINO CIABATTA TACCHINO

PANINO CIABATTA SPINACI COTTO

PANE BAULETTO

PANE BAULETTO INTEGRALE

PANINO DI MAIS

P1ZZA BIANCA RADICCHIO

P1ZZA BIANCA CRUDO MOZZARELLA

P1ZZA BIANCA CRUDO STRACCHINO

P1ZZA BIANCA PROSCIUTTO FICHI

P1ZZA BIANCA SPECK TALEGGIO

PI1ZZA BIANCA SPECK PROVOLA

PI1ZZA BIANCA COTTO STRACCHINO

PI1ZZA BIANCA COTTO MOZZARELLA

PI1ZZA BIANCA COTTO FONTINA

PI1ZZA BIANCA FESA TACCHINO

PIZZA BIANCA SALAME FONTINA



590 PIZZA BIANCA SALAME PICCANTE 473  PIZZA BIANCA

591 PIZZA BIANCA MORTADELLA farina 0, acqua, sale, lievito di birra, olio di oliva.

592 P1ZZA BIANCA CAPRESE

593 P1ZZA BIANCA TONNO POMODORO 474  PIZZA MARGHERITA

594  PIZZA BIANCA BROCCOLI SALSICCIA farina 0, acqua, sale, lievito di birra, olio dioliva, pomodoro e mozzarella.
595 P1ZZA BIANCA MELANZANE

596 PI1ZZA BIANCA SPINACI 475 PIZZA CON PATATE

597 PIZZA BIANCA FIORI DI ZUCCA farina 0, acqua, sale, lievito di birra, olio di oliva, mozzarella, patate lesse e
598 P1ZZA BIANCA FUNGHI PORCINI rosmarino.

476  PIZZA CROSTINO
farina 0, acqua, sale, lievito di birra, olio di oliva, mozzarella, prosciutto
cotto e pepe nero.

477 PIZZA MARINARA
farina 0, acqua, sale, lievito di birra, olio di oliva, pomodoro, gamberetti,
lattuga, maionese (vedi preparazioni di base n. 68), pepe.

478  PIZZA CON FUNGHI PORCINI E PATATE
farina 0, acqua, sale, lievito di birra, olio di oliva, mozzarella, patate, funghi
porcini.

479 PIZZA PARMIGIANA
farina 0, acqua, sale, lievito di birra, olio di oliva, mozzarella, pomodoro,
melanzane, parmigiano reggiano.

480 PIZZA CON FIORI DI ZUCCA
farina 0, acqua, sale, lievito di birra, olio di oliva, mozzarella, fiori di zucca,
alici.

481 PIZZA EDEN
farina 0, acqua, sale, lievito di birra, olio di oliva, pomodoro, prezzemolo,
peperoncino, battuto di olive nere.



482  PIZZETTE DI SFOGILA FARCITE

pasta sfoglia (acqua, sale, margarina fanny, oli e grassi vegetali in parte
idrogenati e frazionati, emulsionanti: E471, E322, lecitina di soia, correttore
di acidita’, :E330, conservante: E202, aromi contenenti latte, coloranti:
E160d, E100) olio, sale, pepe, passata di pomodoro, mozzarella fresca,
patate, zucchine, funghi. Nello stabilimento di produzione vengono utilizzati
i seguenti prodotti allergeni: semi di sesamo, uova, pesce e derivati, frutta a
guscio, cereali contenente glutine.

483 RUSTICI DI SFOGLIA FARCITI

pasta sfoglia (acqua, sale, margharinafanny, oli e grassi vegetali in parte
idrogenati e frazionati, emulsionanti: E471, E322, lecitina di soia, correttore
di acidita’, :E330, conservante: E202, aromi contenenti latte, coloranti:E160d,
E100) uova, olio, sale, pepe, wurstel, acciughe, ricotta. Nello stabilimento di
produzione vengono utilizzati i seguenti prodotti allergeni: semi di sesamo, uova, pesce e
derivati, frutta a guscio, cereali contenente glutine.

484 VOL AU VENT FARCITI

margharina vegetale (oli e grassi vegetali in parte idrogenati e frazionati,
emulsionanti: E471, E322, lecitina di soia, correttore di acidita:E330,
conservante: E202, aromi contenenti latte, coloranti:E160d, E100), farina 00,
acqua, sale, pepe, wurstel, acciughe, ricotta, salmone, gamberetti, salumi,
maionese. Nello stabilimento di produzione vengono utilizzati i seguenti prodotti allergeni: semi di
sesamo, uova, pesce e derivati, frutta a guscio, cereali contenente glutine.

485 CORNETTI SALATI FARCITI
cornetto salato (vedi preparazioni di base n. 80) per le farciture vedi le
tipologie dei tramezzini.

486  TARTINE FARCITE
pancarre (vedi preparazioni di base n. 16), maionese (vedi preparazioni di
base n. 68), per le farciture vedi tipologie tramezzini.

487 TRAMEZZINO COTTO MOZZARELLA

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, prosciuttocotto, formaggio, mozzarella
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488 TRAMEZZINO PICCANTINO

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, prosciutto cotto, lattuga, formaggio
fontina, salsa tabasco

489 TRAMEZZINO POMODORO MOZZARELLA

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, pomodoro verdone, formaggio
mozzarella, basilico, evo.

490 TRAMEZZINO BRESAOLA RUGHETTA

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, bresaola di manzo, mozzarella, rucola,
evo, succo di limone, pepe.

491 TRAMEZZINO SALAME CARCIOFINI

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, salame tipo milano, rucola, carcifi
sott’olio.

492 TRAMEZZINO GAMBERETTI

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18 oppure n,
19), maionese (vedi preparazioni di base n. 68), maionese, sale, gamberetti,
lattuga, salsa tabasco.

493 TRAMEZZINO AL SALMONE

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18 oppure

n° 19), maionese (vedi preparazioni di base n. 68), sale, salmone affumicato,
rucola, mozzarella, evo, pepe.

494 TRAMEZZINO TONNO UOVA

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18 oppure

n. 19), maionese (vedi preparazioni di base n. 68), sale, tonno in olio di oliva,
uova, rucola, evo.

@



495 TRAMEZZINO TONNO E CARCIOFINI

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, tonno in olio di oliva, carciofini sott’olio,
rucola, evo.

496 TRAMEZZINO SALAME E UOVO
pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, salame tipo Milano, uova, rucola, evo.

497 TRAMEZZINO UOVA POMODORO
pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese

(vedi preparazioni di base n. 68), sale, pomodoro verdone, uova, rughetta, sale.

498 TRAMEZZINO TACCHINO POMODORO FONTINA

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, pomodoro verdone, fesa di tacchino,
formaggiofontina, sale

499 TRAMEZZINO TONNO POMODORO

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, tonno in olio d’oliva, pomodoro verdoni,
lattuga, evo, sale.

500 TRAMEZZINO QUATTRO FORMAGGI

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, formaggio gorgonzola, fontina,
mozzarella, parmigiano reggiano.

501 TRAMEZZINO RADICCHIO GORGONZOLA
pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, radicchio, gorgonzola, latte

502 TRAMEZZINO INSALATA DI POLLO

pancarrevedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, lattuga, petto di pollo, succo di limone,
evo, sale.
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503 TRAMEZZINO SPECK PATATE

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, speck, papate lesse, formaggio fontina,
sale

504 TRAMEZZINO BROCCOLETTI SALSICCIA

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, broccoletti, salsiccia di suino, evo,
peperoncino, aglio.

505 TRAMEZZINO WURSTEL CARCIOFINI
pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, wurstel di suino, carciofi sott’olio.

506 TRAMEZZINO WURSTEL MOZZARELLA
pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, wurstel di suino, mozzarella.

507 TRAMEZZINO RICOTTA TACCHINO

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, ricotta vaccina, fesa di tacchino,
pomodoro verdone, evo.

508 TRAMEZZINO FUNGHI MOZZARELLA

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, funghi champignon, mozzarella,
prezzemolo, evo, rucola.

509 TRAMEZZINO FUNGHI PROSCIUTTO

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, funghi champignon, prosciutto cotto,
rucola, evo.

510 TRAMEZZINO FUNGHI PROVOLA

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), sale, funghi champignon, provola affumicata.

©



511 TRAMEZZINO KiwY SALMONE

pancarrevedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18 oppure n.
19), maionese (vedi preparazioni di base n. 68), sale, salmone affumicato,
kiwi, succo di limone.

512 TRAMEZZINO FRAGOLE GAMBERETTI

pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18 oppure
n. 19), maionese (vedi preparazioni di base n. 68), sale, gamberetti, fragole,
lattughino, salsa tabasco.

513 TRAMEZZINO TOAST
pancarre (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18), maionese
(vedi preparazioni di base n. 68), prosciutto cotto, formaggio fontina.

514 PANBRIOCHE
pancarre al formaggio (vedi preparazioni di base n. 82), maionese,
(vedi preparazioni di base n. 68) per le farciture vedi tipologie tramezzini.

515 CLUB SANDWICH

pancarre tostato (vedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18),
maionese (vedi preparazioni di base n. 68), sale, prosciutto cotto, formaggio
fontina, pomodoro verdone, mozzarella, lattuga, rucola, evo.

516 CROSTINI AL SALMONE

pancarre tostatovedi preparazioni di base n. 16 oppure n.17 oppure n.18
oppure n. 19), maionese (vedi preparazioni di base n. 68), sale, salmone
affumicato, mozzarella di bufala, rughetta, evo.

517 PIADINA ROMAGNOLA
pane tipo piadina (vedi preparazioni di base n. 77), prosciutto cotto,
mozzarella, maionese (vedi preparazioni di base n. 68)

518 PIADINA VEGETARIANA
pane tipo piadina (vedi preparazioni di base n. 77), mozzarella, spinaci, burro,
evo, maionese (vedi preparazioni di base n. 68)

519 PITA ARABA
pane tipo arabo (vedi preparazioni di base n.83), bresaola, rucola, mozzarella,
evo, pepe, succo di limone.
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520 PITA GRECA SOUVLAKI

pane tipo pita (vedi preparazioni di base n.84), carne di manzo, pomodoro
verdone, cipolla, lattuga, salsa tzatziki (yogurt greco, aglio, cetrioli, evo, aceto
di vino, aneto, sale)

521 HOT DOG
pane tipo sfoglia (vedi preparazioni di base n. 85), wurstel di carne suina

522 PIZZA CON CAPRESE
pane tipo pizza farina 0, acqua, sale, lievito di birra, olio di oliva, olio di semi,
pomodoro pachino, mozzarella, basilico, evo, sale

523 CALZONE RIPIENO
pane tipo pizza farina 0, acqua, sale, lievito di birra, olio di oliva, prosciutto
cotto, salsiccia di suino, mozzarella, formaggio fontina, evo, sale.

524 CALZONE VEGETARIANO
pane tipo pizza farina 0, acqua, sale, lievito di birra, olio di oliva, sale, funghi
champignon, prezzemolo, evo, mozzarella, formaggio fontina.

525 SUPPLI DI RISO
riso carnaroli, passata di pomodoro, pangrattato, farina tipo 00, olio di semi,
mozzarella, basilico.

526 CROCCHETTE DI PATATE
patate, uova, noce moscata, pepe, parmigiano reggiano, pangrattato, farina
tipo 00, sale, olio di semi.

527 OLIVE ASCOLANE
olive verdi, carne di manzo, carne di suino, cipolla, noce moscata, uova,
pangrattato, evo, sale, olio di semi.

528 FIORE DI ZUCCA
fiori di zucca, mozzarella, alici, farina tipo 00, uova, pangrattato, evo, sale,
oliodisemi.

529  FILETTO DI BACCALA’
merluzzo lesso, mozzarella, farina tipo 00, uova, olio di semi.



530 GIRELLA PASTA FYLLO
Ingredienti:formaggiofeta, pasta fyllo (farinamanitoba, evo, acqua, sale), sale

531 PANINO BAGUETTE
pane tipo baguette (vedi preparazioni di base n. 86), pomodoro verdone,
mozzarella, basilico, evo, sale.

532 PANINO BAGUETTE
pane tipo baguette (vedi preparazioni di base n. 86), prosciutto cotto,
mozzarella, lattuga, evo, sale.

533 PANINO BAGUETTE
pane tipo baguette (vedi preparazioni di base n. 86), tonno in olio d’oliva,
pomodoro verdoni, rucola, evo, sale.

534 PANINO BAGUETTE
pane tipo baguette (vedi preparazioni di base n. 86), prosciutto crudo,
mozzarella, evo, sale.

535 PANINO BAGUETTE INTEGRALE
pane baguette integrale (vedi preparazioni di base n. 87), pomodoro verdoni,
mozzarella, basilico, evo, sale.

536 PANINO BAGUETTE INTEGRALE
pane baguette integrale (vedi preparazioni di base n. 87), pomodoro verdoni,
tonno in olio d’oliva, rughetta, evo, sale.

537 PANINO HAMBURGER
pane tipo medaglione (vedi preparazioni di base n. 72), carne bovina, lattuga,
pomodoro verdone, evo, sale.

538 PANINO CHEESEBURGER
pane tipo baguette (vedi preparazioni di base n. 86), carne bovina, formaggio
fontina, lattuga, pomodoro verdone, evo, sale.

539 PANINO COTOLETTA
pane tipo ciabatta (vedi preparazioni di base n. 69), cotoletta di pollo,
pomodoro verdone, formaggio fontina, lattuga, evo, sale.
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540 PANINO INTEGRALE BRESAOLA RUGHETTA
pane ciabatta integrale (vedi preparazioni di base n. 78), bresaola di manzo,
evo, succo di limone, pepe, mozzarella rughetta.

541 PANINO INTEGRALE CRUDO MOZZARELLA

pane ciabatta integrale (vedi preparazioni di base n. 78), prosciutto crudo,
mozzarella, evo, sale.

542  PANINO INTEGRALE COTTO MOZZARELLA

pane ciabatta integrale (vedi preparazioni di base n. 78), prosciutto cotto,
mozzarella, evo, sale.

543 PANINO INTEGRALE TONNO POMODORO
pane ciabatta integrale (vedi preparazioni di base n. 78), pomodoro verdone,
tonno in olio d’oliva, evo, sale, rucola.

544  PANINO INTEGRALE POMODORO MOZZARELLA
pane ciabatta integrale (vedi preparazioni di base n. 78), pomodoro verdone,
mozzarella, basilico, evo, sale.

545 PANINO INTEGRALE SPECK PROVOLA
pane ciabatta integrale (vedi preparazioni di base n. 78), speck, provola
affumicata, evo, sale, rucola.

546 PANINO MEDAGLIONE MORTADELLA BRIEE

pane medaglione all’'olio (vedi preparazioni di base n. 72), mortadella di suino,
formaggio brie, senape, lattughino, evo, sale. Puo’contenere semi di papavero
o di sesamo.

547 PANINO MEDAGLIONE VEGETARIANO

pane medaglione all’'olio (vedi preparazioni di base n. 72), melanzane,
peperoni, zucchine, mozzarella, aglio, evo, prezzemolo, sale. Puo’contenere
semi di papavero o di sesamo.

548 PANINO MEDAGLIONE CICORIA PROSCIUTTO

pane medaglione all’'olio (vedi preparazioni di base n. 72), prosciutto cotto,
cicoria, evo, aglio, peperoncino, mozzarella, sale.Puo’contenere semi di
papavero o di sesamo.



549 PANINO MEDAGLIONE POMODORI SECCHI

pane medaglione all’'olio (vedi preparazioni di base n. 72), pomodori secchi
sott’olio, mozzarella, pomodoro verdone, evo, sale.Puo’contenere semi di
papavero o di sesamo.

550 PANINO MEDAGLIONE SPINACI MOZZARELLA

pane medaglione all’'olio (vedi preparazioni di base n. 72), spinaci lessati, burro,
parmigiano reggiano, mozzarella, evo, sale. Puo’contenere semi di papavero o di
sesamo

551 PANINO MEDAGLIONE UOVA BACON

pane medaglione all’'olio (vedi preparazioni di base n. 72), uova, pomodoro,
verdone, prosciutto cotto, pancetta, salsa tabasco, sale.Puo’contenere semi di
papavero o di sesamo

552 PANINO MEDAGLIONE MELANZANE MOZZARELLA

pane medaglione all’'olio (vedi preparazioni di base n. 72), melanzane,
prezzemolo, peperoncino, aglio, evo, mozzarella, rucola, sale.Puo’contenere
semi di papavero o di sesamo.

553  PANINO TRECCIA CICORIA SALTATA

pane treccia all’'olio (vedi preparazioni di base n. 75), cicoria, formaggio
fontina, aglio, evo, mozzarella, peperoncino.Pud contenere semi di papavero
o di sesamo

554  PANINO TRECCIA INSALATA DI POLLO

pane treccia all’'olio (vedi preparazioni di base n. 75), petto di pollo, lattuga,
maionese, succo di limone, evo, sale, salsa tabasco.Puo contenere semi di
papavero o di sesamo

555 PANINO TRECCIA COTTO MOZZARELLA
pane treccia all’olio (vedi preparazioni di base n. 75), prosciutto cotto,
mozzarella, lattuga, evo, sale. Pud contenere semi di papavero o di sesamo

556 PANINO TRECCIA CRUDO MOZZARELLA

pane treccia all’olio (vedi preparazioni di base n. 75), prosciutto crudo,
mozzarella, evo, sale, lattuga.Puo contenere semi di papavero o di sesamo
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557 PANINO TRECCIA RADICCHIO GORGONZOLA

pane treccia all’'olio (vedi preparazioni di base n. 75), radicchio, formaggio
gorgonzola, latte, burro, parmigiano reggiano.Puo contenere semi di
papavero o di sesamo

558 PANINO TRECCIA SPINACI TACCHINO
pane treccia all’olio (vedi preparazioni di base n. 75), fesa di tacchino, spinaci,
mozzarella, evo, sale.Puo contenere semi di papavero o di sesamo

559 PANINO INTEGRALE CAPRESE
pane ciabatta integrale (vedi preparazioni di base n. 78) , pomodoro verdone,
mozzarella, basilico, evo, sale, rughetta.

560 PANINO INTEGRALE TONNO POMODORO
pane ciabatta integrale (vedi preparazioni di base n. 78), pomodoro verdone,
tonno in olio d’oliva, rughetta, evo, sale.

561 PANINO INTEGRALE COTTO MOZZARELLA
pane ciabatta integrale (vedi preparazioni di base n. 78), prosciutto cotto,
mozzarella, lattuga, evo, sale.

562 PANINO INTEGRALE CRUDO MOZZARELLA
pane ciabatta integrale (vedi preparazioni di base n. 78), prosciutto crudo,
mozzarella, lattuga, evo, sale.

563 PANINO INTEGRALE SPECK PROVOLA
pane ciabatta integrale (vedi preparazioni di base n. 78), speck, provola
affumicata, valeriana, pomodoro verdone, evo, sale.

564 PANINO INTEGRALETACCHINO
pane ciabatta integrale (vedi preparazioni di base n. 78), fesa di tacchino,
pomodoro verdone, lattughino, formaggio fontina, evo, sale.

565 PANINO INTEGRALEFIORI DI ZUCCA
pane ciabatta integrale (vedi preparazioni di base n. 78), zucchine, fiori di
zucca, mozzarella, alici, lattuga, evo, sale.



566 PANINO CIABATTA CRUDO BRIEE
pane tipo ciabatta (vedi preparazioni di base n. 69), prosciutto crudo,
formaggio briee, rughetta, evo, sale.

567 PANINO CIABATTA COTTO BRIEE
pane tipo ciabatta (vedi preparazioni di base n. 69), prosciutto cotto, formaggio
brie, rughetta, evo, sale.

568 PANINO CIABATTA SALAME PICCANTE

pane tipo ciabatta (vedi preparazioni di base n. 69), salame piccante di suino,
formaggio fontina, rucola, evo, sale.

569 PANINO CIABATTA SPINACI MOZZARELLA

pane tipo ciabatta (vedi preparazioni di base n. 69), spinaci, burro, parmigiano
reggiano, mozzarella, evo, sale.

570 PANINO CIABATTA SPECK PROVOLA
pane tipo ciabatta (vedi preparazioni di base n. 69), speck, provola affumicata,
pomodoro verdone, evo, sale.

571 PANINO CIABATTA UOVA BACON
pane tipo ciabatta (vedi preparazioni di base n. 69), lattuga, pancetta tesa,
uova, pomodoro verdone, evo, sale, salsa tabasco.

572 PANINO CIABATTA TONNO POMODORO
pane tipo ciabatta (vedi preparazioni di base n. 69), tonno in olio d’oliva,
pomodoro verdoni, carciofini sott’olio, rucola, evo, sale.

573 PANINO CIABATTA POMODORO MOZZARELLA
pane tipo ciabatta (vedi preparazioni di base n. 69), melanzane grigliate,
mozzarella, aglio, evo, prezzemolo, sale.

574 PANINO CIABATTA TACCHINO
pane tipo ciabatta (vedi preparazioni di base n. 69), fesa di tacchino, cicoria,
formaggio fontina, evo, aglio, sale.

575 PANINO CIABATTA SPINACI COTTO
pane tipo ciabatta (vedi preparazioni di base n. 69), prosciutto cotto, spinaci,
mozzarella, evo, sale.
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576  PANE BAULETTO
pane bauletto di semola, prosciutto crudo, patate lesse, provola affumicata,
rughetta, evo, sale.

577 PANE BAULETTO INTEGRALE
pane bauletto integrale, bresaola di manzo, mozzarella, rughetta, grana
padano, evo, limone, pepe.

578 PANINO DI MAIS

pane ciabatta con farina di mais, fesa di tacchino, formaggio stracchino,
rughetta, pomodoro verdone, evo, sale.

579 PIZZA BIANCA RADICCHIO

pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), radicchio lungo, provola
affumicata, prosciutto cotto, crema d’aceto balsamico.

580 PIZZA BIANCA CRUDO MOZZARELLA
pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), prosciutto crudo di Parma,
mozzarella, evo, sale.

581 PIZZA BIANCA CRUDO STRACCHINO
pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), prosciutto crudo di Parma,
formaggio stracchino, rughetta, evo, sale.

582  PIZZA BIANCA PROSCIUTTO FICHI
pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), prosciutto crudo di Parma,
fichi freschi, evo.

583  PIZZA BIANCA SPECK TALEGGIO
pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), speck, formaggio taleggio,
rughetta, evo, sale.

584  PIZZA BIANCA SPECK PROVOLA
pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), speck, provola affumicata,
rucola, evo, sale.

585 PIZZA BIANCA COTTO STRACCHINO
pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), prosciutto cotto, formaggio
stracchino, pomodoro verdone, lattuga, evo, sale.
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586 PIZZA BIANCA COTTO MOZZARELLA
pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), prosciutto cotto, mozzarella,
evo, sale.

587 PIZZA BIANCA COTTO FONTINA
pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), prosciutto cotto, formaggio
fontina, rughetta, evo.

588 PIZZA BIANCA FESA TACCHINO

pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), fesa di tacchino, formaggio
fontina, pomodoro verdone, evo, sale.

589 PIZZA BIANCA SALAME FONTINA

pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), salame di suino, formaggio
fontina, rughetta, evo, sale.

590 PIZZA BIANCA SALAME PICCANTE
pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), salame piccante di suino,
formaggio fontina, rucola.

591 PIZZA BIANCA MORTADELLA
pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), mortadella, formaggio
fontina, pepe, evo, sale.

592  PIZZA BIANCA CAPRESE
pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), pomodoro verdoni,
mozzarella, basilico, lattughino, evo, sale.

593 PIZZA BIANCA TONNO POMODORO
pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), pomodoro verdoni, tonno in
olio d’oliva, rughetta, evo, sale.

594  PIZZA BIANCA BROCCOLI SALSICCIA
pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), broccoletti, salsiccia di suino,
peperoncino, aglio, evo, sale.

595 PIZZA BIANCA MELANZANE
pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), melanzane grigliate,
mozzarella, aglio, prezzemolo, evo, sale.

og

596 PIZZA BIANCA SPINACI
pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), spinaci, mozzarella, burro,
parmigiano reggiano, evo, sale.

597 PIZZA BIANCA FIORI DI ZUCCA
pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), fiori di zucchina, mozzarella,
alici, zucchine, evo, sale.

598 PIZZA BIANCA FUNGHI PORCINI
pane tipo pizza (vedi preparazioni di base n. 71), funghi porcini, formaggio
stracchino, mozzarella, prezzemolo, aglio, evo, sale.
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Informazioni relative agli allergeni

Tutti i prodotti di gastronomia possono contenere,
come ingrediente o in tracce (in quanto lavorati presso
lo stesso laboratorio o reparto di preparazione), le
seguenti sostanze o loro prodotti derivati.
Eccol’elencodeil4 alimentiodeiprodottiche provocano
allergie o intolleranze:

cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo
avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti
derivati; crostacei e prodotti a base di crostacei; uova e
prodotti a base di uova; pesce e prodotti a base di pesce;
arachidi e prodotti a base di arachidi; soia e prodotti
a base di soia; latte e prodotti a base di latte (incluso
lattosio); frutta a guscio come mandorle, nocciole, noci,
pistacchi e i loro prodotti; sedano e prodotti a base di
sedano; senape e prodotti a base di senape; semi di
sesamo e prodotti a base di semi di sesamo; anidride
solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/
Kg o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale;
lupini e prodotti a base di lupini; molluschi e prodotti a
base di molluschi.









